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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICA SI POZORNE PRECITAJTE
NASLEDUJUCE BEZPECNOSTNE OPATRENIA!

« Pri pouzivani spotrebi¢a vzdy dodrzujte vsetky bezpecnostné
opatrenia, aby ste predisli jeho poskodeniu-alebo zraneniu
0s6b. Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len tak, ako je
popisané v tejto prirucke.

« Spotrebic nie je uréeny k ovladaniu pomocou externého
Casovaca, ani iného samostatného ovladacieho systému.

. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi ¢i dusevnymi schopnostami alebo osoby, ktoré
maju nedostatocné skusenosti a'znalosti, za predpokladu,

Ze su pod dozorom alebo pokial obdrzali nevyhnutné pokyny
pre bezpecné pouzivanie spotrebica.

. Deti musia byt vzdy pod dohladom, aby bolo zaistené, ze sa s
tymto spotrebicom nebudd-hrat.

. Spotrebi¢ nemoézu deti pouzivat. Pocas a po pouziti udrzujte
spotrebic a jeho napdjaci kabel mimo dosah deti.

« Pred pouzitim skontrolujte spotrebi¢, ¢i nevykazuje znamky,
poskodenia. Pokial spotrebi¢ spadol, alebo sa javi ako posko-
deny, nepouzivajte ho. Spotrebi¢ mbze opravit len vyrobca/
povereny servis. Ako spotrebitel sa o jeho opravu nepoku-
Sajte. ]

. Pokial' je poskodeny napajaci kdbel, spotrebi¢ prestarite hned
pouzivat. Poskodeny napdjaci kdbel musi byt vymeneny v
autorizovanom /servise, poverenom popredajnom servise Ci
odbornikom, inak hrozi nebezpetie trazu. Ako spotrebitel sa o
jeho opravu.alebo vymenu nepokusajte.

- Na odpojenie spotrebica tahajte za zastrcku, nikdy nie za kabel.

- Pocas pouzivania alebo po pouziti spotrebi¢a neomotavajte
napajaci kabel okolo jeho hlavnej Casti.




- Uistite sa, Ze pouzité napdjacie napatie zodpoveda napatiu,
uvedenému na Stitku (na spodnej strane krytu spotrebica).

- Po pouziti, pred zostavovanim a Cistenim spotrebic vzdy naj-
skor odpojte zo zasuvky. Nenechavajte spotrebic bez dozoru,
ked je zapojeny.

« Spotrebic je uréeny len na vnutorné, domace pouzitie.

« Produkt je v zhode so vietkymi prislusnymi pravnymi pred-
pismi EU a UK, a normami ur¢enymi pre tento typ a triedu
spotrebica. Cuisinart je drzitel certifikacie ISO9001:2015, ktory
trvalo vyhodnocuje vykonnost systému riadenia kvality.
Pokial mate akékolvek otazky tykajuce sa bezpecnosti
produktu a suladu s predpismi, kontaktujte oddelenie
zakaznickych sluzieb (vid ¢ast ,Medzinarodna zaruka”).

VAROVANIE: Polyetylénovévrecka alebo iné obalové

@ materidly mozu byt nebezpelné. Aby ste predisli riziku
udusenia, uchovavajte ich mimo dosah batoliat a deti.
Obalové materialy nie su uréené na hranie.

Bezpecnostné opatrenia pocas pouzivania

« Pred prvym pouzitim.zo spotrebica odstrante vsetky obalové
materialy, vSetky propagacné stitky alebo nalepky, apod.

- Nepouzivajte spotrebic k inému ucelu, nez ku ktorému je ur-
ceny, a inak, nez je tu popisané. Cuisinart nezodpoveda za
pripadné skody vzniknuté v dosledku nespravneho pouziva-
nia spotrebica alebo nedodrzanim tu uvedenych pokynov.

« Pri zdvihani spotrebica budte opatrni, pretoze je tazky. Uisti-
te sa, Ze je prislusenstvo spravne zaistené.

« Spotrebi¢.umiestnite na cisty, stabilny, suchy, a tepelne odol-
ny povrch v blizkosti elektrickej zasuvky.

- Ked sa spotrebi¢ nepouziva, pred nasadenim alebo odobra-
tim prislusenstva alebo nastavcov, po pouziti a pred Cistenim
vzdy najskor otocte ovladac rychlosti do polohy ,0” OFF.




« Neumiestnujte spotrebi¢ na horuci elektricky alebo plynovy
horak alebo do jeho blizkosti, ani ho nevkladajte do vyhriatej
rdry. Nerezovl ndadobu uchovavajte v dostato¢nej vzdia-
lenosti od zdrojov tepla, ako varné dosky, rdry/MW rury.

- Napajaci kabel nenechavajte visiet cez okraj pracovnej plochy
alebo stola a zabrante jeho kontaktu so zdrojom tepla.

« So spotrebicom nepouzivajte iné prislusenstvo alebo nastav-
ce, nez aké doporucuje Cuisinart.

« VAROVANIE: Na znizenie rizika zranenia a/alebo poskodenia
spotrebica, sa vyvarujte kontaktu s pohyblivymi ¢astami a
prislusenstvom. Pocas prevadzky udrzujte ruky, vlasy, odev,
stierku a iné nacinie mimo dosah pohyblivych ¢asti.

« Pred vytiahnutim zastrcky zo zasuvky sa uistite, ze mate suché
ruky.

« Spotrebic¢ nenechdvajte pocdas pouzivania bez dozoru.

- Nepouzivajte vo vonkajsich priestoroch.

« Aby ste zabranili riziku Urazu elektrickym priadom, zakladnu
neponarajte do vody alebo inych kvapalin.

2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakupeniu kuchyrnského robota Cuisinart®!

Uz viac nez 30 rokov je cielofm Cuisinart vyrabat to najkvalitnejsie vybavenie do kuchyne. Vietky
produkty Cuisinart si navrhnuté na vynimocne dlha Zivotnost a pre jednoduché pouzivanie, aby
poskytovali kazdy den vynikajucu vykonnost.

Pokial sa chcete dozvediet o nasich produktoch a ndpadoch viac, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3. FUNKC I E PRODUKTU (vid obalka tohto navodu)

Motor 500 Watt

Vyklopna hlava

Port pre prislusenstvo
Uvolhovacia paka zdvihu hlavy

vk wWwN=

Otocny ovladac rychlosti a zapnutia/vypnutia




Nerezova pracovna nadoba o objeme 5,2 |
Ochrana proti striekajtcim tekutinam s nalievacim hrdlom
. Hnetaci hak

. Plocha miesacia lopatka

20 ®No

0. Slahacia metla

4. POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim umyte nddobu a nastavce v roztoku ¢istiaceho prostriedku a teplej vody.
POZNAMKA: Ziadne ¢asti necistite abrazivnymi ¢istiacimi prostriedkami alebo tvrdymi nastrojmi.

A.ZOSTAVENIE

Zdvihnutie hlavy

Zatlacte na uvolfiovaciu paku a zdvihnite hlavu robota, kym nebude zaistena.

Nasadenie a vybratie prislusenstva

Uistite sa, Ze je hlava robota zaistena v zdvihnutej polohe. K portu pre prislusenstvo pripojte
plochu miesaciu lopatku, $fahaciu metlu alebo hnetaci hédk - uistite sa, Ze je vystupok na porte
zarovnany s vybranim v prislusenstve. Jednou rukou podoprite hlavu robota a druhou rukou
zatlacte prislusenstvo smerom hore a otocte nimproti smere hodinovych ruciciek, kym nebude
zaistené. Na vybratie prislusenstva na neho zatlacte hore a otocte v smere hodinovych ruciciek,
kym sa prislusenstvo neuvolni.

Nasadenie pracovnej nadoby
Umiestnite nadobu na zkladnu a zaistite ju otocenim v smere hodinovych ruciciek.

Sklopenie hlavy

Jednou rukou podeprite hlavu robota, zatlacte na uvolhovaciu paku a sklopte hlavu robota
Uplne dole, kym nebude zaistena.

Nasadenie ochrany proti striekajucim tekutinam s nalievacim hrdlom

Po nasadeni prislusenstva a sklopenia hlavy robota nasadte na nadobu ochranu proti striekaju-
cim tekutinam (skontrolujte, ¢i je stitok v spravnej polohe, a ¢i je mozné logo Cuisinart spravne
precitat). Nalievacie hrdlo pripevnite tak, Ze ho umiestnite do zapadok na krizku ochrany proti
striekajucim tekutindm a zasuniete ho na svoje miesto. Prstenec ochrany proti striekajdcim teku-
tindm je mozné otacat v lubovolnom smere a jednoducho tak pridavat dalsie prisady.

B. POUZIVANIE A NASTAVENIE DOPORUCENEJ RYCHLOSTI

Najskor vyberte vhodné prislusenstvo pre ingrediencie, ktoré budete miesat. Pre nasledujice
funkcie mozete pouzit tri nastavce:

Plocha miesacialopatka (9) (pre bezné az tazké zmesi)

SlGzi na miesanie, mixovanie alebo $lahanie — idealne na kolace, susienky, cestd, pecivo,
polevy/cukrové polevy alebo zemiakovu kasu.

Slahacia metla (10) (pre zmesi, ktoré vyzaduji vmie$anie vzduchu)

Idedlne na slahanie vajec, smotany, pien, zmesi na pusinky a cheesecake, apod.
UPOZORNENIE: Slahaciu metlu nepouzivajte na tazké zmesi (napr. k $lahaniu tuku s
cukrom) - mohlo by dojst k poskodeniu nastavca.
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Hnetaci hak (8) (na miesanie a hnetenie cesta)
Ideélne na chlieb, rohliky, pizzu a cestoviny.

VAROVANIE: Pocas pouzivania udrzujte ruky, vlasy, oblecenie, stierku a iné kuchynské nacinie
v dostatocnej vzdialenosti od nastavcov. Nastavce sa budu pocas pouzivania otacat — udrzujte
ich mimo dosah pohyblivych casti.

Akonahle nasadite vhodny néstavec a sklopite hlavu robota, v zavislosti na recepte budete
musiet zvolit vhodné nastavenie rychlosti. Nastavenie rychlosti sa.moze lisit podla rady
faktorov, ako st mnozstvo, teplota a konzistencia surovin. Pozrite sa prosim do nizsie uvedenej
tabulky, ktord sluzi ako vieobecny sprievodca.

Nizka rychlost Strednarychlost  Vysoka rychlost

Pozadovana ¢innost

(Low) (1-4) (Medium) (5-8) (High) (9-12)

Miesanie/presievanie suchych

surovin. Vkladanie ingrediencii, °

napr. pri primiesavani prisad.

Smotana na $lahanie a bielky

(rychlost sa postupne zvysuje) ° ° °
Miesanie cesta na tzv. rychle

chleby, muffiny, atd. ° ¢

Stahanie masla s cukrom o o

Vmiesanie vajec ° .
Hnetenie cesta na chlieb ) .

Hnetenie cesta na cestoviny °

,Prikrjanie” (vmiesanie) masla do

muky (cesto na pecivo/kolace) ° °
Zemiakova/zeleninové kasa . °

Zapnutie a ovladanie rychlosti
Na zapnutie robota otocte ovldada¢om rychlosti v smere hodinovych rucic¢iek a vyberte poza-
dovand rychlost v rozmedzi'1 az 12 (na ovladadi sa rozsvieti modré svetlo).

Na znizenie rychlosti otocte ovldadacom rychlosti proti smere hodinovych ruciciek.
Na vypnutie robota otocte ovlddac do pozicie ,0".

Maximalne mnozstvo surovin
Aby ste zabranili preteceniu prisad alebo poskodeniu motora a/alebo prislusenstvo, pozrite
sa a dodrzujte prosim maximalne kapacity. Dbajte na to, aby ste tieto miery neprekrocili:

- Cestd (vdcsina typov ciest na chleba, pizzu) - 1200 g vsetkych surovin
- Smotana na slahanie (Slahacka) - 1,4L
- Vajecné bielky — 12 velkych vajec



C.RADY ATIPY

Vseobecné tipy

- Uistite sa, Ze pouzivate presne odmerané mnozstvo surovin a pozorne dodrzujte kazdy krok
receptury — dajte pozor, aby ste zmes nepremiesali alebo nedomiesali.

- U vacsiny receptov sa chladené potraviny, ako je maslo, mlieko avajce, do zmesi lepsie
zaclenuju, pokial'maju izbovu teplotu.

- Niekedy moze byt nutné pocas miesania nddobu zotriet. Pouzite stierku a obcas zotrite
steny nadoby. Nepouzivajte kovovu lyzicku.

Priprava chleba
- K priprave chlebového cesta pouzite hnetaci hak.
- Pokial' pouzijete namiesto vody mlieko, vytvori sa maksia‘korka.

- K priprave chlebového cesta nepouzivajte margariny z vanic¢ky —'maju ind Struktaru a
nefunguju tak dobre.

- Pridanie velmi velkého mnozstva tekutiny alebo pecenievo vlhkem dni méze sposobit, ze
chlieb spadne alebo bude navrchu zvrasneny.

- Pokial recept vyzaduje Specificky druh muky, pouzite ju. Pokial neméte chlebovi muku,
mézete ju nahradit nebielenou, univerzalnou mukou, ale vas chlieb nemusi dobre vykysnut.

Priprava kolaca

- Kmiesaniu cesta na kola¢ pouzivajte plochu miesaciu lopatku.

- Vsetky ingrediencie a pracovna nadoba by mali matizbovu teplotu, potom sa ingrediencie
ovela lahsie zapracuju a premiesaju.

« Formy na cesto plnte hned po premiesani, a potom hned pecte.

- Kolace nechajte vychladit vo formach;, kym.nevychladnu na dotyk, a potom ich vyberte a
nechajte Uplne vychladnut na roste,

Vajecné bielky

- Pred zapnutim sa uistite, Ze je nddoba dokonale ¢ista a sucha.

- Na slahanie su najlepsie vajecné bielky v.izbovej teplote.

« Pri Slahani vaje¢nych bielkov pridajte malé mnozstvo kyseliny, ako je "Cream of tartar" (vinny

kamen), citrénova $tava alebo ocot, aby sa stabilizovali a dosiahli optimélneho objemu a
tuhosti. Pouzite 1/8 lyzicky "Cream of tartar" na velky bielok.

- Doba potrebnd k Slahaniu sa bude lisit podla teploty a starobe bielkov a teploty/vlhkosti
kuchyne. Pri slahani preto cely proces starostlivo sledujte.

. Do nadoby vlozte vaje¢né bielky v izbovej teplote.

- Nasadte ¢istu, suchu $lahaciu metlu. Bielky zacnite $lahat na rychlost 1 a postupne zvysujte na
rychlost 6 az do vytvorenia/peny, potom postupne zvysujte az na rychlost 12.

« Pokial st vaje¢né bielky na zaciatku vyslahané velmi rychlo, struktura nebude tak stabilna ani
pevnd. Tiez pozor na preslahanie bielkov.

- Do vyslahanych bielkov pomaly a postupne pridavajte cukor, akonahle déjde k vytvoreniu
peny. Cukor pridavajte vzdy pomaly, plynulo a rovnomerne, a vzdy pozdiz steny nadoby.
Cukor nepridavajte priamo na bielky.

« Pocas slahania bielkov najskor za¢nu penit, potom stuhnt a za¢nt drzat tvar.

- Dalej sa vytvoria mikké 3picky - tzn., ze spadnd, ked'sa zdvihne $laha¢ — makké 3picky su
Casto vyzadované pre peny alebo suflé.



- Daldou fazou su stredne tuhé az tuhé $picky — pouzivaju sa obvykle pre recepty, ako su pusinky
- bielky budu vyzerat suché, Spicky budu drzat tvar a bielky budu lesklé.

Slahacka

Rozdiel medzi slahackou a smotanou k slahaniu je v obsahu maslového tuku (sfahacka ma
vy33i obsah). Ak je obsah maslového tuku vyssi, zostane dlhsie stabilny. K Slahaniu je mozné
pouzit aj smotanu, ale nevydrzi tak dlho. Smotana obvykle pri slahani zdvojnasobi svoj objem.

Priprava slahacky

« Zacnite s dobre vychladenou $lahackou, nadobou a slahacou metlou /(pred pripravou
Slahacky umiestnite nddobu a metlu do mraznic¢ky aspon na 15 minut). V miestnosti by
nemalo byt velmi teplo.

. Slahajte pri nizkych rychlostiach, kym sa nevytvoria malé bublinky - to bude trvat asi 30 sekind.

- Postupne zvysujte rychlost az na stupen 12 a pokracujte v.$lahani, kym nedosiahnete poza-
dovanej konzistencie - nepreslahajte — trva to len niekolko sekind, nez prejde z krasne
hladkej konzistencie na lahko zrnitu.

« Cukor je treba pred pridanim do Slahacky preosiat.

- Prestante slahat, aZ sa objem zdvojnasobi - sfahacka by mala byt hladka, krémova a hustd, a
tvorit makké alebo tuhé 3picky.

D. CISTENIE A UDRZBA

Pred prvym pouzitim (a potom po kazdom pouziti) kazdu ¢ast dokladne vycistite.
Po dokonceni prace otocte otocny ovlddac do polohy ,0/0ff” (vypnuté) a potom odpojte
napajaci kabel.

~

Pohonna jednotka
Zakladnu len otrite makkou, vihkou handrickou. Nikdy nepouzivajte abrazivny cistic, drotenku,
apod. Zakladriu neponarajte do vody.

Pracovna nadoba
Pred umyvanim vyberte pracovnu nadobu zo zakladne. Nadobu je mozné umyvat ru¢ne alebo
v umyvacke na riad. Nikdy nepouzivajte drétenu kefu, drétenku, abrazivny istic alebo bielidlo.

Prislusenstvo

Pred umyvanim odoberte prislusenstvo z robota. MieSaciu lopatku, hnetaci hdk, a ochranu proti
striekajucej tekutine je mozné umyvat ru¢ne alebo v umyvacke na riad (umiestnite na horny rost).

POZNAMKA: Slahacia metla nie je do umyvacky riadu vhodna a je treba ju umyvat ru¢ne.
Vsetky nastavce nechajte pred ulozenim dékladne vysusit.

E. RIESENIE PROBLEMOV

Pokial sa spotrebic¢ nespusti, uistite sa, Ze je hlava robota v zapnutej polohe, a Ze je spravne
zaistend vo svojej polohe. Nedopustite, aby hlava robota spadla do spodnej polohy celou
svojou vahou, bez toho aby ste ju pri sklapani podopreli, mohlo by déjst k poskodeniu
spotrebica.

Pokial sa spotrebi¢ sém vypne, mohla sa prehriat pohonnd jednotka. Tento spotrebic je
vybaveny ochranou proti pretaZeniu, ktora ho vypne, aby ochranila motor.



Pokial' k tomu v nepravdepodobnom pripade déjde:
- Spotrebi¢ vypnite a odpojte ho zo zasuvky.

« Znizte mnozstvo surovin (¢ast odoberiete) a spotrebi¢ minimalne niekolko minut
nepouzivajte, aby vychladol.

- Spotrebi¢ znova zapnite a nastavte rychlost. Pokial' sa opat nespusti, nechajte ho este
chvilu vychladnat.

@ CUISINART

Zl du Val de Calvigny

CUiSina t® ( @ 59141 Iwuy - France

( www.cuisinart.eu )

Medzinarodna zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zaistuje zdkaznicky servis v kazdej krajine. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupe

Kupujuci

« Prosim, uschovaijte si tento zdrucny list s origindlnym dokladom o ndkupe.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3ro¢nd zaruku, ak to nie je v rozpore so zékonnou zéru¢nou dobou jednotlivych krajin. Pocas tejto doby pontikame Standardnd vymenu
spotrebica (rovnakého alebo ekvivalentného). Aby bolo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaruénému listu je treba pripojit originalny doklad o zakipeni
(predajny doklad, faktura, ictenka) spolu s vasimi Gplnymi kontaktnymi Gidajmi. Zaruka sa nevztahuje na skody sposobené nesprévnym pouzitim, padom,
rozobranim alebo opravou neopravnenymi osobami. Tato zaruka ziadnym spdsobom neovplyviiuje vase prava vyplyvajlce zo zakona.





