El. pekarna chleba ETA 2147 Duplica Vital (tabulka ¢asovych fazi prislusnych programu)

DATE 5.12.2012

Program (velikost, celkovy &as) 2. KLASIC 3. CELOZRNNY 4. TOASTOVY 5. RYCHLY 6. SLADKY
1400g | 1200g | 1000g | 1400g | 1200g | 1000g | 1400g | 1200g | 1000g | 1400g | 1200g | 1000g | 1400g | 1200g | 1000g
Nastaveni cyklu pfipravy 3:00 hod. | 2:55 hod. | 2:50 hod. | 3:40 hod. | 3:32 hod. | 3:30 hod. | 3:50 hod. | 3:40 hod. | 3:30 hod. | 2:10 hod. | 2:05 hod. | 2:00 hod. | 2:50 hod. | 2:45 hod. | 2:42 hod.

Motor hnéte (pferuSované) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Hnéteni 1 Motor hnéte (pferuSované) 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 4 4 4

Motor hnéte (nepferuSovand), 4 4 4 4 3 3 12 10 7 5 5 5 4 4 4

Topné téleso nehfeje

Kynuti 1 Motor nehnéte, Teplota=25 °C 20 20 20 25 25 25 40 40 40 10 10 10 5 5 5

Motor hnéte 5 5 4 5 3 3 2 2 2 N/A N/A N/A 5 5 2
. i Motor hnéte (nepferusované) 5A 5A 3A 5A 5A 3A 10A 7A 5A 5A 5A 5/A 5A 5A 3A

Hnéteni 2

Motor hnéte, Teplota=30 °C 5 5 5 10 10 10 10 10 10 5 5 5 10 10 10

Teplota=32 °C, Motor nehnéte 20 20 20 20 20 20 20 20 20 N/A N/A N/A 23 22 22
Kynuti 2 Motor hnéte - provzdugnéni 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 N/A N/A N/A 0,5 0,5 0,5
Teplota=32 °C, Motor nehnéte 4,5 4,5 4,5 14,5 14,5 14,5 9,5 9,5 9,5 N/A N/A N/A 9,5 9,5 9,5

Kynuti 3 Teplota=34 °C, Motor nehnéte 45 45 48 65 65 70 50 50 50 30 30 30 40 40 47
Krok 1: Teplota=101 °C 25 22 17 25 22 17 30 27 22 40 35 32 27 23 18

Peceni
Krok 2: Teplota=109 °C (barva 40 38 38 40 38 38 40 38 38 30 30 28 35 35 35
karky = stfedni)
Prihfivani Teplota=69 °C 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridat Displej zobrazuje €as, a zazni |2:20 hod. | 2:15 hod. | 2:13 hod. | 2:55 hod. | 2:50 hod. | 2:50 hod. | 2:40 hod. | 2:35 hod. | 2:30 hod. | 1:45 hod. | 1:40 hod. | 1:35 hod. | 2:25 hod. | 2:20 hod. | 2:22 hod.
ingredience zvukovy S|gnql pro pridani
ingredienci

Barva karky

svétly, stfedni, tmavy

sveétly, stfedni, tmavy

sveétly, stfedni, tmavy

sveétly, stfedni, tmavy

svétly, stfedni, tmavy




ogram (velikost, celkovy ¢as)| FIDORT | BUDZEM | ONTESTO 10. ULTRA-RYCHLY 11. PEGENI |12. DEZERT| 13. KVASENI 1. VITAL
1400g | 1200g | 1000 g Moznost
. .. 1:50 hod. 1:20 hod. 1:30 hod. 0:10-1 hod. | 1:38 hod. 20:00 hod. Cykl 0 —18:25 hod. nastaveni
Nastaveni cyklu pfipravy 1:48 hod. |1:38 hod. |1:35 hod. gasu (min.)
Motor hnéte (pferusované) 2 2 2 2 N/A Predehrev Teplota = 25 °C OFF...1-30
Hnéteni 1 |Motor h'\r;littzr(;r)]rr:egr:ovane) 2 s 4 53A 53A 53A N/A N/A stont 1 Motor hnéte oFF. 130
(nepferusovang) 2 TK=92 °C 14 TK=48 °c|TK=48 °c|TK=a8c| NA 9 (nepreruSované)
- Motor nehnéte, 5 Motor hnéte (pferusované 2
Kynuti 1 Teplota=25 °C N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A Hnsteni 2| MiNUY), Teplota =25°C__| OFF..5 - 20
Motor hnéte N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A Motor hnéte (nepferuSované),
Teplota = 25 °C
Motor hnéte
Hnéteni 2 (neprerugované) SA N/A N/A 5 5 S N/A N/A N/A Moznost nastaveni teploty v
Kynuti 1 | rozsahu (20~50 °C v krocich |OFF...1 - 360
Motor hnéte Teplota=30 °C 5 N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A po 2 °C). Pfednastaveno: 30 °C
& Hnéteni 3 & feru- OFF...1-5
Motor ne_hneze, N/A 20 N/A N/A N/A N/A N/A § Motgr hnéte (miprerij
Teplota=32 °C Moznost Sované),Teplota = 25 °C
. &te - 45 .
Kynuti 2 Motor hnéte - N/A TK=93 °C 05 N/A N/A N/A N/A N/A nastaveni . Moznost nastaveni teploty v
provzdusnéni =I5 teploty v Kynuti 2 4
" Hnéteni = rozsahu (20~50 °C v krocich |OFF...1 - 360
Motor nehnéte 9 (provzdus- 9,5 N/A N/A N/A N/A N/A rozsahu 0 2 °C). Pfednastaveno: 30 °C
Teplota=32 °C P néni) 20~50 °C (v P ) )
N krocich po 2 °C) OFF...1-120
. Motor nehnéte, 33 28 28
Kynuti 3 Teplota=34 °C N/A 40 TK=48 °C[TK=4g °c|Tk=a8°c| ~ NA 2 LL = 96 °C
o TK=TM - o
L =108 °C
Pecenit Pfednastaveno: M =116 °C | =116 °C
Krok 1: Teplota=101 °C 55 N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A D =126°C
TK=91°C D=136°C
L OFF...1-120
Peceni N/A
TK=TM LL =96 °C
) _ 60 52 52 Peé&eni 2 = L =108 °C
Krok 2: Teplota=109 °C 25 - - _ . 60 Ptednastaveno: M = 116 °C - 0
(barva kirky = stfedni) TK=99 °C Pauza 20 N/A TKO—115 TKO—115 TK:115 10 - 60 TK=109 °C M = 116 °C
C C C D =126 °C
DD =136 °C
Prihrivani Teplota=69 °C 60 N/A N/A 60 60 60 N/A Pfihfivani TK =85°C OFF - 60
PFidat Displej zobrazuje Cas, a
. di zazni zvukovy signal pro | 1:34 hod. N/A N/A 1:28 hod.|1:18 hod. |1:15 hod. N/A N/A N/A
Ingredience pfidani ingredienci
Barva svétly, svétly, svetly,
. stfedni, N/A N/A svétly, stfedni, tmavy stfedni, stfedni, N/A
kurky tmavy tmavy tmavy
POZNAMKY:

A = zvukovy signal (10 krat pipnuti) pro pfidani ingredienci (napf. ofecht, cerealii, ovoce)
Teplota nebo TK = teplota peciciho prostoru (ve stupnich Celsia)
OFF = vypnuto (cykl neni aktivni=je vypnut)
TK=TM = teplota peciciho prostoru odpovida nastavené barvé kurky (tj. LL=96 °C, L=108 °C, M=116 °C, D=126 °C, DD=136 °C)

LL, L, M, D, DD = nastaveni barvy (zhnédnuti) ktrky
N/A = nelze aplikovat dany cykl pfipravy

1 - 360 = rozsah nastaveni ¢asu od 1 minut do 360 minut
Casové tdaje jsou uvedeny v hodinach (hod.) nebo v minutach




