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Pro Vaši bezpe nost
Tento spot ebi  je ur en pro zpracování b žných 
množství v domácnosti nebo v podobném 
prost edí, nikoliv pro komer ní ú ely. Použití 
podobné domácímu obsahuje nap . použití 
v kuchy kách pro zam stnance obchod , 
kancelá í, zem d lských a jiných obchodních 
provoz , stejn  jako používání hosty v 
penzionech, malých hotelech a v podobných 
ubytovacích za ízeních. Spot ebi  používejte jen 
pro zpracování množství a v asech b žných 
v domácnosti. V tomto návodu k použití jsou 
popsány r zné modely. Pokud není univerzální 
drti  sou ástí dodávky, m žete si ho objednat v 
zákaznickém servisu.
Návod k použití prosím uschovejte. P i p edání 
spot ebi e t etí osob  odevzdejte také návod k 
použití.

Popis spot ebi e
Prosím, otev ete strany s obrázky. 
Základní spot ebi
1 Odjiš ovací tla ítko
 K vyndávání nástroj .
2 spína  + momentové spínání
 K zapnutí a vypnutí spot ebi e a p izp sobení 

pracovní rychlosti.
0/Off = vypnutý
min/1 = nejnižší po et otá ek
max/4 = nejvyšší po et otá ek
M = momentové spínání (nejvyšší po et 
otá ek) posu te doleva a p idržte

3 Otvory pro nasazení nástroj
4 Nástroje
 a Míchací metla
 b Hn tací hák
5 Zvláštní p íslušenství 

Univerzální drti  (samostatný návod k použití)
Pokud není univerzální drti  sou ástí 
dodávky, m žete jej objednat prost ednictvím 
zákaznického servisu. 

Bezpe nostní upozorn ní

Spot ebi  p ipojujte a provozujte jen podle 
údaj  na typovém štítku. Spot ebi  používejte 
jen tehdy, když není poškozený kabel ani 
spot ebi . Držte d ti mimo dosah spot ebi e. 
Nedovolte d tem hrát si se spot ebi em. 
Osoby (rovn ž d ti) se sníženým t lesným 
vnímáním nebo duševními schopnostmi 
anebo chyb jícími zkušenostmi a v domostmi, 
nenechávejte spot ebi  obsluhovat, ledaže 
by byly pod dozorem anebo byly pou eny o 
používání osobou, která je za jejich bezpe nost 
odpov dná. Po každém použití, p ed išt ním, 
p i opušt ní místnosti nebo p i podez ení na 
závadu vytáhn te sí ovou zástr ku. P ívodní 
kabel netahejte p es ostré hrany nebo horké 
plochy. Pokud je p ívodní kabel tohoto spot ebi e 
poškozen, musí být z bezpe nostních d vod  
vym n n výrobcem nebo jeho servisní službou 
anebo podobn  kvali kovanou osobou. Opravy 
na spot ebi i smí provád t jen náš zákaznický 
servis. Spot ebi  neobsluhujte mokrýma rukama 
ani jej neprovozujte naprázdno. Mixér provozujte 
jen s originálním p íslušenstvím. Používejte 
nástroje stejného typu (nap . hn tací háky).
P i zpracovávání horkých tekutin bu te opatrní. 
Tekutiny mohou b hem zpracování vyst íknout. 
Spot ebi  nepono ujte do tekutiny. P i výpadku 
proudu z stane spot ebi  zapnutý.

Nástroje vym ujte jen v klidovém stavu 
spot ebi e – po vypnutí spot ebi  ješt  krátce 
dobíhá. Nikdy nesahejte na rotující nástroje.

Ovládání
Základní spot ebi  s nástroji
P ed prvním použitím vy ist te spot ebi  a 
nástroje. Obzvlášt  dobrý výsledek s nástroji 
dosáhnete p i následujících použitích:
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Míchací metly pro ...
... omá ky, sníh z bílk , mlé nou p nu, krémy, 
majonézy, šleha ky a lehká t sta, jako je nap . 
t ené t sto. 
Míchací metly nejsou vhodné pro zpracovávání 
t žkých t st.

Hn tací háky pro ...
... pevné hmoty jako je k ehké, kynuté a 
bramborové t sto, rovn ž i pro míchání t žkých 
masových hmot na sekanou, past nebo 
chlebového t sta.
Maximální množství ke zpracování je 500 g 
mouky a p ísady.
• Sí ový kabel zcela odvi te.
• Požadovaný nástroj nasa te do spot ebi e a 

zatla ením zajist te.
Dbejte na tvar plastových ástí na 
nástrojích, aby nedošlo k zám n  (viz 
obrázek 3)!

• Zasu te sí ovou zástr ku.
• Vhodnou nádobu napl te potravinami.
• Nástroj dejte do nádoby a nastavte spot ebi  

na požadovaný stupe . Stupe  min/1, 2: ke 
zapracování a vmíchání. Stupe  max/3, 4:

 ke hn tení a šlehání.
• Po použití nastavte spína  do polohy 0/Off

a nástroje uvoln te uvol ovacím tla ítkem a 
vyndejte je.

.

.

Po práci/ išt ní
Pozor!

.

• Vytáhn te sí ovou zástr ku.
• Základní spot ebi  vy ist te jen vlhkým 

had íkem a následn  ut ete dosucha.
• Nástroje ist te v my ce nádobí nebo kartá em 

pod tekoucí vodou.

Upozorn ní: P i zpracovávání nap . erveného 
zelí vznikají zabarvení na um lohmotných 
ástech, které lze odstranit s pár kapkami 

jedlého oleje.
• K uložení lze kabel navinout (Obrázek 5).

Zvláštní p íslušenství
Univerzální drti  si m žete objednat p es 
zákaznický servis pod objednacím íslem 
642828. 

Recepty 

Šleha ka
100 g -500 g
• Šleha ku 1/2 až 2 minuty zpracovávejte s 

míchací metlou na stupni 4 (max) – podle 
množství a vlastností šleha ky.

Bílek
1 -5 bílk
• Bílek zpracovávejte míchací metlou 2 až 5 

minut na stupni 4 (max).

Piškotové t sto
Základní recept
2 vejce
2-3 polévkové lži ky horké vody
100 g cukru
1 balení vanilkového cukru
70 g mouky
70 g škrobové mou ky nebo pe icího prášku
• P ísady (krom  mouky a škrobové mou ky) 

šlehejte cca 3-4 minuty na stupni 4 (max) s 
míchací metlou.

• Spot ebi  zapn te na stupe  1 (min), prosetou 
mouku a škrobovou mou ku vmíchávejte po 
lži kách cca 1/2 až 1 minutu.

Maximální množství: 2 x základní recept

T ené t sto
Základní recept
2 vejce
125 g cukru
1 špetka soli
1 balení vanilkového cukru nebo k ra z
1/2 citronu
125 g másla nebo margarínu (pokojová teplota)
250 g mouky
1 balení pe icího prášku
60 ml mléka
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• Všechny p ísady zpracovávejte s míchací 
meltou cca 1/2 minuty na stupni 1 (min), poté 
cca 3-4 minuty na stupni 4 (max).

Maximální množství: 2 x základní recept

K ehké t sto 
Základní recept
125 g másla (pokojová teplota) 
100-125 cukru 1 vejce
1 špetka soli
trochu citronové k ry nebo vanilkového cukru 
250 g mouky nebo pe icího prášku
• Všechny p ísady zpracovávejte s hn tacím 

hákem cca 1/2 minuty na stupni 1 (min), poté 
cca 3-4 minuty na stupni 4 (max).

Maximální množství: 2 x základní recept

Korpus na ovocný kolá
Základní recept
2 vejce
125 g cukru
125 g mletých lískových o ech
50 g strouhanky
• Vejce a cukr šlehejte 3-4 minuty na stupni 4 

(max).
• Spot ebi  zapn te na stupe  1 (min), p idejte 

lískové o íšky a strouhanku a zpracovávejte 1/2
minuty s míchací metlou.

Maximální množství: 2 x základní recept.

Kynutá váno ka
Základní recept
250 g mouky
1 balení sušeného droždí
110 ml teplého mléka
1 vejce
1 špetka soli
40 g cukru
30 g rozpušt ného a vychladlého tuku
nastrouhaná k ra z poloviny citronu
• Všechny p ísady zpracovávejte s hn tacím 

hákem cca 1/2 minuty na stupni 1 (min), poté 
cca 3-4 minuty na stupni 4 (max).

Maximální množství: 2 x základní recept

T sto na pizzu
Základní recept
250 g mouky
1 balení sušeného droždí
1 ajová lži ka cukru
1 špetka soli

3 polévkové lži ky oleje
125 ml teplé vody
• Všechny p ísady zpracovávejte s hn tacím 

hákem cca 1/2 minuty na stupni 1 (min), poté 
cca 3-4 minuty na stupni 4 (max). 

Maximální množství: 2 x základní recept

Chlebové t sto
Základní recept
300 g mouky
8 g cukru
8 g margarínu
4 g soli
1 balení sušeného droždí
150 ml vody
• Všechny p ísady zpracovávejte s hn tacím 

hákem cca 1/2 minuty na stupni 1 (min), poté 
cca 3-4 minuty na stupni 4 (max).

Pokyny k likvidaci
Tento spot ebi  je ozna en v souladu s 
evropskou sm rnicí 2002/96/EG, která se 
týká starých elektrických a elektronických 
za ízení (waste electrical and electronic 
equipment - WEEE). Sm rnice stanovuje 

rámcové podmínky pro zp tný odb r a recyklaci 
starých spot ebi  platné po celé Evropské unii.
O aktuálních možnostech likvidace se informujte 
u svého specializovaného prodejce nebo na 
m stské správ .

Záru ní podmínky
Pro tento spot ebi  platí záru ní podmínky 
p íslušné zem . Záru ní podmínky si m žete 
kdykoliv vyžádat prost ednictvím specializované 
prodejny, kde byl spot ebi  zakoupen, nebo 
p ímo u našeho obchodního partnera. Záru ní 
podmínky pro esko a adresy naleznete na 
zadní stran  záru ního listu. Krom  toho jsou 
záru ní podmínky uvedené také na internetové 
adrese. Bezplatný záru ní servis je možno 
poskytnout jen v p ípad , je-li p edložen 
vypln ný záru ní list nebo jiný doklad o 
zakoupení.
Zm ny jsou vyhrazeny.
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Záru ní podmínky
spole nosti BSH domácí spot ebi e s.r.o. 

1. Záruka

2. Po izovací doklad a záru ní list

3. Uplatn ní záruky

www.bosch-home.com/cz.



4. Neoprávn nost reklamace

5. Náhradní díly

6. Pozáru ní servis

7. Rozší ená záruka nad rámec zákona

8. Upozorn ní pro prodejce

9. Ochrana osobních údaj

10. Prohlášení o hygienické nezávadnosti výrobk

Ujišt ní dovozce o vydání prohlášení o shod



 
 

opravy@bshg.com

 
 

dily@bshg.com

www.bosch-home.com/cz. 

 
 

bosch.spotrebice@bshg.com
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Pre Vašu bezpe nos
Tento spotrebi  je ur ený na spracovanie 
bežného množstva v domácnosti alebo v 
podobnom prostredí, nie pre komer né ú ely. 
Použitie podobné domácemu obsahuje napr. 
použitie v kuchynkách pre zamestnancov 
obchodov, kancelárií, po nohospodárskych 
a iných obchodných prevádzok, rovnako 
ako používanie hos ami v penziónoch, 
malých hoteloch a v podobných ubytovacích 
zariadeniach. Spotrebi  používajte len na 
spracovanie množstva a v asoch bežných v 
domácnosti. V tomto návode na obsluhu sú 
popísané rôzne modely. Ak nie je univerzálny 
drvi  sú as ou dodávky, môžete si ho objedna  v 
zákazníckom servise.
Návod na obsluhu prosím uschovajte. Pri 
odovzdaní spotrebi a tretej osobe odovzdajte 
taktiež návod na obsluhu.

Popis spotrebi a
Prosím, otvorte strany s obrázkami. 
Základný spotrebi
1 Odis ovacie tla idlo
 Na vyberanie nástrojov.
2 spína  + momentové spínanie

Na zapnutie a vypnutie spotrebi a a 
prispôsobenie pracovnej rýchlosti.
0/Off = vypnutý
min/1 = najnižší po et otá ok
max/4 = najvyšší po et otá ok
M = momentové spínanie (najvyšší po et 
otá ok) posu te do ava a pridržte

3 Otvory pre nasadenie nástrojov
4 Nástroje

a Metli ka na miešanie
 b Hák na miesenie
5 Špeciálne príslušenstvo

Univerzálny drvi  (samostatný návod na 
obsluhu)

Ak nie je univerzálny drvi  sú as ou dodávky, 
môžete ho objedna  prostredníctvom 
zákazníckeho servisu. 

Bezpe nostné upozornenia

Spotrebi  pripojte a používajte iba pod a údajov 
na typovom štítku. Spotrebi  používajte iba 
vtedy, ke  nie je poškodený kábel ani spotrebi . 
Držte deti mimo dosahu spotrebi a. Nedovo te 
de om hra  sa so spotrebi om. Osoby (taktiež 
deti) so zníženým telesným vnímaním alebo 
duševnými schopnos ami alebo chýbajúcimi 
skúsenos ami a vedomos ami, nenechávajte 
spotrebi  obsluhova , iba ak by boli pod dozorom 
alebo boli pou ené o použití osobou, ktorá je 
zodpovedná za ich bezpe nos . Po každom 
použití, pred istením, pri opustení miestnosti 
alebo pri podozrení na poruchu odpojte sie ovú 
zástr ku. Prívodný kábel ne ahajte cez ostré 
hrany alebo horúce plochy. Ak je prívodný 
kábel tohto spotrebi a poškodený, musí by  z 
bezpe nostných dôvodov vymenený výrobcom 
alebo jeho zákazníckym servisom alebo 
podobne kvali kovanou osobou. Opravy na 
spotrebi i musí vykonáva  len náš zákaznícky 
servis. Spotrebi  neobsluhujte mokrými rukami 
ani ho neprevádzkujte naprázdno. Mixér 
používajte iba s originálnym príslušenstvom. 
Používajte nástroje rovnakého typu (napr. háky 
na miesenie).
Pri spracovaní horúcich tekutín bu te opatrní. 
Tekutiny môžu po as spracovania vystrieknu . 
Spotrebi  neponárajte do tekutiny. Pri výpadku 
prúdu zostane spotrebi  zapnutý.

Nástroje me te len v k udovom stave spotrebi a 
– po vypnutí spotrebi  ešte krátko dobieha. 
Nikdy sa nedotýkajte rotujúcich nástrojov.

Ovládanie
Základný spotrebi  s nástrojmi
Pred prvým použitím vy istite spotrebi  a 
nástroje. Ve mi dobrý výsledok s nástrojmi 
dosiahnete pri nasledujúcich použitiach:
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Metly na miešanie pre ...
... omá ky, sneh z bielkov, mlie nu penu, krémy, 
majonézy, š aha ky a ahké cesta, ako je napr. 
trené cesto. 
Metly na miešanie nie sú vhodné na spracovanie 
ažkého cesta.

Háky na miesenie pre ...
... pevné hmoty ako je krehké, kysnuté a 
zemiakové cesto, rovnako aj na miešanie 
ažkých mäsových hmôt na sekanú, pasty alebo 

chlebového cesta.
Maximálne množstvo na spracovanie je 500 g 
múky a prísady.
• Napájací kábel úplne odvi te.
• Požadovaný nástroj nasa te do spotrebi a a 

zatla ením zaistite.
Dbajte na tvar plastových astí na 
nástrojoch, aby nedošlo k zámene (vi  
obrázok 3)!

• Zasu te sie ovú zástr ku.
• Vhodnú nádobu napl te potravinami.
• Nástroj dajte do nádoby a nastavte spotrebi  

na požadovaný stupe . Stupe  min/1, 2: na 
zapracovanie a vmiešanie. Stupe  max/3, 4:

 na miesenie a š ahanie.
• Po použití nastavte spína  do polohy 0/Off

a nástroje uvo nite uvo ovacím tla idlom a 
vyberte ich.

.

.

Po práci/ istenie
Pozor!

.

• Vytiahnite sie ovú zástr ku.
• Základný spotrebi  vy istite len vlhkou utierkou 

a následne utrite dosucha.
• Nástroje istite v umýva ke riadu alebo kefkou 

pod te úcou vodou.

Upozornenie: Pri spracovaní napr. ervenej 
kapusty vznikajú zafarbenia na umelohmotných 
astiach, ktoré môžete odstráni  s pár kvapkami 

jedlého oleja.
• Pre uloženie je možné kábel navinú  (Obrázok

5).

Špeciálne príslušenstvo
Univerzálny drvi  si môžete objedna  cez 
zákaznícku službu pod objednávacím íslom 
642828. 

Recepty 

Š aha ka
100 g -500 g
• Š aha ku 1/2 až 2 minúty spracovávajte 

s metli kou na stupni 4 (max) – pod a 
množstva a vlastností š aha ky.

Bielko
1 -5 bielkov
• Bielok spracovávajte metli kou na 

miešanie 2 až 5 minút na stupni 4 (max).

Piškótové cesto
Základný recept
2 vajcia
2-3 polievkové lyžice teplej vody
100 g cukru
1 balenie vanilkového cukru
70 g múky
70 g škrobovej mú ky alebo prášku do pe enia
• Prísady (okrem múky a škrobovej mú ky) 

š ahajte cca 3-4 minúty na stupni 4 (max) s 
metli kou.

• Spotrebi  zapnite na stupe  1 (min), preosiatu 
múku a škrobovú mú ku vmiešavajte po 
lyži kách cca 1/2 až 1 minútu.

Maximálne množstvo: 2 x základný recept

Trené cesto
Základný recept
2 vajcia
125 g cukru
1 štipka soli
1 balenie vanilkového cukru alebo kôra z
1/2 citróna
125 g masla alebo margarínu (izbová teplota)
250 g múky
1 balenie prášku do pe iva
60 ml mlieka
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• Všetky prísady spracovávajte s metli kou cca 
1/2 minúty na stupni 1 (min), potom cca 3-4 
minúty na stupni 4 (max).

Maximálne množstvo: 2 x základný recept

Krehké cesto 
Základný recept
125 g masla (izbová teplota) 
100-125 cukru 1 vajce
1 štipka soli
trochu citrónovej kôry alebo vanilkového cukru 
250 g múky alebo prášku do pe iva
• Všetky prísady spracovávajte s hákom na 

miesenie cca 1/2 minúty na stupni 1 (min), 
potom cca 3-4 minúty na stupni 4 (max).

Maximálne množstvo: 2 x základný recept

Korpus na ovocný kolá
Základný recept
2 vajcia
125 g cukru
125 g mletých lieskových orechov
50 g strúhanky
• Vajcia a cukor š ahajte 3-4 minúty na stupni 4 

(max).
• Spotrebi  zapnite na stupe  1 (min), pridajte 

lieskové oriešky a strúhanku a spracovávajte 
1/2  minúty s metli kou.

Maximálne množstvo: 2 x základný recept.

Kysnutá viano ka
Základný recept
250 g múky
1 balenie sušeného droždia
110 ml teplého mlieka
1 vajce
1 štipka soli
40 g cukru
30 g rozpusteného a vychladnutého tuku
nastrúhaná kôra z polovice citróna
• Všetky prísady spracovávajte s hákom na 

miesenie cca 1/2 minúty na stupni 1 (min), 
potom cca 3-4 minúty na stupni 4 (max).

Maximálne množstvo: 2 x základný recept

Cesto na pizzu
Základný recept
250 g múky
1 balenie sušeného droždia
1 ajová lyži ka cukru
1 štipka soli

3 polievkové lyžice oleja
125 ml teplej vody
• Všetky prísady spracovávajte s hákom na 

miesenie cca 1/2 minúty na stupni 1 (min), 
potom cca 3-4 minúty na stupni 4 (max). 

Maximálne množstvo: 2 x základný recept

Chlebové cesto
Základný recept
300 g múky
8 g cukru
8 g margarínu
4 g soli
1 balenie sušeného droždia
150 ml vody
• Všetky prísady spracovávajte s hákom na 

miesenie cca 1/2 minúty na stupni 1 (min), 
potom cca 3-4 minúty na stupni 4 (max).

Pokyny na likvidáciu
Tento spotrebi  je ozna ený v súlade 
s európskou smernicou 2002/96/EG, 
ktorá sa týka starých elektrických a 
elektronických zariadení (waste electrical 
and electronic equipment - WEEE). 

Smernica stanovuje rámcové podmienky pre 
spätný odber a recykláciu starých spotrebi ov 
platné po celej Európskej únii.
O aktuálnych možnostiach likvidácie sa 
informujte u svojho špecializovaného predajcu 
alebo na príslušnom úrade.

Záru né podmienky
Pre tento spotrebi  platia záru né podmienky 
príslušnej krajiny. Záru né podmienky si 
môžete kedyko vek vyžiada  prostredníctvom 
špecializovanej predajne, kde bol spotrebi  
zakúpený, alebo priamo u nášho obchodného 
partnera. Záru né podmienky pre Slovensko a 
adresy nájdete na zadnej strane záru ného listu. 
Okrem toho sú záru né podmienky uvedené 
taktiež na internetovej stránke. Bezplatný 
záru ný servis je možné poskytnú  len v prípade, 
ak je predložený vyplnený záru ný list alebo iný 
doklad o zakúpení.
Zmeny sú vyhradené.
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Záručný list

Dovozca:  BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Výrobok: Produktové číslo:
E-Nr.

Poradové číslo:
FD

Dátum predaja, pečiatka, podpis Dátum montáže, pečiatka, podpis

Predajca je povinný úplne a čitateľne vyplniť všetky požadované údaje v záručnom liste v deň preda-
ja spotrebiča. Neoddeliteľnou súčasťou tohto záručného listu je daňový doklad o predaji výrobku.

Záručný list je dokladom práv spotrebiteľa v zmysle Občianskeho zákonníka. Je súčasťou výrobku 
s výrobným číslom uvedeným na prednej strane tohto záručného listu, zvlášť v prípadoch dlhších 
než zákonom daná záručná lehota je záručný list jedným z dokázateľných prostriedkov práv užíva-
teľa. Je v záujme spotrebiteľa, aby si skontroloval správnosť a úplnosť všetkých uvedených údajov, 
ako i to, či dostal od predajcu záručný list so správnym označením pre uvedený druh výrobku.

Odporúča sa, aby výrobky montoval a uviedol do prevádzky autorizovaný servis, ktorý poskytuje 
záruku odbornej montáže, predvedenie a preskúšanie výrobku.
Montáž a inštalácia spotrebiča musí byť vykonaná v súlade s vyhláškou ÚBP SR č. 718/2002 Z. z. 
súvisiacich predpisov a noriem v platnom znení.
Pred montážou výrobku je nutné, aby boli splnené všetky podmienky pre pripojenie na inžinierske 
siete podľa platných noriem a podľa návodu na použitie.

Zápisy o uskutočnených opravách:

Dátum objed.
opravy

Dátum
dokončenia

Číslo
oprav. listu Stručný opis poruchy

záruka od výrobcu
na všetky spotrebiče



Upozornenie pre predajcov
Predajca je povinný dať zákazníkovi platný doklad o predaji, kde bude uvedený dátum predaja 
a označenie spotrebiča, a súčasťou dokladu o kúpe tovaru je správne a úplne vyplnený záručný 
list v deň predaja výrobku. V prípade predpredajnej reklamácie je potrebné predložiť riadne 
vyplnený reklamačný protokol.

Záručné podmienky
–  na výrobok sa poskytuje záručná lehota 24 mesiacov odo dňa zakúpenia výrobku kupujúcim
–  spotrebiteľ je oprávnený chybu vytknúť do šiestich mesiacov od jej zistenia, najneskôr však do

uplynutia záručnej lehoty
–  pri reklamácii je podmienkou predložiť platný daňový doklad o kúpe výrobku (napr. poklad-

ničný blok, faktúru a pod.)
–  ak je výrobok používaný na iný než výrobcom stanovený účel alebo je výrobok používaný v rám-

ci predmetu obchodnej činnosti, poskytuje sa záručná lehota 6 mesiacov odo dňa zakúpenia,
keďže spotrebiče sú určené výhradne na použitie v domácnosti

–  za chybu výrobku sa nepovažuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplývajúce absencie
niektorých pôvodných vlastností, ktoré boli spôsobené napr. zanedbaním bežnej údržby, čis-
tenia, nadmerným používaním výrobku

–  záručná lehota neplynie počas obdobia, keď kupujúci nemôže užívať tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpovedá predávajúci

–  ak nebude zistená žiadna porucha, na ktorú sa vzťahuje bezplatná záručná oprava, alebo bude
zistená porucha nezavinená výrobcom, hradí náklady spojené s vyslaním servisného technika
osoba, ktorá uplatnila nárok na túto opravu

–  záručné opravy vykonávajú autorizované servisné strediská podľa zoznamu uvedeného v tomto 
záručnom liste

Právo na bezplatnú opravu výrobku na náklady BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná 
zložka Bratislava, zaniká, ak:
–  je nečitateľný výrobný štítok alebo na výrobku chýba,
–  údaje na doklade o predaji sa líšia od údajov uvedených na výrobnom štítku spotrebiča,
–  výrobok bol namontovaný v rozpore s návodom na montáž, prípadne nebol dodržaný súlad

s platnými STN alebo s návodom na obsluhu,
–  výrobok bol neodborne namontovaný alebo nebol uvedený do prevádzky organizáciou opráv-

nenou v zmysle vyhlášky ÚBP SR č. 718/2002 Z. z., platí pre plynové spotrebiče a spotrebiče
s elektrickým napájaním 400 V, ako i pre spotrebiče dodávané bez elektrického kábla, prípad-
ne bez elektrickej koncovky,

–  bola vykonaná konštrukčná zmena alebo zásah do výrobku neoprávnenou osobou,
–  porucha na výrobku vznikla použitím neoriginálnych náhradných dielov alebo príslušenstva,
–  ide o poškodenie: mechanické, nadmernou záťažou, v dôsledku vodného kameňa, neodborné-

ho zapojenia, živelnou pohromou, vonkajšími vplyvmi a pod.

Vyhlásenie o hygienickej neškodnosti výrobku
Všetky výrobky distribuované spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná zložka 
Bratislava, prichádzajúce do styku s potravinami spĺňajú požiadavky o hygienickej neškodnosti 
podľa európskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlásenie sa vzťahuje na všetky výrobky prichá-
dzajúce do styku s potravinami uvedené v aktuálnom cenníku BSH domácí spotřebiče s.r.o., 
organizačná zložka Bratislava.

Symbol uvedený na výrobku alebo jeho obale upozorňuje na to, že výrobok po skončení 
jeho životnosti nepatrí k bežnému domácemu odpadu, ale ho treba odovzdať do špe-
ciálnej zberne odpadu na recyklovanie elektrických alebo elektronických spotrebičov. 
Vašou podporou správnej likvidácie pomáhate opäť získať cenné suroviny a chrániť tak 
životné prostredie. Ďalšie informácie o recyklovaní tohto výrobku získate na miestnom 
úrade, v zberni odpadu alebo v združení Envidom, ktoré zabezpečuje zber, prepravu, 
spracovanie, recykláciu a ekologické zneškodňovanie elektroodpadu v zmysle zákona.
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