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1 =Malé pritlacné prislusenstvo
2 = Plochy kryt pracovnej nddoby
3 =Kotu¢ na kocky

4 = Mriezka na kocky

5 = Cistiaci nastroj

6 = Ulozné puzdro
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICA SI POZORNE PRECITAJTE
NASLEDUJUCE BEZPECNOSTNE OPATRENIA!

« Pri pouzivani spotrebica vzdy dodrzujte vietky bezpecnostné
opatrenia, aby ste predisli jeho poskodeniu-alebo zraneniu
0s6b. Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len tak, ako je
popisané v tejto prirucke.

« Spotrebic¢ je urCeny len na domdace pouzitie vo vnutornych
priestoroch. Nie je uréeny na pouzitie v prostredi, ako su ku-
chynky pre zamestnancov, kanceldriach-a dal3ich pracovnych
¢i komercnych prostrediach; alebo pre zakaznikov v hoteloch a
moteloch, ¢i dalSich prostrediach typu ubytovacich sluzieb.

« Tento spotrebi¢ mozZu pouzivat osoby so znizenymi fyzicky-
mi, zmyslovymi ¢i dusevnymi.schopnostami alebo osoby, kto-
ré maju nedostato¢né skisenostia znalosti, za predpokladu,
Ze su pod dozorom alebo pokial obdrzali nevyhnutné pokyny
pre bezpelné pouzivanie spotrebica.

« Deti musia byt vzdy pod dohladom, aby bolo zaistené, Ze sa s
tymto spotrebi¢om nebudu hrat.

- Spotrebi¢ nemozu-deti pouzivat. Pocas a po pouziti udrzujte
spotrebic a jeho napajaci kabel mimo dosah deti.

« Pri nespravnom/pouziti spotrebica hrozi nebezpecie zranenia.

« Pokial je poskodeny napajaci kabel, spotrebic prestante hned
pouzivat. Poskodeny napajaci kabel musi byt vymeneny v
autorizovanom servise, poverenom popredajnom servise (i
odbornikom, inak hrozi nebezpecie urazu. Ako spotrebitel sa o
jeho opravu alebo vymenu nepokusajte.

« Po pouziti, pred zostavovanim a Cistenim spotrebi¢ vzdy naj-
skor odpojte zo zasuvky. Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru,
ked'je zapojeny.

. POZOR: BUDTE VELMI OPATRNI PRI MANIPULACII S OSTRY-




MI BRITMI NOZOV, PRI VYPRAZDNOVANI NADOB A
POCAS CISTENIA. NEDOTYKAJTE SA KOVOVYCH
OSTRYCH CASTI CEPELi ALEBO REZNYCH BRITOV. TIETO
DIELY SU EXTREMNE OSTRE A KONTAKT S NIMI BY VAM
MOHOL SPOSOBIT ZRANENIE.

« VAROVANIE: Pri manipuldcii s horucimi tekutinami dbajte
zvySenej opatrnosti, hrozi riziko zranenia sposobené pretece-
nim, obarenie parou alebo nahlym vystrieknutim kvapaliny.
Aby sa predislo riziku obarenia parou, je vhodnejsig
spracovavat mensie mnozstvo pri nizkej rychlosti.

« Pred pouzitim vzdy skontrolujte spotrebica prislusenstvo, Ci
nevykazuje zndmky poskodenia. Pokial spotrebic spadol alebo
vyzera poskodeny, nepouzivajte ho. V pripade poskodenia, na-
pr., pokial' dojde k poruche spotrebica, kontaktujte zakaznicky
servis, autorizovany servis alebo vasho predajcu.

« Na odpojenie spotrebica tahajte za zastrcku, nikdy nie za kabel.

« Pocas pouzivania alebo po pouziti neomotavajte napajaci ka-
bel okolo jeho hlavnej ¢asti.

« Uistite sa, Ze pouzité'napdjacie napatie zodpoveda napatiu,
uvedenému na Stitku (na spodnej strane krytu spotrebica).

- Napdjaci kadbel nenechavaijte visiet cez okraj pracovnej
plochy ¢i kuchynskéhostola.

- Zabrante kontaktu.napajacieho kabla so zdrojmi tepla a horu-
cimi povrchmi

« Pred vytiahnutim zastrcky zo zasuvky sa uistite, ze mate suché
ruky, <
« Ostré Cepelealebo struhacie kotuce nekladte priamo na kryt

zakladne: Najskor sa vzdy uistite, Ze je pracovna nadoba
spravne upevnena na svojom mieste.

« Pred zapnutim spotrebica sa uistite, ze su Cepele / struhacie
kotuce spravne zaistené na vretene motora (davajte pozor na
kontakt s ostrymi hranami), a Ze je viecko spravne nasadené.
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Na mechanizmus viecka nevyvijajte nadmernu silu, a mecha-
nizmus neblokujte.

. Cepele vlozte do nadoby este pred pridanim ingrediencii.

« Pokial je spotrebi¢ v prevadzke, ruky, stierku/a iné nacinie ale-
bo pomdcky udrzujte v dostatocnej vzdialenosti od pohybu-

jucich sa ostrych Casti (Cepeli alebo kotucov). Plastovu stierku
pouzite len pri zastavenom motore.

- Pocas drtenia, sekania, atd’, nikdy nestlacajte potraviny rukou.
Vzdy pouzivajte pomocku, uréenud na tlacenie.

« Pred odobratim viecka nadoby sa uistite, Zze sa motor zastavil,
hrozi riziko Urazu od pohybujucich sa ostrych casti.

« Pred vybratim Cepele velmi opatrne odoberte nadobu zo za-
kladne motora.

« Ked je spotrebi¢ zapojeny alebo zapnuty a v prevadzke, ne-
nechavajte ho bez dozoru.

«Po pouziti spotrebica sa uistite, ze su cCepele, kotuce a
pracovna nadoba dokladne.vycistené, a ze su pred uloZzenim
Uplne suché.

« Aby sa znizilo riziko zranenia, ¢epele neskladujte na drieku
motora, s vynimkou pripadu, Ze je nddoba spravne zaistena
na svojom mieste a spotrebi¢ sa pouziva. Cepele alebo ostré
Casti skladujte vzdy mimo dosah deti.

. VSetky casti, okrem zdkladne s motorom, je mozné Cistit v
umyvacke riadu (doporucujeme ich umyvat len v hornom
kosi). Pokial umyvate Cepele alebo iné ostré prislusenstvo
ru¢ne, urobte tak opatrne. Pri manipulacii ich drzte za
plastovy driek. Nenechavajte ich vo vode, na ktorej je pena zo
saponatu, Cepele by sa vam mohli stratit z dohladu.
PrisluSenstvo s'ostrymi ¢astami drzte vzdy za plastovy stred, a
vnutro naboja vycistite dodanou kefkou.

« Zakladnu s motorom neponarajte do vody alebo inej kvapali-
ny, ani ju neumiestnujte do umyvacky riadu.

« Produkt je v zhode so vietkymi prislusnymi pravnymi predpismi
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« EU a UK, a normami uréenymi pre tento typ a triedu spotrebi-

Ca. Cuisinart je drzitelom certifikdcie 1S09001:2015, ktory
trvalo vyhodnocuje vykonnost systému riadenia kvality.
Pokial mate akékolvek otazky tykajuce sa bezpeclnosti
produktu a suladu s predpismi, kontaktujte oddelenie
zakaznickych sluzieb (vid ¢ast ,Medzinarodna zaruka®).

VAROVANIE: Polyetylénové vrecka alebo iné obalo-

@ vé materiali mézu byt nebezpecné. Aby ste predisli
riziku udusenia, uchovavajte ich mimo dosah batoliat
a deti. Obalové materialy nie sd'ur¢ené na hranie.

Tento symbol na produkte alebo na obale zname-
nd, ze produkt nie je mozné likvidovat spolo¢ne so
zmesnym domacim odpadom, ale musi byt odov-
B zdany na prislusné zbérné miesto na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Zaistenim spravnej likvidacie tohto produktu pomahate pred-
chéadzat potencialnym negativnym désledkom na Zivotné pro-
stredie a fudské zdravie. Podrobnejsie informacie o recykldcii
vyradenych elektrickych a elektronickych zariadeni (EEZ), v
sulade s narodnou legislativou, ktora sa tyka tohto produktu,
ziskate na miestnom Urade alebo u spolo¢nosti, ktord zaistuje
likvidaciu a recyklaciu odpadov.

2.0VOD

Gratulujeme Vam k zakupeniu kuchyriského robota Cuisinart®!

Uz viac nez 30 rokov je ciélom Cuisinart vyrabat to najkvalitnejsie vybavenie do kuchyne. V3etky
produkty Cuisinart su_navrhnuté na vynimocne dlhu zZivotnost a pre jednoduché pouzivanie, aby
poskytovali kazdy der vynikajucu vykonnost.

Pokial sa chcete dozvediet o nasich produktoch a ndpadoch viac, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu



3. FUNKCIE PRODUKTU (vid obalka tohto navodu)

3dielne pritla¢né prislusenstvo: malé (1a), stredné (1b) & velké (1c)

Kryt pracovnej nadoby

Mala 0.95L (3a) a velka 3L (3b) pracovna nadoba

Ovladaci panel s velbou High, Low, Off a Pulse (Vysoka, Nizka, Vypnuté a Pulzovanie)
Zakladna

Mala sekacia/mixovacia cepel

Cepel'na cesto

® NU R WDN=

Velka sekacia/mixovacia cepel

v

Polohovatelny krajaci kotuc

-
o

. Obojstranny kotuc na drtenie/strihanie

-
-

. Adaptér naboja

12. Stierka

13. Ulozné ptzdro na prislusenstvo

14. Sada na krajanie kociek

a. Nastroj na cistenie mriezky na kocky

b. Plochy kryt pracovnej nadoby s malym pritla¢cnym prislusenstvom (& kryt
ulozného puzdra pre prislusenstvo na krajanie kociek)

c. Kotui¢ na kocky

d. Mriezka na kocky

e. Ulozné puzdro pre prislusenstvo na krajanie kociek
15. Prislusenstvo na krajanie $piralovych t\;arov

a. Pritlacné prislusenstvo na krajenie spiral

b. Kryt nadoby na Spiraly

c. Koti¢ na Spagety

d. Kotu¢ na Spiraly

e. Drziak kotuca na Spiraly

f. Ulozné puzdro na kottée na krajanie $piralovych tvarov
Sucastou prislusenstva jeCistiaca kefa (nie je zobrazena)

A.ULOZNE PUZDRO NA PRISLUSENSTVO
Prislusenstvo

Ulozné puzdro na prislu$enstvo obsahuje nasledujtce:

- Mala sekacia/mixovacia cepel - Adaptér ndboja
- Velkd sekacia/mixovaciacepel « Polohovatelny krajaci kotu¢ (v pravom slote)
. Cepel na cesto - Obojstranny kotuc¢ na drtenie/strihanie

(v favom slote)
Odomknutie/uzamknutie Glozného puzdra pre prislusenstvo

Na odomknutie krytu Glozného puzdra otocte kole¢ckom na prednej strane proti smere hodi-
novych ruciciek do polohy ‘Open’ (Otvorené). Opatrne nadvihnite priehladny kryt. Ked'je kryt
uzamknuty, neotvarajte ho nasilim. Na uzamknutie krytu ho zatvorte a otocte koleckom v
smere hodinovych ruci¢iek do polohy ‘Lock’ (Uzamknuté).
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POZNAMKA: Pri vkladani a vyberani prisluienstva z Glozného puzdra drzte ¢epele a kotuce
opatrne za ich stredové naboje.

POZOR: NEDOTYKAJTE SA KOVOVYCH OSTRYCH CASTi CEPELi ALEBO REZNYCH BRITOV.
TIETO DIELY SU EXTREMNE OSTRE A KONTAKT S NIMI BY VAM MOHOL SPOSOBIT
ZRANENIE.

B. ULOZNE PUZDRO SADY NA KRAJANIE KOCIEK

RozlozZenie a opdtovné zlozenie sady na krajanie kociek (obr.1)

1. Na otvorenie sady otocte plochym krytom pracovnej nadoby proti smere hodinovych
rucic¢iek a zdvihnutim ho odoberte

2. Uchopte stredovy naboj cepele na kocky a opatrne ho vyberte z GloZzného.puzdra. Odlozte
ho stranou na rovny povrch.

3. Pomocou otvoru v hornej ¢asti uchopte mriezku na kocky a zdvihnutim ju vyberte.
4. Cistiaci nastroj je umiestneny vo vyhradenom priestore v.spodnej ¢asti Glozného plzdra.

5. Pri opatovnom skladani sady na krananie kociek sa uistite, ze su vietky casti Cisté a suché.
Sadu znova zlozte vladanim dielov do tGlozného puzdra.v opacnom poradi, nez je uvedené
vyssie, po¢nuc Cistiacim nastrojom, a tak dalej.

1 = Malé pritla¢né prislusenstvo 4 = Mriezka na kocky
2 = Plochy kryt pracovnej nadoby 5= Cistiaci nastroj
3 = Kotuc na kocky 6 = Ulozné puzdro

4. POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim
Pred prvym pouzitim spotrebica vietky diely dokladne omyte a osuste (vid ¢ast "Cistenie,
skladovanie a udrzba").

~

Pracovna nadoby
- Kuchynsky robot je dodavany.s.dvomi pracovnymi nadobami.

- Velkd pracovnd nddoba méa maximalnu kapacitu 3 | a je ju mozné poutzit s velkou sekacou/
mixovacou cepelou, ¢epelou na cesto, polohovatelnym krajacim kotucom, obojstrannym
kotucom na drtenie/struhanie, sadou na kocky a sadou na 3pirdlovité tvary.

- Mala pracovna nadoba mémaximalnu kapacitu 0.95 | a je ju mozné pouzit s malou sekacou/mi-
xovacou Cepelou. Nasadeny kryt pracovnej nadoby zabrariuje akémukolvek vniku kvapaliny do
velkej pracovnej nadoby, ¢o.umoziuje pouzivat mali nadobu, bez nutnosti umyvat velkt nadobu.

POZNAMKA: Velka pracovna nadoba musi byt nasadend skor, nez je do nej viozena mala nadoba.

Nie vzdy bude mozn¢ vyuzit maximalnej kapacity pracovnych nadob. Mnozstvo potravin/
tekutin, ktoré mozete v nddobach spracovat, zavisi na hustote ingrediencii a pozadovanej
vyslednej konzistencie. Pokial zistite, Ze ma motor so spracovanim mnozstva problémy, alebo
ste nedosiahli konzistentného vysledku, doporucujeme znizit mnozstvo surovin v pracovnej
nadobe a spracovavat ich po davkach.

Pri spracovani tekutin doporucujeme neplnit nadoby nad znacky maximalnej kapacity (1800
ml velkd pracovnd nddoba a 400 ml mald pracovna nadoba). Tym sa zabrani preliatiu kvapaliny
do stredového néboja, co moze sposobit Unik kvapaliny.

Sekanie urcitych potravin moéze pracovnu nddobu poskrabat alebo zmatnit; na funkénost
nadoby to ale nema vplyv.



Nasadenie a odobratie pracovnej nadoby a krytu

1. Umiestnite zdkladru kuchynského robota na suchu a rovnu pracovnu plochu s ovladacimi
prvkami smerom k sebe. Spotrebic nepripojujte k napdjaniu, kym nebude Uplne zostaveny.

2. Umiestnite velkd pracovnu nddobu na zakladiiu a pomocou rukovate otédcajte nadobou
proti smere hodinovych ruciciek, kym nezapadne na svoje miesto.

3. Ak chcete pouzit malu pracovnu nadobu, najskér umiestnite na zakladriu velkd pracovnu nado-
bu. Umiestnite adaptér naboja na hriadel, a potom spustite malu pracovntinddobu cez adaptér
do velkej nadoby. Vlozte prsty do priehlbin malej nddoby a miernym otocenim ju zaistite, kym
nezapadne na miesto (stdle bude mozné nadobou mierne pohybovatzo strany na stranu).

4. Umiestnite kryt pracovnej nddoby na velkd pracovni nddobu so zostavou s plniacou trubicou
v pozicii mierneho posunutia vpravo od rukovate.

5. Akonahle je kryt Uplne usadeny, otocte nim v smere hodinovych ruciciek, aby bol zaisteny
uzamykaci mechanizmus krytu. Kryt zapadne na svoje miesto, vid' (obr.2)

6. Na odobratie krytu nim otocte nadoraz proti smeru hodinovych ruciciek, a zdvihnutim ho uvolnite.
POZNAMKA: Pred odobratim tohto krytu nie je mozné pracovni nadobu vybrat.

Plochy kryt pracovnej nadoby

plniace trubice, pretoze je lahky, a nasledne sta¢i umyt menej ¢asti spotrebica. Plochy kryt sa
méze hodit pri priprave peciva, ako su torty, susienky, kolace a dalsie pecivo. Plochy kryt pracov-
nej nadoby sluzi tiez ako viecko uUlozného puzdrapre prislusenstvo na krajanie kociek.

POZNAMKA: Plochy kryt nepouzivajte s ndstavcami na malu pracovni nddobu, ako mala
sekacia/ mixovacia cepel, krajaci kotug, kotuc na drtenie/ strihanie a na kocky, alebo
prislusenstvo na krajanie Spirdlovych tvarov.

Nasadenie plochého krytu

Umiestnite plochy kryt na pracovni/nadobu tak,aby bolo logo Cuisinart na kryte licom hore a
bolo ¢itatelné. Potom otocte kryt v.ismere hodinovych ruciciek, aby zapadol na miesto. Pred
pouzitim sa uistite, Ze je maly vystupok na svojom mieste.

Odobratie plochého krytu
Jednu ruku umiestnite blizko loga Cuisinart a druht ruku umiestnite na opacny koniec krytu.
Na uvolnenie nim otocte proti smere hodinovych ruciciek.

A. OVLADACIE PRVKY

Tlacidla High, Low a Off
Tlacidla ‘High' alebo ‘Low’ spustia spotrebic v pozadovanych otackach, kym nie je vybrané ‘Off".
1. Zostavte spotrebic.

2. Do pracovnej nadoby pridajte ingrediencie, bud cez plniaci otvor, alebo priamo do nadoby.
Uistite sa, Ze je kryt pracovnej nadoby sprdvne nasadeny a zaisteny na svojom mieste.

3. Stlacte tlacidlo ‘High' alebo ‘Low’. Rozsvieti sa modra LED a motor sa spusti.
4. Po dokonceni spracovania potravin stlacte tlacidlo ‘Off’ a motor sa vypne.

Tlacidlo Pulse

Tlacidlo ‘Pulse’ sluzi k pulznému spousteniu motora. Motor je v chode len vtedy, ked'je toto
tlacidlo stla¢ené. Tato moznost poskytuje lepsiu kontrolu nad dobou a ¢etnostou spracovania
potravin. Pokial nie je uvedené inak, pulz by mal trvat priblizne dve sekundy.
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Ked' je spotrebic¢ spravne zostaveny, a ingrediencie vloZzené do pracovnej nadoby, stlacte opa-
kovane tlac¢idlo ‘Pulse’ podla potreby spracovania potravin. AZ si na pouzivanie tohto
spotrebica zvyknete, casom zistite, ktoré nastavenie najlepsie vyhovuje pouzitym potravindm.

B. SEKACIE/MIXOVACIE CEPELE

Funkcia Bladelock

Funkcia BladeLock je navrhnutd tak, aby udrzala ¢epel na svojom mieste pocas spracovania, na-
lievania, zdvihania a manipulécie - pritom ale cepel nie je pripevnena trvalo, pri manipuldcii
budte opatrni. Pre istotu - nez otocite nddobu dnom hore, vzdy sa uistite, ze je Cepel bezpecne
zaistena.

Pouzivanie velkej sekacej/ mixovacej cepele (obr. 3)

Umiestnite na zakladru velku pracovnu nadobu. Velku sekaciu/ mixovaciu ¢epel uchopte za plas-
tovy ndboj a opatrne ju zarovnejte na stredové vreteno pracovnej nddoby. Umiestnite ¢epel na
hriadel a zatlacte ju dole, azzapadne na svoje miesto. Nasadte kryt pracovnej nadoby alebo
plochy kryt. Po spracovani potravin sa pred jej vylievanim z nédoby uistite, Ze je ¢epel bezpecne
zaistena. Ak chcete ¢epel vybrat, najskor odoberte kryt; potom odoberte nddobu zo zékladne a
polozte ju na rovny povrch. Oprite sa dlariou ruky o okraj nadoby-a jemne a opatrne vytiahnite
cepel hore.

Pouzivanie malej sekacej/mixovacej cepele (obr. 4)

Umiestnite na zakladnu velkd pracovnu nadobu. Umiestnite adaptér naboja (11) na naboj v
strede nddoby. Potom vlozte mall pracovni nadobu do velkej pracovnej nddoby a umiestnite
ju na adaptér stonku. Uchopte malu sekaciu/mixovaciu cepel za jej plastovy naboj a umiestnite
ho na adaptér ndboja. Pevnym zatlacenim dole ju zaistite. Nasadte kryt pracovnej nadoby. Ak
chcete cepel vybrat, najskor odoberte kryt, potom vyberte mali pracovnu nadobu z vnutra
velkej nddoby a poloZte ju na rovny povrch: Oprite sa dlarou ruky o okraj nadoby a jemne a
opatrne vytiahnite ¢epel hore. \

Rady a tipy

Sekanie

« Pre surové ingrediencie: Olupte, zbavte jadrovnika a/alebo odstrante semiacka a kostky. Surovi-
ny by mali byt pred spracovanim nakrajané na rovnomerne velké kusky o velkosti cca 1.5 - 2.5
c¢m. Suroviny nakrajané na rovnako velké kusky poskytuju najrovnomernejsie vysledky.

- Na nakrdjanie surovin pouzite tlacidlo‘Pulse’ pre pulzné zapnutie v intervaloch 1-2 sekind.

Pre najjemnejsie nasekanie bud' podrzte tlacidlo ‘Pulse’ stlacené, alebo, pokial chcete trvaly
chod motora, stlacte tlacidlo ‘High’ alebo ‘Low’. Ingrediencie pozorne sledujte, aby ste dosiahli
pozadovanej konzistencie, pripadhe zotrite steny pracovnej nadoby. Pre vaésinu sekani sa
doporucuje pouzit vysoku rychlost ‘High'.

Vyroba pyré

- Na vyrobu pyré z cerstvého ovocia alebo vareného ovocia/zeleniny: Ingrediencie by mali byt
nakrajané na 2.5 cm kusky; hladkého pyré najlepsie dosiahnete, pokial budu vsetky kusky
rovnako velké. Na vodné nasekanie pouzite tla¢idlo ‘Pulse’ na pulzné zapnutie, a potom spra-
cujte pomocou tlacidla ‘High’ alebo ‘Low’, kym nevznikne pyré; podla potreby zotrite steny pra-
covnej nadoby. Tuto metddu nepouZzivajte k vyrobe pyré z varenych bielych zemiakov, pretoze
pri spracovani kovovou ¢epelou vytvaraju lepivu Strukturu.

- Na vyrobu pevného (kasovitého) pyré pre polievku alebo omécku: Scedte tekutiny a spracujte
len samotné pevné latky. Tekutinu na varenie pridajte cez plniacu trubicu a spracujte podla
potreby.

POZNAMKA: Maximalna kapacita na pyré je 1150 ml.
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C. CEPEL NA CESTO

Pouzivanie ¢epele na cesto
Cepel'na cesto (7) je mozné pouzivat len s velkou pracovnou nadobou. Na nasadenie
cepele ju opatrne nasadte na hriadel a zatlacte ju na svoje miesto.

Hnetenie (pomocou ¢epele na cesto alebo velké sekacie/mixovacie ¢epele) (obr. 5)

- Sekacia/mixovacia cepel je idedlna pre cesté na pecivo, zatial ¢o ¢epel na cesto je
$pecidlne navrhnuta na hnetenie kysnutého cesta.

« Velky posuvny zdmok (umiestneny na kryte pracovnej nadoby a oznaceny na kazdej strane
symbolmi ,zamok” a ,sipka“) doporucuje nastavit pocas hnetenia cesta do uzamknutej
polohy, aby sa zabranilo pohybu — ur¢ité vibracie st normalne. Na zamknutie zamku ho
jednoducho zatiahnite smerom k sebe, ¢o zabrani vybratiuvelkej plniacej hubice.

D. KOTUCE NA KRAJANIE / DRTENIE / STRUHANIE

Zostavenie

POZNAMKA:

Kotuce na krajanie a na drtenie/strihanie je mozné pouzivat len s velkou pracovnou nadobou.
Nasadte velku pracovnu nadobu na zakladrhu a potom nasadte adaptér ndboja na hriadel. Ak
pouzivate polohovatelny krajaci kotuc (9), pouzite oto¢ny néboj a indikacné znacky k vyberu
hrabky krajania od 1 do 7 (1, tenky platok; 7, silny.platok). Uchopte kotuc za plastovy naboj a
umiestnite ho cez adaptér naboja. Uistite sa, Ze je kotl¢ vloZzeny spravnou stranou, a Ze zvolend
strana smeruje hore s viditelnym textom. Na vybratie kottca pouzite plastovy naboj.

Pokial pouzivate obojstranny kotti¢ na drtenie/strihanie (10), urcite, ¢i bude pouzitd jemna
alebo hruba strana, a pomocou plastového naboja ho umiestnite na adaptér naboja. Uistite sa,
Ze zvolena strana smeruje hore s viditelnym textom. Na vybratie kottca pouzite plastovy nabo;j.

Pouzivanie kotucov (obr. 6) a hiekolko tipov
- Krajaci kotu¢ (9) vytvara celé platky. Hodi sa'na krajanie ovocia, zeleniny a vareného masa.

- Kotti¢ na drtenie/strihanie (10)-sa hodi na'strihanie vacsiny pevnych a tvrdych syrov, ale tiez na
zeleninu, ako su zemiaky, mrkva a cukety.

- Potraviny vkladajte do plniacej hubice vzdy rovnomerne. Typ/textira potraviny urcuje pozadova-
ny tlak: Pre mékké potraviny pouzivajte mierny tlak, pre stredne tvrdé potraviny pouZivajte stred-
ny tlak, a pre tvrdsie potraviny pouzivajte pevny tlak. Vzdy pouZite rovnomerny tlak.

- U gulatého ovociaalebo zeleniny z nej odrezte silny kus tak, aby bolo ovocie alebo zelenina
umiestnena v pIniacej hubici zvisle. V pripade potreby vacsi kus prekrojte.

- U malych ingrediencii, ako su hriby, redkovky alebo jahody, ich mézete odrezat tak, aby
boli umiestnené v plniacej hubici zvidle.

« Pri krajanf-alebo struhani syra dbajte na to, aby bol dobre vychladeny.
- Pri krdjani listovej zeleniny, ako je hlavkovy $alat alebo Spenat, zrolujte listy dohromady a
tuto rolicku umiestnite do plniacej trubice zvisle. Spracujte ich s rovhomernym tlakom.

POZNAMKA: Pri krajani / strihani / drteni vzdy pouzivajte pritla¢né prislusenstvo. Pokial je
spotrebic v prevadzke, do plniaceho otvoru nikdy nestrkajte prsty.
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5. SPRIEVODCA FUNKCIAMI

POTRAVINY PRISLUSENSTVO RYCHLOST POKYNY
Makké syry ‘Low’ pre Poutzite syr izbovej teploty. Pripadne nakréjajte
(ricotta, taveny/ | Sekacia/ jemné mixova- na2.5cm kuskvy. SpraCL{Jte do hIac%ka, podla ]

) i mixovacia cepet | nie alebo ‘High potreby preruste a zotrite steny nadoby. Idealne
smo anon R4l P {fahani na pripravu tvarohovych kolacov, dipov, néplni
tvaroh, atd) naslahanie | 45 ciest, a dalsich:

Pve\;ne . Kotuc na Pouzite dobre vychladeny syr. Nakréjajte ho tak,
(Cedar, Svajciars- |  sianie alebo | ‘High aby sa zmestil do plniacej hubice. Pocas krajania
ky, edldan;;:l’) strihanie strihania pouzivajte miernyaz stredny tlak.
gouda, atd.
Turdé syry Sekacia/mixova- Pri pouziti-sekacej/mixovacej ¢epele nakréjajte
(parmazan cia cepel Pulse’ na 1.5 cm kusky. PouZite ,Pulse’ na nasekanie,
RF:)mano s ’r Kott]épna Kréianid a ‘llj-|?eh’ potom spracujte az do jemnej konzistencie.
d 4l fotuc na kra) 9 Nakrdjajte ho tak, aby sa zmestil do plniacej
atd) i strahanie hubice, a pouzite mierny a7 stredny tlak.
Ako u vietkych ovocnych a zeleninovych pyré
nakrdjajte na 1.5 - 2.5 cm kusky. Ingrediencie
. v , varte do Uplného zmdknutia. Pouzite Pulse’ na
Detska strava i;kéaglaép pova aP,lIJ_:?eh, nasekanie, potom spracujte az do hladkej konzis-
P 9 tencie (v pripade potreby pridajte cez plniacu
“trubicu tekutinu). Jednotlivé porcie uchovavajte
zmrazené vo formickéach na lad.
Rozdrobte na kusky. Pouzite ,Pulse’ na jemné na-
Drobivé pecivo - ay , sekanie a potom spracujte do pozadovanej kon-
(chlieb, susienky, iiekéaglaélfn pova P’llj-lﬁeh' zistencie. Vznikne tak perfektna strihanka na
krekry) acep atig " | obalovanie mdsa a ryb. Zo spracovanych susienok
je mozné vytvorit lahodné kolace a tortové krusty.
o ) Bylinky spravne umyte a osuste. Pouzite ,Pulse’
Cerstvé bylinky S.e k?aa/lr’n ovaZl ipulser na‘hrubé nasekanie. Pokracujte s Pulse’, kym
Clacepe nedosiahnete pozadovanej konzistencie.
Méso nakrdjajte na 2.5 cm kusky. Pouzite
,Pulse’ na nasekanie, asi 25 pulzov, alebo kym
Sekacia/miX6Va- nedosiahnete pozadovanej konzistencie. Pokial
Mleté méso cia cepel ‘Pulse’ chcete vyrobit pyré, pokracujte v spracovani.
lacepe Naraz nesekajte/nevyrabajte pyré o hmotnosti
vysiej, nez 1 kg. Uistite sa, Ze spracovavané
maso neobsahuje kosti.
Mrazené ovocie nakrdjajte na 2.5 cm kusky a
Sekatia/mixova- | ‘Pulse’ vlozte do pracovnej nddoby s tekutinou (dzus
"Zmrzlina" ia cepel ,L:_ﬁeh, alebo mlieko), lubovolnymi sladidlami, ako je cu-
4 ‘C|a CRE atig kor, med, apod. Pouzite ,Pulse’ na rozrusenie, po-
tom spracujte na High' do hladkej konzistencie.
Pre mlie¢ne koktaily: najskor pridajte zmrzlinu.
Mliecne koktaily | Sekacia/mixova- Za chodu pridéavajte cez plniacu hubicu mlieko,
P hi i s r ‘Low’ az do pozadovanej konzistencie. Pre smoothie:
smoothie clacepe najskor vlozte ovocie a potom pridavajte za
chodu cez plniacu hubicu tekutinu.
Pouzite ,Pulse’ na nasekanie na pozadovanu
Orech Sekacia/mixova- | ‘Pulse’ a konzistenciu. Ak chcete vyrobit orechové maslo,
y cia ¢epel ‘High’ pulsujte, aby sa rozdrvilo, a potom spracujte do
hladka a podla potreby zastavte a zotrite steny.

13



POTRAVINY PRISLUSENSTVO RYCHLOST POKYNY
Velmi jemny Sekacia/mixova-| , .. ., ipracovavajtg cukor kryslt allpo dqllf uasl 1 min,
ickovy) cukor| cia cepel High ymvnebudejemne namlety. Vy[n ajucina
(muckovy pouZzitie do pusiniek a iného peciva.
) Maslo (300 g) vybraté z chladnicky a nakrajané
Zmes Mala L na kusky o velkosti cca. 15x40mm. Med (400g)
maslo & med sgkavma/r’mxova- High vybraty z chladni¢ky minimalne 1 deni.
cia Cepel Spracovavajte 20.sekund.
Spracujte dobre vychladenu smotanu, kym ne-
¢lahacka Sekacia/mixova- | , zacne hgstput. Podla Qgtreby prldajte cukpr;
ia cepel Low spracovavajte nepretrzite do pozadovanej kon-
cla cepe zistenciesTento husty krém sa skvele hodi ako
slahacka na tortu alebo zmrzlinu.
‘High'/ ‘Pulse’
(pogll’a potreby) Kvaskové cestd (chlieb, brioska, sladké rohliky)
Cesto na chlieb | Cepel na cesto Max. 2 min na | Maximaina kapacita cesta je 700 muky + 425
max. rychlost vody=112>g
Spracujte dobre vychladeni smotanu, kym ne-
Err s - zacne hustnut. Podla potreby pridajte cukor;
>lahacka S,e k?aa/lr,n Xova | ow spracovavajte nepretrzito do pozadovanej kon-
Clacepe zistencie. Tento husty krém sa skvele hodi ako
$lahacka na tortu alebo zmrzlinu.
‘Hig:f/ ‘PuleSf)’ Kvaskové cesta (chlieb, brioska, sladké rohliky)
. odla potrel iméa i i |
Cestona chlieb | Cepelna cesto (p p ‘ Y) Maximalna kapacita cesta je 700 muky + 425
Max.2min na | vody=1125¢
max. rychlost

A.KRAJANIE NA KOCKY

Pouzivanie sady na krajanie kociek (obr.7)
1.Nasadte velkd pracovnu nddobu na zakladriu a potom nasadte adaptér ndboja na hriadel.

2. Opatrne umiestnite mriezku na kocky (14 d) na adaptér naboja tak, aby bola umiestnena
najblizsie k prednej ¢asti robota. Uistite sa, Ze je napis “This Side Up” (Touto stranou hore)
zobrazeny hore. Dve Sipky na mriezke by mali smerovat k rukoviti. Pokial je mriezka na kocky
vloZena nespravne, nebude fungovat.

3. Opatrne umiestnite krajaci-kot(¢ na kocky (14 c) na hornu cast mriezky. Lahko ho zatlacte
dole, aby zapadol na svoje miesto. Pokial je umiestneny spravne, nemal by sa pohybovat.

POZNAMKA: Pri manipulacii's kotti¢com na kocky budte opatrni; ¢epel je velmi ostra.
4, Nasadte kryt pracovnej nadoby.

Pouzivanie kotti¢a na kocky a mriezky na kocky

. Kotti¢ na kocky a mriezka na kocky dokaze nakrajat ovocie a zeleninu na malé kocky.
Doporucend rychlost na krajanie vac¢siny ovocia a zeleniny je ‘High'. Pri praci s velmi
makkym ovocim, ako je kiwi, pouzite nizku rychlost ‘Low’.

« Pri krdjani na kocky pouzivajte len strednti alebo malu plniacu hubicu. Jednotlivé ingrediencie
krajajte pod jednosmernym tlakom smerom dole.

- K vycisteniu mriezky pouzite nastroj na Cistenie mriezky na kocky (14 a). Najskor uvolnite zasek-
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nuté kisky pomocou dlhého zubu na rukoviti. Potom zarovnajte dva dIhé piny pozdi? pravej

a lavej strany mriezky. Navedte cisti¢ do spravnej polohy a zatlacenim dole odstrante zvysky.

- Pri spracovani potravin, ako je tekvica a zemiaky, cistite mriezku na kocky 3 az 4krat casto,
aby ste zabranili ich usadzovaniu v mriezke.

- Pokial' medzi mriezkou a koti¢om sa uchytia velké kusy zvyskov spracovanych potravin, pri
ich odstrariovani pomocou medzier vpravo a viavo od mriezky budte opatrni.

POZNAMKA: Nedoporu¢ujeme kréjat na kocky mrazené potravinya'méaso.

Sprievodca krajanim na kocky

POTRAVINY PRISLUSENSTVO RYCHLOST POKYNY

Makka/velmi zrela zelenina Sada na Zeleninu v pripade potreby olupte a

(napr. zrelé paradajky a krajanie kociek Low naklrgjaftina tv GZ(OSF’ kltqra Z.OS pgvgda
avokédo) malej alebo strednej plniacej hubici.
Vacina ovocia Sadana Zeleninuv pripade potreby olupte a

‘High’ nakrajajte na velkost, ktora zodpoveda

(napr. jablka, banany, jahody) | krajanie kociek male] alebo stredne] plniacej hubici.

L ) ' Zeleninu v pripade potreby olupte a
Mékka/velmi zrelé ovocie Sada na nakrajajte na velkost, ktora zodpoveda

(napr. kiwi, zrely ananas, s | Low malej alebo strednej plniacej hubici.
velmi zrelé banény) krajanie kociek ) ) )

B. KRAJANIE SPIRALOVYCH TVAROV

Prislusenstvo na krajanie $piralovych tvarov obsahuje dva kotuce - kotuc na $pagety (15 ¢) a
kot¢ na $piraly (15 d) - sltZiaci k vytvaraniu ozdobnych tvarov alebo krajania platkov
zeleniny a ovocia do Sirokych alebo Uzkych $piral.

FUNKCIE KOTUCA PRISLUSENSTVO VYSLEDKY
Kotuc na $pirdly
@ VWD

Kotu¢ na Spagety - - v
, C L O\ ) 7

Zostavenie (obr. 8)
1. Nasadte velku pracovnl nadobu na zdkladru a potom nasadte adaptér naboja na hriadel.

2. Umiestnite drziak kotuca na $pirdly (15 e) (s kruhovym priestorom najblizsie rukovéate) cez
adaptérnabojaa zaistite ho na svojom mieste.

3. Na drziak kotuca na Spirdly nasadte pozadovany kotuc (na Spagety alebo na Spirdly). Do otvorov
pre prsty vlozte prsty a gtocte kotui¢ v smere hodinovych ruciciek, aby zapadol na svoje miesto.

4 Zaistite kryt nadoby na 3piraly (15 b) na svojom mieste.

Pouzivanie kotuca na Spiraly a na Spagety

1.Orezte ovocie alebo zeleninu tak, aby zodpovedali velkosti plniacej hubice. Odrezte hornu
a spodnu cast tak, aby vznikla po obidvoch stranach rovna plocha. Potom ich vlozte do
plniacej hubice a vycentrujte ho na jadro (stredovy pin).

2. Pomocou pritla¢ného prislusenstva na krajanie Spirél (15 a) zatlacte ovocie alebo zeleninu dole,
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aby bolo pevne zaistené na zuboch pritlacného prislusenstva na krajanie Spiral.

w

. Na zapnutie vyroby Spirdlovych tvarov vyberte rychlost ‘High' alebo ‘Low’. Po ukonceni vyberte

‘Off' na zastavenie motora a odoberte kryt nddoby na $pirdly. Odstrante zvysky, ktoré zostali na
kotuci a na prislusenstvo na krajanie Spirdl. Nasadte kryt a opakujte s dalsim ovocim/zeleninou.

4. Akonahle sa v pracovnej nadobe nazhromazdilo poZzadované mnozstvo $piralovitého tvaru
ovocia alebo zeleniny, vypnite spotrebi¢, odoberte kryt, a potraviny vyberte.

w

. Najlepsich vysledkov dosiahnete, ked' pouZijete pevné ovocie alebo zeleninu a spracujete ho

pri vysokej rychlosti ‘High’ (vid, sprievodca krajanim $pirdlovitého tvaru-v tabulke nizsie).

6. Po kazdom pourziti vycistite vietky sucasti prislusenstva (vietky je mozné umyt v umyvacke riadu).

~N

. Kratsie alebo mensie potraviny, ako st redkovky, uchytte pritlacenim na zuby pritla¢ného

prislusenstva na krajanie 3piral a takto uchytené ich potom vlozZte do piniacej hubice. (obr. 9)
POZNAMKA: Na dosiahnutie najlepsich vysledkov mozno budete musiet so spracovanim

urcitych potravin experimentovat, a umiestnit ich horizontélne alebo vertikdlne.

Sprievodca krajanim Spiralovitého tvaru

POTRAVINY PRIiSLUSENSTVO PRIPRAVA POKYNY
. Syrové $pagety pouzivajte do Salatov
Kotuc Jadrovnik (nié je (nezabudnite ich pokvapkat citrénovou
Jablko na Spagety / ba It J€) ttavou, aby ste zabranili oxidacii). Upecte
na $pirdly treba ltipat) v rure so skoficovym cukrom na polevy
dezertov alebo na torticky, apod.
Hrugka Kotu¢ na %a?}rO\V/EIk; a:(,k, Nakrajajte na mensie kusky a upecte na
Spiraly Je Vrus' a velka, hranolky. Orestujte do skaramelizovania.
orezte ju
Semiak §KO‘:l'JZtnél/ Oreste pod]’a {\Iakréjil:l(né évptagel’jy ovrfstujte/ na oIein.— osol-
pagety velkosti hubice | f€ @ okorefite. Upecte v rire s olivovym
na spiraly olejom.
, . Kotu¢ . \ Nakrajané Spagety: v pare alebo rychlo
(Sga?kt}; zemiak na $pagety / Orezte POdlé uvarte na ,cestoviny*; orestujte. Spiraly:
ata na $piraly velkosti hubice | hakrajané orestujte na olivovom oleji a soli.
Kotué Oldpte; [\Ia:lfzéjar;ébsyrové épalgetryﬁkoluiitlcle c:]o
Cervena repa nasSpagety/ | orezte podla ?\Iaairgfaanz éo |\£ éFI)ar:rZsfu';tje au gzljé?val:'t.e s
na $piraly’ velkosti hubice ) piraly teap J

dobrym olivovym olejom.

Uhorka

Kotu¢ na Spa-

Orezte podla

Podavajte surové so zalievkou. Nakrajané

gety/na3piraly |'yalkosti hubice | $piraly pouzite ako rychlu prilohu.
Redkev Kott¢ naspa- | Orezte podla Nakréjané $piraly: na nakladanie; ako stipla-
<_|gety/naspirdly | velkosti hubice | vy prvok do ¢erstvého jarného salatu.
Kotuc naspa- jjané 5 Epird &
Mrkva y5pa Oltpte Nakrvz?Jane syrové Spirdly alebo Spagety
gety/na'Spiraly pouzite do 3alatov.
Kotué Nakrajané Spagety pouzite s vasou
otuc Orezte podla oblubenou omackou na cestoviny.
Cuketa na spagety / oo Nakrajané $piraly mozete orestovat na
na &piral velkosti hubice . .
piraly olivovom oleji.
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POTRAVINY PRISLUSENSTVO PRiPRAVA POKYNY
Olupte; orezte

e poda hubice. Orestujte alebo pripravte v pare a
Maslova dyna | Kotuc Pouzite len kréok | o>t ) pripravie v p
na pirély (spodnd cast pridajte do polievok, 3aldtov, alebo ako
. [ahku prilohu.
uschovajte na
iné pouzitie)

Kotuc¢ na $pa- | Olupjte; orezte Skvelé, ked sa prida do vyvarovych

Pastinak gety/na3pirdly | podfa hubice. | polievok.

6. CISTENIE, SKLADOVANIE A UDRZBA

- V3etky casti, okrem zdkladne s motorom, mézete umyvat v umyvacke riadu. Doporucujeme ich
umyvat v umyvacke riadu v hornom roste. Kvoli vplyvu intenzivnej téploty vody v umyvacke
riadu by umyvanie pracovnych nadob, krytu a prislusenstva v spodnom roste mohlo ¢asom spo-
sobit poskodenie tychto dielov. Kryt vlozte do umyvacky plniacou hubicou hore, aby bolo zaiste-
né spravne vycistenie. Pracovnu nadobu a tla¢né prislusenstvo vlozte do umyvacky dnom hore,
aby odtekala voda. Po¢as manipulacie s ostrymi ¢epelami a kotu¢mi dbajte zvySenej opatrnosti.

- Na zjednodusenie vycistenia oplachnite pracovni/nddobu, kotuce, cepele alebo kryt hned po
pouziti, aby na nich potraviny zbyto¢ne nezaschli. Plniaciotvor v kryte vycistite pradom vody
alebo pomocou dodanej cistiacej kefky.

- Pokial budete umyvat cepele, kotuce, a dalsie ostré prislusenstvo ru¢ne, dbajte zvysenej
opatrnosti, rezné hrany st velmi ostré. Primanipuldcii ich drzte za plastové ¢asti. Cepele,
kotuce, a dalsie ostré prislusenstvo nikdy nenechdvajte leZat v nddobe s roztokom vody a
Cistiaceho roztoku, pretoze by vdm v pene mohli zmiznut z dohlfadu. Toto ostré prislusenstvo
uchopte za plastovu ¢ast, a vovode s nimpohybujte rychlo hore a dole. Vnutro naboja
mdzete vycistit pomocou dodanej ¢istiacej kefky.

« Pracovné nadoby su vyrobené'z plastu a kovovychkomponentov. Nevkladajte ich do mikrovinnej
rary.

- K ¢isteniu zékladne s motorom nepouzivajte abrazivne cistiace prostriedky. Len ju utrite
vlhkou handri¢kou a potom dokladne osuste.

- Pokial' nozicky zanechavaju na pracovnej doske skvrny, nastriekajte ich odstrariovacom
$kvin a utrite vihkou hubkou. -

« Pokial' po skvrne zostane nejaka stopa, postup zopakujte a oblast utrite vihkou hubkou a
neabrazivnym cistiacim prostriedkom.

DOLEZITE: Cepel alebo kotu¢ neskladujte na vretene motora. Na vreteno ho polozte len v
pripade, Ze sa chystate spotrebi¢ pouzit.
UDRZBA: Akukolvek inti/udrzbu alebo opravu musi robit autorizovany servis.

7. TECHNICKE BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pokial je spotrebic v prevadzke mimoriadne dlho pri sekani, mixovani alebo hneteni hustej alebo
tazkej zmesi, a davky su spracované v rychlom slede po sebe, motor sa méze prehrat. Pokial' k
tomu dojde, ochrana proti pretazeniu spotrebic vypne, aby ochranila motor. Vypnite spotrebic a
pockajte, az motor vychladne (obvykle vychladne do 10 minut, po extrémnej zatazi motora moze
chladnut az hodinu).
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Pri nesprdvnom zostaveni spotrebica (napr. ked'nie su pracovna nadoba alebo kryt zaistené v
spravnej polohe) zabrani jeho zapnutiu bezpecnostny spinac. Motor spotrebica sa zastavi po
vypnuti spotrebica pocas niekolkych sekiind; obvod rychleho zastavenia motora sa aktivuje tiez
v pripade odobrania pracovnej nadoby, krytu alebo tlacného prislusenstva za chodu.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Spracovanie potravin

1. Problém: Potraviny nie su spracované rovhomerne.
Riesenie:
« Suroviny by mali byt pred spracovanim rovhomerne nakradjané na 1.5-2.5 cm kusky.
« Spracovavajte mensie mnozstvo na davku, tym tiez zabranite pretaZzeniu motora.

2. Problém: Narezané platky si nerovhomerné alebo $ikmé.
Riesenie:
- Potraviny vkladajte do plniacej hubice rovnomerne a okolo-ku kotucu. Pouzivajte najmensiu
moznu plniacu hubicu.
+ Na tla¢né prislusenstvo vyvijajte rovnomerny tlak.

3. Problém: Potraviny sa rozpadaju v plniacej hubici.
RieSenie:
- Na dosiahnutie najlepsich vysledkov by mala byt plniaca hubica pIna.

4. Problém: Niektoré potraviny prilnd na hornej stranekotuca.
Riesenie:
+ Je normalne, Ze tam zostavaju malé kasky;zvysné kusky nakrdjajte ru¢ne a pridajte k
spracovanym surovindm.

Vytvaranie Spiralovych tvaroy

1.Problém: V pracovnej nddobe ¢asto dochadza priestor na dalsie vytvérané $piralové tvary.
Riesenie:
- To je normalne, Spiralové tvary zaberaju ivac priestoru. Nez budete pokracovat, vypnite
spotrebi¢, odoberte kryt nddoby.na $piraly, a obsah premiestnite do samostatnej misky.

2. Problém: Spagety sa omotali-okolo stredového naboja.
Riesenie:
- To je normalne, $piralové tvary/sa vdaka svojej dizke mozu omotat. NeZ budete pokracovat,
vypnite spotrebi¢, odoberte kryt nddoby na 3pirdly, a obsah premiestnite do samostatnej misky.

3.Problém: Z potravin-sa prestali vykrajovat $piralové tvary.
Riesenie: o
- Vypnite spotrebic, vyberte potraviny z pIniacej hubice, z kotuca na $pirdly a z pritla¢cného
prislusenstva odstrante/zvysky a orezte okraje potravin, aby ste vytvorili novy rovny povrch.

4.Problém: Spagety niesu ¢isto vykrojené.
RieSenie:
- Vypnite spotrebic, vyberte kotu¢ na Spagety a oplachnite ho. Pred jeho vloZenim spat
sa uistite, Zze neobsahuje Ziadne zvysky potravin.
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Vytvaranie tvarov kociek

1.

2,

Problém: Potraviny su zaseknuté v mriezke na kocky.

Riesenie:

+ Vypnite spotrebic a opatrne vyberte kott¢ na kocky.

- Pomocou dlhého zubu na rukovati nastroja na cistenie mriezky na kocky vytlacte zaseknuté
potraviny z mriezky a z velkych otvorov.

« Potom opatrne odstrante vacsie kusy potravin z velkych otyorov po obidvoch stranach mriezky.
- K &isteniu mriezky na kocky nepouzivajte prsty. POUZIVAJTE LEN NASTROJ NA CISTENIE
MRIEZKY NA KOCKY.

Problém: Kusky potravin nie su nakrajané rovnomerne.

Riesenie:

- Kusky potravin spracovévajte stlacené (zabalené) ¢o najblizsie vlavo do strednej alebo malej
plniacej hubice.

« Pre mensie kusy potravin pouzivajte malu plniacu hubicu.

« Potraviny tlacte do plniacej trubice pod rovnomernym tlakom.

Hnetenie cesta

-

.Problém: Motor sa spomaluje.

Riesenie:

- Bola prekrocena maximélna kapacita spotrebica pre mnozstvo cesta. Polovicu cesta vyberte
a spracujte ho v dvoch déavkach.

- Cesto je velmi mokré (vid bod 8). Pokial’'sa motor zrychli, pokracujte v spracovani. Pokial nie,
pridajte viac muky, po 1 lyzici, kym sa motor nezrychli. Spracovavajte, kym sa od cesta
nevycistia steny pracovnej naddoby.

N

. Problém: Cepel' v pracovnej nddobe nepremiesava pridanu tekutinu.

Riesenie:

« Spotrebic spustite este pred pridanim tekutiny. Tekutinu pridavajte pomalym, stalym priadom
alebo otvorom v tlacnom prislusenstve, aby mali‘'suché ingrediencie cas ju absorbovat. Pokial ste
tekutinu pridali velmi rychlo, poc¢kajte, az sa ingrediencie v pracovnej nadobe premiesaju, a
potom pomaly pridavajte.zostavajticu tekutinu (spotrebi¢ nevypinajte). Tekutinu pridavajte na
cesto otvorom v plniacej hubici; tekutinu nelejte priamo na dno pracovnej nadoby.

. Problém: Pocas hnetenia sa zdviha ¢epel v pracovnej nddobe.

Riesenie: )
« Zdvihanie ¢epele moze’sposobit velmi lepivé cesto. Opatrne zasuite ¢epel spat a za chodu
hned pridajte otvorom'v plniacej hubici 2 polievkové lyZice muky.

Problém: Pocas hnetenia sa cesto lepi / necistia sa od neho steny pracovnej nadoby.
Riesenie:

-Bola ptekro¢ena maximalna kapacita spotrebi¢a pre mnozstvo cesta. Polovicu cesta vyberte a
spracujte’ho v dvoch daykach.

- Cesto méze byt velmisuché (vid' bod 7).

+ Cesto moze byt velmi mokré (vid'bod 8).

Problém: Na hornej ¢asti ¢epele sa vytvori hrudka cesta, ktord sa neprehnetie rovhomerne.
Riesenie:

- Vypnite spotrebi¢, opatrne vyberte cesto z pracovnej nddoby, rozdelte ho na 3 rovnomerné
diely, a spracujte ho znova v troch davkach.
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6. Problém: Cesto je po hneteni tuhé.
Riesenie:
- Pokial je cesto tuhé (na dotyk gumové), mohlo byt velmi uhnetené. Ukoncite hnetenie,
nechajte cesto odpocinut a potom pokracujte podla receptu.

7. Problém: Cesto je velmi suché.
RieSenie:
« Za chodu pridavajte po 1 lyzici vodu, kym sa od cesta nevydistia steny pracovnej nadoby.

8.Problém: Cesto je velmi mokré.
Riesenie:
- Za chodu pridavajte po 1 lyzici muky, kym sa od cesta nevycistia steny pracovnej nadoby.

Technické problémy

1. Problém: Motor sa nespusti.
Riesenie:
« Aktivovalo sa bezpecnostné blokovanie, ktoré brani zapnutiu'motora, pretoze spotrebic nie
je spravne zostaveny.
Uistite sa, Ze su pracovné nddoba a kryt pracovnej nadoby bezpecne zaistené na mieste.

2. Problém: Spotrebic sa pocas prevadzky vypne.
Riesenie:
» Mohol sa uvolnit kryt; skontrolujte, ¢i je bezpecne na svojom mieste.
+ Z dévodu nadmerného namahania sa mohol prehriat motor a bezpecnostna ochrana ho
vypla. Stlacte ovladacie tlacidlo ‘Off' a poc¢kajte cca10 minut, nez vychladne. Potom ho
znova spustite.

~

3. Problém: Motor sa pocas prevadzky-spomalil.
Riesenie:
« To je normélne, pretoze niektoré vacsie zatazenie, napr. krdjanie/strihanie syra, moze vyzado-
vat vys$si vykon motora. Jednoducho vlozte potraviny do plniaceho otvoru a skuste to znova.
» Mohlo byt prekro¢ené maximalne zatazenie. Odstrante niektoré ingrediencie a pokracujte v
spracovani.

4. Problém: Spotrebic pocas spracovania potravin vibruje/pohybuje sa po pracovnej doske.
RieSenie: .
- Uistite sa, Ze si gumové noZicky na spodnej strane jednotky Cisté a suché. Dbajte tiez na
to, aby nebolo prekrocené maximalne zatazenie.
+ To je norméalne, pretoZe u niektorého véacsieho zatazenia (napr. krajanie/strihanie syra) moze
dochdzat k vyssiemu poziadavku na vykon motora.

9. OPATOVNE ZABALENIE

Pre bezpecnu prepravu yasho spotrebic¢a doporucujeme ponechat si hlavny kartén a vnutorné
karténové diely.

Pozrite sa prosim na nizsie uvedeny nakres, ktory poskytuje ndvod na opatovné zabalenie
vietkych dielov.
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Ulozné puzdro pre
prislusenstvo na
krajanie kociek

Ulozny

Kotlce na Spagety a
Spirdly

- Kryt nddoby na
o

Drziak kotuca na
Spiraly

Zakladna
spotrebica

@ CUISINART
Zl du Val de Calvigny

59141 lwuy - France

( www.cuisinart.eu )

Medzinarodna zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zaistuje zakaznicky servis v kazdej krajine. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupe |

Kupujuci

« Prosim, uschovajte si tento zdrucny list s origindlnym dokladom o ndkupe.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3rocnu zaruku, ak to nie je v rozpore so zékonnou zéru¢nou dobou jednotlivych krajin. Pocas tejto doby pontikame Standardnd vymenu
spotrebica (rovnakého alebo ekvivalentného). Aby bolo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaru¢nému listu je treba pripojit originalny doklad o zakupeni
(predajny doklad, faktura, i¢tenka) spolu s vasimi Gplnymi kontaktnymi tdajmi. Zaruka sa nevztahuje na skody sposobené nespravnym pouzitim, padom,
rozobranim alebo opravou neoprévnenymi osobami. Této zaruka ziadnym spésobom neovplyviiuje vase préva vyplyvajlce zo zakona.
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