MINI PREP PRO
ECH4PE

Uzivatelska priru¢ka Mini mixér Cuisinart® ECH4PE




1. BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte vsetky pokyny a
ulozte ich na bezpe¢nom mieste na buduce pouzitie. Pri pouzivani
spotrebica vzdy dodrzujte vietky bezpecnostné opatrenia, aby ste
predisli jeho poskodeniu alebo zraneniu-oséb. Tento spotrebic
musi byt pouzivany len tak, ako je popisané v tejto prirucke.

-Spotrebic je ur¢eny len na domace pouzitie vo vnutornych pries-
toroch. Nie je ureny na pouzitie v prostrediach, ako su kuchynky
pre zamestnancov a dalSich pracovnych ¢i komercnych prostre-
diach; alebo pre zdkaznikov v hoteloch a moteloch, ¢i dalsich
prostrediach typu ubytovacich sluzieb.

- Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi sehopnostami alebo osoby, ktoré
maju nedostatocné skusenosti a znalosti, bez dohladu osoby
zodpovednej za jej bezpecnost, alebo bez zozndmenia s
pokynmi tykajucimi sa pouzivania spotrebica.

« Deti by mali byt vzdy pod-dohladom, aby bolo zaistené, ze sa s
tymto spotrebicom nebudt hrat.

- Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Pocas a po jeho pouziti
udrzujte spotrebic¢ a jeho napajaci kdbel mimo dosah deti.

« Pri nespravnom pouzivani spotrebica hrozi nebezpecie zranenia.

- Pokial je poskodeny napdjaci kabel, spotrebic prestarte hned po-
uzivat. Poskodeny napdjaci kabel musi byt vymeneny v autorizo-
vanom servise, poverenom popredajnom servise alebo odborni-
kom, inak hrozi nebezpecie Urazu.

- Po pouziti, pred ¢istenim, a pred montazou alebo demontazou,
spotrebic vzdy odpojte zo zasuvky. Nenechévajte spotrebic bez
dozoru, ked je zapojeny.

« POZOR: Budte/velmi opatrny pri manipuldcii s ostrymi cepielka-

mi nozov, pri vyprazdnovani nadoby a pri Cisteni. Nedotykajte sa

kovovych ostrych casti alebo reznych cepeli. Tieto diely su

extrémne ostré a kontakt by vdm mohol sp6sobit zranenie.

« VAROVANIE: Pri manipuldcii s horucimi tekutinami dbajte zvyse-
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nej opatrnosti, hrozi riziko zranenia sp6sobené pretecenim, oba-
renim parou ¢i vystrieknutim kvapaliny. Aby sa predislo obareniu
parou, je lepsie spracovavat mensie mnozstvo pri nizkej rychlosti.

« Pred pouzitim vzdy skontrolujte spotrebic a prislusenstvo, ¢i ne-
vykazuje znamky poskodenia. Pokial spotrebic spadol alebo vyze-
ra poskodeny, nepouzivajte ho.

- Na odpojenie spotrbica tahajte za zastrcku, nikdy nie za kabel.

« Pocas pouzivania alebo po pouziti neomotéavajte napajaci kabel
okolo jeho hlavnej ¢asti.

. Uistite sa, Zze pouZité napajacie napatie zodpoveda napatiu, uve-
denému na Stitku (na spodnej strane krytu spotrebica).

- Napajaci kdbel nenechdvajte visiet cez okraj pracovnej plochy ¢i
kuchynského stola.

« Zabrante kontaktu napajacieho kabla so zdrojom tepla.

« Pred vytiahnutim zastrcky zo zasuvky sa uistite, ze mate suché ru-
ky.

. Cepele nekladte priamo na kryt zakladne.

Najskor sa vzdy uistite, Ze je pracovna nadoba spravne upevnena
na svojom mieste. \

« Pred zapnutim spotrebica-sa uistite, ze su Cepele spravne zaiste-
né na vretene motora (davejte pozor na kontakt s ostrymi hrana-
mi), a Ze je vieCko spravne.nasadené. Na mechanizmus viecka
nevyvijajte nadmernu silu, ani mechanizmus neblokujte.

. Cepele vlozte do nadoby este pred priadanim ingrediencii.

- Pokial je spotrebic v prevadzke, ruky, stierku a iné nacinie alebo
pomocky udrzujte v/dostatocnej vzdialenosti od pohybujucich
sa ostrych ¢asti(Cepelialebo kotucov). Plastovu stierku pouzite
len pri zastavenom -motore.

. Pocas mixovania, sekania, atd., nikdy nestlacajte potraviny ru-
kou. Vzdy pouzivajte pomocku, uréenu na tlacenie.

« Pred odobratim viecka nadoby sa uistite, Ze sa motor zastavil,
hrozi riziko urazu od pohybujucich sa ostrych casti.

- Pred vybratim ¢epele velmi opatrne odoberte nadobu zo zaklad-
ne motora.

« Zapojeny spotrebi¢ nenechdvajte bez dozoru.




- Po pouziti spotrebica sa uistite, Ze su Cepele a pracovna nadoba
dokladne vycistené, a pred ulozenim Uplne suché.

« Aby sa znizilo riziko zranenia, ¢epele neskladujte na drieku moto-
ra, s vynimkou pripadu, Ze je nadoba spravne zaistena na svojom
mieste a spotrebi¢ sa pouziva. Cepele alebo ostré ¢asti skladujte
vzdy mimo dosah deti.

« Vsetky casti, okrem zakladne s motorom, je mozné cistit v umy-
vacke riadu (doporucujeme ich umyvat len v hornom kosi). Ak
umyvate Cepele alebo iné ostré prislusenstvo ru¢ne, urobte tak
opatrne. Pri manipulacii ich drzte za plastovy driek. Nenechavajte
ich vo vode, na ktorej je pena zo sapondtu, Cepele by sa vam
mohli stratit z dohladu. PrisluSenstvo s ostrymi ¢astami drzte
vzdy za plastovy stred, a vnutro naboja vycistite dodanou kefou.

« Zakladriu s motorom neponarajte do vody alebo inej kvapaliny,
ani ju neumiestnujte do umyvacky na riad.

®

« VAROVANIE: Polyetylénové vreckd/iné obalové materialy mo-
zu byt nebezpecné. Aby ste predisli riziku udusenia, uchovavaj-
te ich mimo dosah dojciat a deti. Obalové materidly nie su
ur¢ené na hranie.
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Likvidacia vysluzilych elektrickych a elektronickych zariadeni
V zaujme vsetkych a na aktivne podielanie sa na spolo¢nom usili o
ochrane zivotného prostredia:

« Nevyhadzujte do zmieSaného domového odpadu.

« Vyuzite systém zbernych miest s licenciou na recyklaciu vyrade-
nych elektrickych a elektronickych zariadeni (EEZ), v sulade s
narodnou legislativou.

Niektoré materialy mozu byt zrecyklované alebo znova pouzité.




2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakupenie mini kuchynského mixéra Cuisinart®!

Uz viac nez 30 rokov je ciefom Cuisinart vyrabat to najkvalitnejsie vybavenie do kuchyne. Vsetky
produkty Cuisinart su navrhnuté na vynimocne dlhu Zivotnost a na jednoduché pouzivanie, aby
poskytovali kazdy en vynikajucu vykonnost.

Pokial sa chcete dozvediet o nasich produktoch a ndpadoch viag, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3. FUNKCIE PRODUKTU (vid obalka tohto ndvodu)
1. Vie¢ko

2.Pracovna nadoba s rukovitou
3. Cepel (tvarovana ostra ¢epel, plocha tupa ¢epel)

so systémom uzmaknutia BladeLock B ‘
4. Ovladacie spinace
5.Zakladna \
6. Stierka (nie je zobrazend) A

4. POUZIVANIE

BEZPECNOST POCAS POUZIVANIA

- S ¢epelou zaobchadzajte velmi opatrne, je velmi ostra.
- Cepel nekladte priamo na zakladriu, Vzdy sa uistite, Ze je pracovna nddoba na svojom mieste.

- Pred zapnutim spotrebia sa uistite; Ze je Cepel spravne zaistena na vretene motora (pozor na
kontakt s ostrymi hranami), a ze je viecko spréavne nasadené. Na mechanizmus vie¢ka nevyvi-
jajte nadmernd silu, ani mechanizmus neblokujte.

. Cepel vlozte do nadoby este pred pridanim ingredienci.

« Pri spracovani horucich tekutin budtevelmi opatrni. Nahromadenie pary by mohlo
spOsobit vystrieknutie tekutiny.

« Pred odobratim vie¢ka vzdy pockajte; az sa cepel Uplne zastavi.
- Pred vybratim ¢epele velmi opatrne odoberte nadobu zo zékladne motora.
- Zapojeny alebo zapnuty spotrebi¢ nenechavajte bez dozoru.

- Pokial je spotrebitv prevadzke, ruky, stierku a iné nacinie alebo pomacky udrzujte v
dostatoc¢nej vzdialenostiiod pohybujucich sa ostrych casti.

- Pred ¢istenim alebo 0dobratim cepele spotrebic odpojte od siete.

« Po pouziti spotrebica sa uistite, ze su ¢epel a pracovna naddoba dokladne vycistené, a pred
uloZenim Uplne suché.

A.ZOSTAVENIE A ROZLOZENIE

1. Z&kladriu mini kuchynského mixéra umiestnite na rovny, suchy a stabilny povrch.

2. Umiestnite pracovnu nddobu na zékladriu motora s rukovatou smerujicou dopredu a mierne
vlavo od ovladacieho panela (nddoba sa zasunie do zékladne).
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3. Otacajte nadobou proti smere hodinovych ruci¢iek, kym nezapadne na zdkladne svoje miesto.

Poznamka: Pracovna nadoba musi byt bezpecne zaistena v spravnej pozicii, tzn. ked'je rukovat v
strede ovladacieho panela.

4, Opatrne uchopte zostavu s nozmi za jej plastovy diel a opatrne ju umiestnite nad vreteno
motora. Zatlacte zostavu dole, kym nezapadne na miesto. Spodnd cast zostavy cepele by sa
mala takmer dotykat dna pracovnej nadoby.

Poznamka: Zostavu Cepele vzdy drzte za plastovu Cast, ¢epel je velmi ostra.

Poznamka: Zostavu ¢epele nevkladajte na driek motora, kym nie jé pracovna nddoba zaistena.

Poznamka: Najskor viozte zostavu cepele do pracovnej nddoby, a az potom pridajte ingrediencie.

5. Do pracovnej nadoby pridajte potraviny, ktoré chcete spracovat.

6. Na pracovnu nadobu umiestnite viecko. Zapadka vie¢ka musi byt umiestnend nalavo od
rukovate pracovnej nadoby. Otocte vieckom proti smere hodinovych ruciciek (smerom k
rukovati), aby zapadlo na svoje miesto.

Poznamka: Pracovna nadoba a viecko musia byt pevne zaistené v blokovacom zariadeni. Po

bezpe¢nom nasadeni zapocujete hlasité cvaknutie. Pokial nie su pracovnd nddoba a viecko bez-

pecne nasadené, motor mdze pracovat prerusovane.

7. Na odobratie viecka uchopte lavou rukou zakladnu spotrebica, pevne uchopte rukovat u hornej
strany viecka a otocte nim v smere hodinovych ruciciek.

Poznamka: Pred odobratim viecka sa uistite, Ze sa motor Uplne zastavil a cepele sa uz nepohybuju.

POZOR: Pred nasadenim alebo odobratim pracovnej nddoby zo zakladne je nutné vzdy odobrat

viecko.

8. Na vybratie cepele uchopte tento diel za plastovu ¢ast a jemne zatiahnite hore, aby sa uvolnil
zamok z vretena motora, ktory drzi plastovy driek.

9.Pred odobratim pracovnej nddoby zo zékladne najskor odoberte viecko. Lavou rukou uchopte
zakladru, pravou rukou uchopte rukovat pracovnej nadoby a otocte s riou v smere hodinovych
ruciciek, aby sa odomkol zamok, potom pracovninadobu zdvihnite zo zakladne.

B. DUALNE CEPELE (vid'obr. 1)

Potraviny mézete spracovévat pomocou dudlnej ¢epele. K dispozicii je ¢epel s ostrymi, tvarova-
nymi hranami (A) - idedlne na sekanie/mixovanie, alebo pomocou ¢epele s plochou, tupejsou
hranou (B) - ideédlne na mletie a sekanie.

C. POUZIVANIE SPINACOV

Na zapnutie jednoducho stla¢te jeden z dvoch spinacov a podrzte ho pozadovanu dobu.

Na sekanie, vyrobu pyré alebo mixovanie potravin pouzite ¢epel's ostrymi hranami a
spinac rychlosti “Chop’ (Sekanie).

Na mletie/sekanie tvrdych potravin pouZite ¢epel's tupymi hranami a spina¢ rychlosti
,Grind’ (Mletie).

Pokial pouzivate éepel's ostrymi hranami, najlepsie je ‘pulzné’ zapnutie. Casto stacia dva alebo
tri pulzy. Potraviny casto kontrolujte, aby ste zabranili ich nadmernému spracovaniu, miesto
jemne nasekaného masa by mohla vzniknut vodnaté pasta.

Poznamka: Vzhladom k vykonnému motoru doporucujeme pocas prevadzky spotrebic jednou
rukou podrzat.



Na mletie je najlepsia neprerusovand prevadzka. Pri potrebe zpracovania potravin na dobu
dlhsie nez 10 sekund pouzite pulzovanie, priblizne kazdych 10 sekind, aby potraviny poklesli na
dno pracovnej nadoby. Budete mat konzistentnejsie vysledky.

DOLEZITE: Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte nepretrzito dlhsie nez 20 sekdnd.
D. SPRACOVANIE POTRAVIN

1. Nasadte pracovnu nadobu a cepel (vid Cast A).

2. Vlozte potraviny do pracovnej nddoby. Uistite sa, ze su potraviny nakrajané na malé kusky o
rovnakej velkosti, a Ze nie je pracovna nadoba preplnena.

3. Zaistite viec¢ko na svojom mieste.

4.V zavislosti na potravine, ktort pozadujete spracovat, stlate na pozadovanu dobu prislusny
spina¢, napr. ‘Chop’ alebo’Grind’, (vid ¢ast C a cast Techniky spracovania potravin).

5. Po spracovani pockajte, az sa ¢epel prestane pohybovat. Odpojte spotrebic¢ od napdjania,
odoberte viecko a pracovnu nadobu.

Poznamka: Viecko odoberte vzdy pred nasadenim alebo odobratim pracovnej nadoby zo zdkladne.

6. Ak chcete z pracovnej nddoby vybrat tekutiny a omacky, jednoducho ich vylejte. Systém BladeLock
bude drzat ¢epel bezpeéne na svojom mieste.

7.Ak chcete z pracovnej nadoby odstranit hustejsie’ingrediencie, opatrne vyberte zostavu Cepele
(drZte ju za hornd cast plastového drieku). Jemnym tahom hore uvolnite zamok ¢epele a odober-
te ¢epel'z pracovnej nadoby. Potraviny vyberte z nadoby pomocou stierky.

Potraviny sa obcas pri spracovani prichytia k stenam nadoby. Pokial k tomu dojde, vypnite spotrebic
a akonahle sa cepel zastavi, odoberte viecko a pomocou stierky potraviny zoskrabnite spat k stredu
nadoby. Do nadoby nesiahajte rukou.

Mézete tiez obracat chod motora striedanim funkcii ‘Chop’ a ‘Grind’. To poméze spojit ingrediencie
a vydistit steny pracovnej nadoby.

Poznamka: Nepouzivajte spotrebic bez vlozenych potravin v pracovnej nddobe.
Techniky spracovania potravin

Nasledujuca cast obsahuje uzito¢né rady.a tipy, ako tento spotrebi¢ pouzivat na dosiahnutie
spravnych vysledkov spracovania. Doporucujeme, aby ste si pouzivanie tychto technik nacvidili
pred spracovanim potravin, ktoré budete prirpavovat k vasemu jedlu.

Poznamka: Nespracovavajte mrazené potraviny.

Ingrediencie Funkcie Komentare

¥

Grind

Ancovicky Najskor scedte. Rozpolte.

Slanina Mala by byt chrumkava

Maslo Nakrajajte na 1,5 cm kusky. Najlepsie
o izbovej teplote.

Zeler Nakréjajte na 1,5 cm dlhé kusky.

NN \\\g-‘
T

Syr — makky, chladeny




Ingrediencie

Funkcie

Komentare

Chop

Grind

Syr — poloméakky
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Syr — pevny, chladeny
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Syr - tvrdy Nakrajajte na 1,5 cm kusky. Naraz
spracujte 50 g.
Cokolada Maximalne 25 g naraz, nakrajajte na

1,5 cm kasky.

Tycinky skorice

Nakrajajte na1,5 cm kusky.

Kavové zrna

NN NN

Maximalne 50 g naraz

Suché cerstvé bylinky

Cesnak

Maso, hydina, ryby

Malo by byt velmi studené, ale nie
mrazené.

Hriby

NN NN

Pevné, cerstvé hriby. Nakrdjajte na
rovnaké kusky, nie vacsie nez 1,5 cm.

Muskatovy oriesok

Pulzujte priblizne 5krat, aby ste ho
rozlomili, a potom spracujte nepretrzito.

Orechy / : V zavislosti na pozadovanej konzistencii
je mozné pouzit ktorukolvek funkciu
(podrobnosti vid dalsie strana).

Olivy Pouzite vykostkované olivy.

Cibula, salotka

Papriky

< <] <] <

Nakrajajte na 1,5 cm kusky.

Korenie celé

y

Semiacka (napr:rasca)

Zelenina, varena

Mala by byt uvarena do makka.




Pre najlepsie vysledky:
. Aby ste dosiahli rovnomernych vysledkov, velké kusy vzdy nakréjajte na mensie kusky o
rovnakej velkosti (priblizne 1,5 cm).

. Cepel's ostrou hranou pouzite na sekanie, pyré a mixovanie. Je idealne na sekanie
maksich potravin, ako su bylinky, zeler, cibula, cesnak a vac¢sina syrov. Hodi sa tiez na
pyré z varenej zeleniny, na pripravu majonézy a miesanie salatovych dresingov.

. Cepel's tupou hranou pouzite na mletie kdvovych zfn a koreni, a na sekanie tvrdych
potravin, ako su zrnka korenia, semiacka, ¢okolada a orechy.

POZOR: Pracovnu nadobu nepretazujte. Pretazenie spdsobuje nekonzistentné vysledky a
namaha motor. Po spracovani by potraviny nemali dosahovat vy3sie, nez do 2/3 vysky
stredového plastového drieku zostavy cepele.

Poznamka: Vezmite prosim na vedomie, Ze hoci kapacita prdzdnej nadoby je 900 ml, pre
optimélne vyuzitie produktu platia ndsledujuce maximalne'kapacity naplnenia:

. 700ml - kapacita zmesi
. 450ml - kapacita riedkej tekutiny

Sekanie cerstvych byliniek

Pred sekanim musia byt bylinky, pracovna nddoba a ¢epel dokladne vycistené a suché. Z byliniek
odstrante stonky. Vlozte bylinky do pracovnej nddoby a pouzite spina¢ ‘Chop’ a ‘pulzovanie’, kym
nebudu bylinky nasekané na pozadovanu konzistenciu.

Sekanie masa, hydiny, ryb a makkysov

Potraviny by mali byt velmi studené, ale nie mrazené. Potraviny krajajte na 1.5 cm kusky. Pouzite
spinac ‘Chop’ a ‘pulzovanie’ , kym nebude vsetko rovnomerne nasekané. V pripade potreby pouzite
suvislé spracovanie po dobu niekolkych sektnd.pre jemnejsie nasekanie. Pokial sa potraviny
zachytia okolo okrajov nddoby, k ich uvolnheniu zo stien pouzite stierku.

Sekanie orechov

V zavislosti na pozadovanej konzistenciimozete pouzit bud funkciu ,Chop’ alebo ,Grind’. Pre hrubo
nasekané orechy ich spracovévajte nepretrzito pomocou spinaca ,Chop’, kym nebudu nasekané na
pozadovanu konzistenciu. Proces-sekania ¢asto kontrolujte, aby sa orechy nezhlukovali na jednom
mieste. Pripadne pouZzite stierku k opdtovnému rovhomernému rozloZeniu orechov v pracovnej na-
dobe. Pokial pozadujete jemnejsiu konzistenciu (praskovu), pouzite nepretrzito funkciu ,Grind’, kym
nedosiahnete pozadovanej konzistencie.

Vyroba pyré
Potraviny nakrdjajte na 1,5 cm-kusky a vlozte do pracovnej nadoby. Pomocou spinaca ‘Chop’ a ‘pulzo-
vania’ nasekajte nahrubo, a potom priebezne spracovavajte, kym nedosiahnete pozadovanej textury.

Poznamka: Vynimku ztohto postupu tvoria varené zemiaky. Pri spracovani kovovou ¢epelou vytva-
raju lepivu Struktdru.

Mietie kavovych zin'a tvrdych potravin

Do pracovnej nadoby pridajte kavové zrnd alebo tvrdé potraviny. Pouzite spinac ‘Grind’ a spracujte
ich nepretrzitym chodom, kym nedosiahnete pozadovanej konzistencie. Spracovanie kavovych zin
méze trvat o nieco dlhsie, preto pouzivajte ‘pulzovanie’ priblizne kazdych 10 sekind, aby zrna klesli
na dno pracovnej nddoby.



Pridavanie tekutin

Tekutiny, ako su voda, olej a rozne prichute, mézete pridavat za chodu spotrebica. Tekutiny
nalejte do pracovnej nddoby jednym z dvoch otvorov vo viecku.

Poznamka: Tekutinu pridavajte vzdy len jednym otvorom. Druhy otvor musi zostat volny, aby
mohol cirkulovat vzduch.

5. RIESENIE PROBLEMOV

Motor sa nezapne alebo sa neotaca cepel:

Skontrolujte, i je zastrcka sprdvne zapojend do zasuvky.

Skontrolujte, ¢i su pracovna nadoba a viecko zaistené na svojom mieste (vid, cast A).
Uistite sa, Ze pouzivate vzdy len jeden z ovlddacich spinacoy.

Potraviny si nasekané nerovhomerne:
Bud'sekate velmi vela potravin naraz, alebo su kusky velmi.velké. Skuste potraviny nakréjat na
mensie kusky rovnakej velkosti, a spracovat mensie mnozstvo na davku.

Potraviny st nasekané velmi jemne alebo st vodnaté:
Potraviny boli spracované nadmerne. Pouzite kratke pulzy alebo ich spracujte kratsiu dobu.

Potraviny sa hromadia na viecku alebo na stenachpracovnej nadoby:

Zrejme spracovavate velmi vela potravin. Vypnite spotrebic. Ked'sa Cepel prestane pohybovat,
odoberte viecko a ocistite pracovnu nadobu a viecko stierkou. Chod motora tiez mozete obratit
striedanim medzi funkciami ‘Chop’ a ‘Grind’. To pomoéze spojit ingrediencie a vycistit steny
pracovnej nadoby.

Potraviny sa prilepia na cepel*

Zrejme spracovavate velmi vela potravin. Vypnite spotrebic. Ked'sa cepel prestane pohybovat,
opatrne ju vyberte. Pomocou stierky odstrarte potraviny z cepele a z pracovnej nadoby, a potom
zacnite znova.

6. CISTENIE A UDRZBA

- Pokial spotrebic¢ nepouzivate, ponechajte ho odpojeny zo zasuvky.

- V3etky casti okrem zakladne s motorom mozete mat v umyvacke riadu. Doporucujeme ich umyvat
v umyvacke na hornom kosi. Kvéli vplyvu intenzivnej teploty vody v umyvacke riadu by umyvanie
pracovnej nadoby, viecka a prislusenstva na spodnom kosi mohlo ¢asom sposobit poskodenie
tychto dielov. Pracovnu nadobu vlozte do umyvacky dnom hore.

- Vezmite, prosim, na vedomie, Ze pokial budete umyvat ¢epele ru¢ne, je nutné byt velmi opatrny,
Cepel je velmi ostrd. Preto Cepel nikdy nenechavajte lezat v nadobe s roztokom vody a Cistiaceho
roztoku, pretoze by vam ¥ pene mohla zmiznut z dohladu.

« Pri vkladani a vyberani ¢epele do/z umyvacky riadu dbajte zvysenej opatrnosti. Cepel vzdy drzte za
jej plastovu cast.

- Na zjednodusenie cistenia oplachnite pracovnu nddobu, viecko a ¢epel hned' po pouziti, aby na nich
potraviny zbytoc¢ne nezaschli.
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. Sekanie urcitych druhov potravin (napr. korenie) méze spdsobit poskrabanie, zmatnenie alebo
zmenu farby pracovnej nadoby.

- K ¢isteniu zdkladne s motorom nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. Len ju utrite vihkou
handri¢kou a potom dékladne ususte.

. Cistiace prostriedky nanasajte na handri¢ku, nie priamo na zékladiu s motorom.

- Pred uskladnenim sa vzdy uistite, Ze boli ¢epele po kazdom pouziti dokladne vycistené a uplne
suché.

ZI du Val de Calvigny

CUISINART
PARERN

59141 lwuy
— France
(_www.cuisinart.eu )
Medzinarodna zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zaistuje zakaznicky servis v kazdej krajine. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupe

Kupujuci

« Prosim, uschovajte si tento zdrucny list s origindlnym dokladom o ndkupe.

ZARUKA CUISINART
Cuisinart poskytuje 3ro¢nt zaruku, ak to nie je v rozpore 0 zdkonnou zaru¢nou dobou Jednotllvych krajin. Pocas tejto doby pontkame standardnti vymenu

spotrebi¢a (rovnakého alebo ekvivalentného). Aby bolo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zéruénému listu je treba pripojit orlglnalny doklad o zakupeni
(predajny doklad, faktura, G¢tenka) spolu s vasimi iplnymi kontaktnymi dajmi. Zaruka sa nevztahuje na skody sposobené nespravnym pouzitim, padom,
rozobranim alebo opravou neopravnenymi osobami. Tato zaruka ziadnym sposobom neovplyviiuje vase prava vyplyvajtice zo zékona.

BABYLISS SARL
99 avenue Aristide Briand
92120 Montrouge France

www.cuisinart.eu
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