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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzgdzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
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uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzo6r
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

+ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic¢ urzg-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotow, do ktérych moga
dosiegnac dzieci.

*+ Obroc¢ uchwyty garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty ich chwyci¢ i popa-
rzy¢ sie.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt- [J8
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorace. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtacz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczkg od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

+ Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
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miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrédtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego 3%
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrddta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
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gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wiozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
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nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji

odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtagczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-

piecznik.

+ Podczas transportu i montazu

nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-

dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowaé produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek

materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-
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twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogq sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowi¢
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtacz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

taktuj sie z importerem lub au- [J8
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtacz produkt od zasilania,
aby unikna¢ ryzyka porazenia
pradem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytacz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urzga-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie moga znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

* Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.
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Al .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowacé ostroznosc¢ i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie przechowuj
przedmiotow na powierzchni
do gotowania.

Bezpieczenstwo pie-

1.8
A czenia

« OSTRZEZENIE: Nalezy kon-
trolowac gotowanie. Krotkie
gotowanie musi by¢ pod statg
kontrola.

« OSTRZEZENIE: Podczas go-
towania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty grzewczej
bez nadzoru, co moze spowo-
dowac pozar. NIGDY nie probu;j
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-

dzenie od sieci, a nastepnie za- [J8

kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna

* Elektrycznie sterowane strefy
ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskaé szczegétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-
twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu zamknij strefe z pa-
nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku naczynia.
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* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja

urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.
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2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢é na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

3 Produkt

+ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i po-

krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;j.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
miarze.

+ Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia

ptyty grzejnej i dna garnkow. Zanieczysz-
czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

3.1 Opis produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania

PL/ 11

5 6
A A
v v
3 4

2 Dolna obudowa
4 Indukcyjna strefa gotowania
6 Indukcyjna strefa gotowania



3.2 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

gtebokos¢) (mm) 48,2 /590 /520 *

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Typ i‘przekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,4 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W
Prawa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sa
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczgce mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkoéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

Ostrzezenia ogdlne

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejnag spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowaé zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zarowno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkoéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwod zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.

PL/13




+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajaca powierzchnia, ktére sa
pokryte niewielka warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptytag znajduje sie piekarnik, kto-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytgczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdtowe infor-
macje o tym systemie znajdujg sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kow z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywa¢é ferromagnetycznych garn-

kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-

daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.

Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v

+ Uzywacé garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzgdzenie nim wigczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-

sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.

W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-
kryte przez ptyte indukcyjng. W niekté-
rych przypadkach moze pojawi¢ sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Roéwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnos¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkéw na
ptytach indukcyjnych.

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

Test garnkow/patelni
Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol /Y /1 nje miga po po-
stawieniu garnka na ptycie i jej wiacze-
niu oznacza to, ze nadaje sie do ptyt in-
dukcyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
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Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

280

min. 125 - maks. 280

320

min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi)

Szerokos$¢ 230 - Dtugos$¢ 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kow/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wieksza. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.

Automatyczne wykrywanie garnkow/patel-
ni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych garn-
kow/patelni odpowiednich dla ptyty induk-
cyjnej, ptyta automatycznie wykrywa, na
ktdrej ptycie znajduja sie garnki/patelnie, i
wyswietla instrukcje na panelu sterowania.
Strefa gotowania z szeroka (flexi) po-
wierzchniag

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna obstu-
giwac jako niezalezng od siebie ptyte dla
mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz akty-
wowac funkcje tgczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do goto-
wania dla duzych garnkéw.

Jako dwie niezalezne strefy gotowania

Jako pojedyncza strefa gotowania

v

R

Strefy grzejne o duzej powierzchni ma-
ja dwie strefy gotowania, z przodu i z
tytu. Mozesz uzywac je jako dwie nie- W przypadku korzystania z duzych
zalezne strefy gotowania dla réznych garnkéw/patelniach, umies¢ naczy-
N i | |pozioméw temperatury z dwoma réz- B | _|nie tak, aby zakrywato $rodki obu
| nymi garnkami/patelniami. Garnki/pa- stref i znajdowato sie na srodku.
telnie nalezy umiescié na $rodku po-
-1- - - |szczegolnych stref.
] N——
—
—_— « Jesli chcesz gotowaé w dwéch réz-
| nych garnkach/patelniach na tym
| Ab " & 7 uzvciem ied . ' ‘ samym poziomie temperatury, mo-
l Y gotowac z uzyciem jednego garn ¢ ) - |zesz potaczy¢ strefe gotowania z
ka/patelni, nalezy umiesci¢ go na $rod- szeroka (flexi) powierzchnia i goto-
ku przedniej lub tylnej strefy grzejnej. wat w dwéch réznych gamkach/pa-
) - Nie umieszczaj garnkéyv/patelni na 7 |telniach w tej samej temperaturze.
srodku strefy gotowania. Garnki/patelnie nalezy ustawic tak,
-]----- e - aby znajdowaty sie na $rodku stref
! gotowania.
-
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5.2 Panel sterowania

B, -

Ho 5__s._24 & u

o +

—— Kontrolka informujaca o nacisnieciu odpowied-
niego przycisku

(D Klawisz wtaczania/wytgczania

ﬁ Symbol blokady przyciskéw

[. Przycisk kombinacji stref gotowania z szeroka
®% powierzchnig *

A Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

[”] Przycisk STOP

Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu

Przycisk skrocenia czasu

Przycisk potgczenia ptyty z okapem Hob-Hood *

Przycisk funkcyjny ,Nospalony”. *

Przycisk funkcji automatycznego gotowania z

niska zawartoscig ttuszczu *
Automatyczny przycisk gotowania *

EEDR | +0O

R6zni sig w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Ho 5 _6.2240
v ! v
1 2 3

llustracja 1: Wyswietlacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury odpowiedniej ptyty grzej-
nej

2 Obszar ustawiania poziomu temperatury

3 Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

L
©
N — |
re— 1+

llustracja 2: Wyswietlacz timera

Wskaznik timera.

Przycisk skrécenia czasu
Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu
Symbol timera

o Ul W N =

Dioda LED aktywnosci timera odpowiedniej stre-
fy

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-
rowania

Urzadzeniem steruje sie za pomoca
dotykowego panelu sterowania.
Kazde dziatanie wykonane na doty-
kowym panelu sterowania jest po-
twierdzane sygnatem dzwiekowym.

Panel sterowania powinien by¢ za-
wsze czysty i suchy. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze powo-

cji.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana zad-
na czynnos¢.

Urzadzenie wyswietli alert ,,FF” ze
wzgleddw bezpieczenstwa, jesli ja-
kikolwiek przycisk (przycisk (3) zo-

dowac problemy w dziataniu funk-

stanie dotkniety.
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Zaswieci sie — na aktywowanych
@ lub wybranych przyciskach.

Wiaczanie kuchenki

1. Nacisnij Dna panelu sterowania.
= Kuchenka jest gotowa do uzycia.
Wytaczanie kuchenki

1. Naci$nij (D na panelu sterowania.

= Kuchenka wytgcza sie i powraca
do trybu czuwania.

Wskaznik pozostatego ciepta

Na panelu sterowania znajduje sie wskaz-
nik ciepta dla kazdej strefy ptyty. Ten
wskaznik wskazuje, ze kuchenka jest nadal
goraca, gdy jest wytgczona. Nie dotykac
ptyt dopdki wskaznik pozostatego ciepta
nie zniknie.

H : Wysoka temperatura

h : Niska temperatura

W przypadku awarii zasilania,

@ wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega uzytkowni-
ka przed gorgcymi ptytami.

Wiaczanie plyt (strefy grzejnej) i ustawia-
nie poziomu temperatury

1. (DWigcz kuchenke, dotykajac przycisku.

= Symbol ,,0” pojawi sie na wyswie-
tlaczach ptyty.

2. W zaleznosci od strefy, ktérg chcesz
wigczyé, dotykajac obszaru ustawien
lub przesuwajac palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury w zakresie
od ,,0” do ,,9”.

= Podczas gdy poziom temperatury jest
zwigkszony do 1, 2, 3...9 w niektorych
modelach, moze zostaé zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach. Zale-
zy od modelu urzadzenia.

Wytaczanie stref:

Wybrang strefe mozna wytaczy¢ na 2 rézne

sposoby:

1. Ustawiajac temperature na ,,0”: Moz-
na wytgczy¢ ptyte, zmniejszajac usta-
wienie temperatury do ,,0”.

2. Korzystanie z funkcji timera dla wy-
branej strefy: Gdy zegar jest wytgczo-
ny, minutnik wytgcza podtgczong do
niego ptyte. Wszystkie wyswietlacze
pokazuja ,0” lub ,,00”. Symbol € znika
z wyswietlacza ptyty. W kolejnych roz-
dziatach opisano ustawienie timera dla
stref.

Potaczenie strefy plyty grzejnej z szeroka
powierzchnia (flexi)

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (O

2. Dotknij przycisku [g].
= Na ekranie lewego pola grzejnego
pojawi sie symbol 0, a przycisk [g]

zaswieci sie — .

I e
Co__ 3 _Saad 0
Q

L}

3. Dotykajagc obszaru ustawien lub przesu-
wajac palcem po obszarze, ustaw po-
ziom temperatury miedzy 0 a 9.

= Podczas gdy poziom temperatury jest
zwiekszony do 1, 2, 3...9 w niektdrych
modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. w innych modelach. Zale-
zy od modelu urzadzenia. Kuchenka
zaczyna dziata¢. Jezeli wybrano inng
ptyte grzejna lub jezeli odczekano 10
sekund bez wykonywania zadnej ope-
racji, lampka [glkontrolna— przycisku
zgasnie.

PL/18



Jako przyktad opisano ptyty z sze-

@ rokg powierzchnig po lewej stronie.
Jezeli w Twoim urzadzeniu znajdu-
ja sie szerokie powierzchnie, nalezy
postepowaé w ten sam sposob w
przypadku prawej strefy ptyty grzej-
nej.

taczenie plyty gotowania z szeroka po-
wierzchnia, podczas gdy jedna lub obie
plyty grzejne po lewej stronie dziataja

v' Podczas gdy jedna lub obie ptyty po le-
wej stronie dziatajg oddzielnie, mozesz
potaczyc¢ obie ptyty, aktywujac ptyte o
duzej powierzchni. W ten sposéb moz-
na uzywac szerszej powierzchni ku-
chenki z tymi samymi wartosciami.

LHQ__ 3 fmmd Al E

Josesmzif B F O

1. Podczas gdy jedna lub obie strefy ptyty
po lewej dziatajg, nacisnij [g].

= Na obu wys$wietlaczach stref ptyty
grzejnej zostanie wyswietlona stre-
fa ptyty o nizszym stopniu i zapali

sie kontrolka = przycisku [g].

= Potgczone ptyty wznawiajg dziata-
nie z temperaturg strefy o nizszym
stopniu i, jesli ma to zastosowanie,
z wartoscig ustawienia timera.
Wartosci temperatury i timera stre-
fy, ktéra przed potgczeniem miata
wyzszg wartosé temperatury, zo-
stang anulowane.

2. Aby p6zniej zmieni¢ warto$é temperatu-
ry, ustaw zadany poziom temperatury w
obszarze ustawien.

Wytaczanie ptyt z szeroka powierzchnia

Nacisnij przycisk [g], aby odizolowac¢ strefy i

zresetowac je do poziomu zerowego.

Przycisk ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER)

Mozesz uzy¢ funkcji wysokiej mocy do
ogrzewania z maksymalng moca. Nie zale-
ca sie jednak dtugiego gotowania w tej po-
zycji. Ustawienie wysokiej mocy moze nie
by¢ dostepne na wszystkich ptytach. Po
uptywie okresu dla ustawienia wysokiej mo-
cy (patrz tabela czas6w automatycznego
wytgczania) strefa wytgcza sie.
Bezposredni wybor ustawienia wysokiej
mocy (BOOSTER):

1. (DWiacz kuchenke, dotykajac przycisk.
2. Dotknij przycisku A8 wybranej ptyty.

= Wybrana strefa pracuje z maksymalng
mocg, a na wyswietlaczu migajg odpo-
wiednio 3 kontrolki.

= Po uptywie czasu ustawiania wysokiej
mocy (patrz tabela czaséw automa-
tycznego wytgczania), strefa bedzie
kontynuowata prace na najwyzszym
poziomie temperatury.
Wyboér ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER), gdy strefa jest wiaczona:

1. Dotknij przycisku A8 gdy kuchenka jest
wigczona i odpowiednia strefa ptyty pra-
cuje na okreslonym poziomie.

2. Wybrana strefa pracuje z maksymalna
mocy, a na wyswietlaczu migaja odpo-
wiednio 3 kontrolki. Po uptywie okresu
dla ustawienia wysokiej mocy, strefa
ptyty bedzie nadal dziata¢ na najwyz-
szym poziomie temperatury.

Wytaczenie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

AlMozesz wytgczyé ustawienie wysokiej

mocy w dowolnym momencie, dotykajgc

przycisku. Strefa ptyty nadal dziata przy naj-

wyzszej wartosci temperatury. Ustaw na 0,

dotykajgc obszaru ustawienia aktywnej

strefy ptyty lub przesuwajac palcem po ob-
szarze, ktéry ma zosta¢ wytgczony.
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Blokada przyciskow

Gdy plyta jest wiaczona lub wytaczona,
mozesz aktywowac blokade klawiszy, aby
zapobiec przypadkowej zmianie jej funkciji.
Wiaczenie blokady przyciskow

1. Aby aktywowa¢ blokade klawiszy, (3

dotykaj klawisza, az rozlegnie sie poje-
dynczy sygnat dzwiekowy.

= Kontrolka [& przycisku — zamiga, a
wszystkie ptyty zostang zablokowane.

kada jest aktywna. Po dotknigciu
dowolnego innego przycisku, kon-
trolka (& przycisku — zamiga,
wskazujac na to, ze blokada przyci-
skoéw jest wigczona.

Jesli wytgczysz kuchenke, gdy przy-
ciski sg zablokowane, w celu po-
nownego witgczenia kuchenki nale-
zy dezaktywowac blokade przyci-
skow.

@ Jedynie przycisk (D dziata, gdy blo-

2. W zaleznosci od tego, ktérg strefe
chcesz wigczy¢, dotknij obszaru usta-
wien lub przesun palcem po obszarze,
aby ustawi¢ zgdany poziom temperatu-

ry.
3. Aby wiaczyé, nacisnij €.
= ,00” zapala sie na wyswietlaczu ti-
mera i symbol o zaczyna migac.

&

Wokét ,,00” na ekranie timera pojawiaja
sie 4 LED aktywnosci. Aby ustawic timer
strefy nalezy nacisna¢ przycisk (5, by
wybraé odpowiednig strone strefy.

o

Ustaw czas, dotykajgc +/—. Mozesz
réwniez przyspieszy¢ timer, dotykajac
przycisku = lub — przez dtuzszy czas.

= Symbol (O swieci nieprzerwanie po mi-
ganiu na wyswietlaczu strefy przez
okreslony czas. Gdy symbol {9 $wieci
nieprzerwanie, oznacza to, ze funkcja
jest aktywna.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciénij i przytrzymaj (3 az ustyszysz
jeden sygnat. Operacje potwierdza sy-
gnat dzwiekowy.

= (3 Kontrolka — przycisku zniknie, a
blokada przycisku zostanie wytgczona.

Funkcja timera

Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja obec-
nos¢ przy kuchence przez caty czas goto-
wania nie jest wymagana. Strefa wytacza
sie automatycznie po ustawionym czasie.

Aktywacja timera
+ ¢—-

1. (DWtacz kuchenke, dotykajac przycisku.

Timer moze by¢ uzywany tylko do
obstugiwanych ptyt.

Powto6rz powyzszg czynnos¢ dla in-
nych ptyt, dla ktérych chcesz usta-
wi¢ timer.

brania strefy i poziomu temperatu-

Gdy timer jest aktywny, czas usta-
wiony dla wybranej strefy ptyty jest
wyswietlany na ekranie timera.

@ Nie mozna ustawi¢ timera bez wy-

Wytaczanie timera

Kuchenka wytacza sie automatycznie i sty-
chac¢ ostrzezenie dzwiekowe po uptywie
ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sy-
gnat dzwiekowy.

Wczesniejsze wytaczanie timera

Jesli timer zostanie wytgczony wczesniej,
kuchenka dziata dalej z ustawiong tempera-
turg do momentu jej wytgczenia.
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Wytaczenie poprzez zmniejszenie usta-
wienia timera na ,,00”:

1. Wybierz timer odpowiedniej ptyty, doty-
kajac przycisku 9.

2. Zmniejsz wartos¢ dotykajgc przycisk az
»00” — pojawi sie na wyswietlaczu ti-
mera. Mozesz rowniez przyspieszy¢ ti-
mer, dotykajac przycisku — przez dtuz-
szy czas.

= Po tym jak na wyswietlaczu strefy
grzejnej przez okreslony czas bedzie
migat symbol (5, wytaczy sie ona cat-
kowicie i timer zostanie anulowany.
Zatrzymanie funkcji

v’ Korzystajac z tej funkcji, mozesz obni-
zy¢ poziomy temperatury wszystkich
funkcji (z wyjatkiem timera) dziataja-
cych na ptycie grzejnej do pierwszego
poziomu przez okreslony czas.

Jesli timer jest ustawiony dla do-
wolnej strefy, to wznawia dziatanie

podczas funkcji zatrzymywania.

1. Dotknij przycisku [l gdy kuchenka jest
wigczona.

= Wszystkie obstugiwane ptyty nadal
dziatajg na pierwszym poziomie.

Dotknij ponownie przycisku [, aby urucho-
mi¢ wszystkie zatrzymane ptyty grzejne z
ich poprzednimi ustawieniami.
Ustawienia
Za pomoca tej funkcji mozna zmieni¢ usta-
wienia zarzgdzania energig, czasu sygnatu
dzwiekowego zakonczenia gotowania oraz
potaczenia okapu z kuchenka.
cFl Ustawienia zarzadzania energig
cF: Sygnatu dzwiekowy zakonczenia goto-
wania
cF 3: Ustawienia potaczenia ptyty z okapem
1- Ustawienia zarzadzania energig (=)

v' Dzieki tej funkcji mozesz ustawié cat-
kowitg moc kuchenki wedtug wtasnego
uznania.

1. Wigcz kuchenke, dotykajac przycisku O BI
i wytacz jg, dotykajgc ponownie przycisk

2. W ciggu 10 sekund po wytgczeniu urza-
dzenia dotknij odpowiednio przyciski O
AIACAIR

= Na wyswietlaczu wytgcznika cza-
sowego pojawi sie | a na wy-
Swietlaczu lewej tylnej strefy ptyty
grzewczej pojawi sie ,9”.

3. Stukajgc w obszar ustawien lewej tylnej
ptyty grzewczej lub przesuwajac palcem
po tym obszarze, ustaw poziom mocy
pomiedzy (patrz Tabela - Poziom zarza-

dzania energig) ustawiony miedzy ,1” a

29"

4. Potwierdz wybrany poziom, naciskajac
@.
= Twoja kuchenka wytaczy sie i roz-
pocznie prace z catkowitg moca
ustawiong na wybranym poziomie.
»Zarzadzanie energia” obejmuje 9 réz-
nych pozioméw mocy (patrz: Tabela - Po-
ziom zarzadzania energig).
Tabela - Poziom zarzadzania energig

Poziom zarzadzania Moc catkowita (kW)
energia

1 12
24
3
3,6
44
54
57
6,7
74

O 0 N o o A WN
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W przypadku produktéw, ktdérych

@ catkowite zuzycie energii elektrycz-
nej wynosi maksymalnie 3,6 kW
(patrz tabela specyfikacji technicz-
nych w instrukcji obstugi), catkowi-
ta warto$¢ mocy pozostaje na po-
ziomie 3,6 kW dla poziomoéw zarza-
dzania energig 5,6, 7,81 9.

Domyslne ustawienie fabryczne sy-

@ gnatu dzwiekowego zakonczenia
gotowania to standardowy poziom
2.

2- Ustawienia sygnatu dzwiekowy zakon-
czenia gotowania ()

v Za pomoca tej funkcji mozna dowolnie
ustawi¢ czas sygnatu zakonczenia go-
towania.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (D
i wytacz jg, dotykajgc ponownie przycisk

2. W ciggu 10 sekund po wytgczeniu urza-
dzenia dotknij odpowiednio przyciski
/107 €5/ 0.

= Ustawienie domysIne -F| zostanie
wyswietlone na ekranie wytgcznika
czasowego.

3. Aby ustawié sygnat dzwiekowy wysyta-
nia gotowania, naci$nij raz ([.

= Na wyswietlaczu wytgcznika cza-
sowego pojawi sie -F2 a na wy-
Swietlaczu lewej tylnej strefy ptyty
grzewczej pojawi sie ,2".

4. Stukajagc w obszar ustawien lewej tylnej
ptyty grzewczej lub przesuwajgc palcem
po tym obszarze, ustaw czas sygnatu
(patrz Tabela - Czas brzeczyka gotowa-
nia) w zakresie od do ,0” do ,3".

5. Naciskajac przycisk (D, potwierdz usta-
wienie sygnatu dzwiekowego zakoncze-
nia gotowania.

= Twoja kuchenka wytaczy sie i roz-
pocznie prace z ustawieniem cza-

su sygnatu na wybranym poziomie.

Tabela - Ustawienia sygnatu dzwiekowego
zakonczenia gotowania

Poziom sygnatu
dzwigkowego zakon-

Czas sygnatu dzwiekowe-
go zakonczenia gotowa-

czenia gotowania nia
0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuta

3 - Przycisk potaczenia ptyty z okapem
(cF9)

v’ Korzystajac z tej funkcji, mozesz pota-
czy¢ ptyte i okap, aby umozliwi¢ ich au-
tomatyczng wspétprace.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (D
i wytacz jg, dotykajac ponownie przycisk

2. W ciagu 10 sekund po wytgczeniu urza-
dzenia dotknij odpowiednio przyciskow

SAIVSAIR

= Ustawienie domysIne -f| zostanie
wyswietlone na ekranie timera.

3. Naciénij dwa razy przycisk [, aby wej$¢
do ustawien potaczenia ptyty z okapem.

= Na wyswietlaczu timera pojawi sie
cF 3, a na wyswietlaczu lewej tylnej
strefy ptyty grzejnej pojawi sie ,,0”.

4. Naciskajac obszar ustawienia lewej tyl-
nej strefy lub przesuwajac palcem po
tym obszarze, ustaw poziom dziatania
okapu (patrz Tabela - Poziom dziatania
okapu) pomiedzy ,,0” a,,7”.

5. Nacisnij (D, aby potwierdzi¢ ustawienie
potaczenia ptyty z okapem.

= Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé na
wybranym poziomie.

Tabela - Poziom dziatania okapu
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Poziom dziatania oka- [Oswietlenie Okap (gotowanie na |Okap (gotowanie na |Smazenie
pu jednej ptycie) dowolnych 2 lub wie-
cej ptytach)
0 wyt. wyt. wyt. wyt.
1 lekkie wyt. wyt. wyt.
2 lekkie wyt. L1 L1
3 lekkie L1 L1 L1
4 lekkie L1 L1 L2
5 lekkie L1 L2 L2
6 lekkie L1 L2 L3
7 lekkie L2 L2 L3
Ustawianie poziomu pracy okapu nad pty- Automatyczny system wylaczania

ta.
v Tutaj ustawisz poziom dziatania okapu
nad ptyta.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (O

2. Naci$nij & przez 3 sekundy.

= Zaswieci sie kontrolka — przyci-
sku “&.

3. Naciskaj przycisk “® az do osiggniecia
zadanego poziomu pracy okapu.
Bezpieczne i efektywne korzystanie z plyt
indukcyjnych
Zasada dziatania: Ptyta indukcyjna bezpo-
$rednio podgrzewa garnek dzieki swojej za-
sadzie dziatania. Dzieki temu ma wiele za-
let w poréwnaniu z innymi typami kuche-
nek. Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty
jest chtodniejsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest wyposazo-
na w doskonaty system bezpieczenstwa,
ktéry zapewni maksymalne bezpieczen-
stwo pracy.

Twoja kuchenka moze by¢ wyposa-

@ zona w ptyty o Srednicy 145, 180,
210 280 mm z funkcja indukcyjna,
w zaleznosci od modelu. Dzieki
funkciji indukcji kazda strefa auto-
matycznie wykrywa umieszczony
na niej garnek. Energia wytwarzana
jest tylko na powierzchni styku
garnka, a zatem zuzywana jest mi-
nimalna moc.

Sterownik kuchenki posiada system auto-
matycznego wytgczania. Jesli jedna lub
wiecej stref pozostanie wigczonych, strefa
wytgczy sie automatycznie po chwili (patrz
Tabela 1). W przypadku timera przypisane-
go do strefy ptyty grzejnej, rowniez wtedy
ekran timera zostaje wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytgczenia
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa moze by¢ ponownie obstugiwana po
jej automatycznym wytaczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabla 1: Czas automatycznego wytaczania

Poziom temperatury Czas automatycznego

wylaczania - godziny

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Szybkie nagrzewanie (bo- 10 minuta
oster)

Podczas gdy poziom temperatury jest
zwigkszony do 1, 2, 3...19 w niektérych mo-
delach, moze zosta¢ zwiekszony do 1,1.,
2,2....9. winnych modelach. Zalezy od mo-
delu urzadzenia.
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Ochrona przed przegrzaniem

Twoja kuchenka wyposazona jest w kilka

czujnikéw, ktére zapewniajg ochrone przed

przegrzaniem. W przypadku przegrzania

mozesz zaobserwowac:

+ Wylgczenie dziatajacej strefy.

+ Obnizenie wybranego poziomu. Nie jest
to jednak pokazane na wyswietlaczu.

System ochrony przed wykipieniem

Twoja kuchenka jest wyposazona w sys-

tem ochrony przed wykipieniem. W przy-

padku wykipienia na panel sterowania z ja-

kiegokolwiek powodu, system automatycz-
nie odcina zasilanie, aby wytgczy¢ kuchen-
ke. W miedzyczasie, na wyswietlaczu poja-
wia sie ostrzezenie ,F”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Kuchenka indukcyjna reaguje natychmiast
na polecenia, zgodnie ze swojg zasada
dziatania. Ustawienia mocy zmieniaja sie
bardzo szybko. W ten sposéb mozna zapo-
biec wylaniu sie positku (woda, mleko), na-
tychmiast wytaczajgc urzadzenie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazoéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
piyty

Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno

pozostawiaé ptyty bez nadzoru. Przegrza-

ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasi¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwonié po straz pozarng.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usuna¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktéw
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zié.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczace gotowania z oszcze-
dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-
dziale ,Instrukcje dotyczace ochrony sro-
dowiska”.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie

Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30

lada 55-60% kakao,150 g)

Masto (200 g) 6 5.7

Masto (Klarowane)(200 g ) 3 11..13

Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta

Woda 1 L (Gotowanie) P 4.6

Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10

Mleko 1 L (Gotowanie) 7 6..7

Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) Utrzymanie ciepta 18..20

Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) (9 3.5
Gotowanie

Ziemniak w mundurku (2 sztuk duzy) E 25..35
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)

Ziemniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du-

. 9 13..15
2y)
Brokut (300 g) 9 10..14
Brokut zamrozony (300 g) 9 7..10
Kietbasa 8 4.6
Makaron (150 g) 9 6..10
Jajka w koszulce 5 2..3
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 4..6
Noego
Gotowanie fasoli i ciecierzycy gotowanie 2 10 .15
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotowanie fasoli i ciecierzycy - 9 810
do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-
2 6..8
gu Noego
Ashure_/l_’udding Noego -Wszystkie 9 20 24
sktadniki
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 7 20..25
Smazone warzywa * 9 3.5

Gotowane warzywa Julienne * (Kurczak, cebula i
pieprz)

O
(4}
~

Cielecina pokrojona w kostke z warzywami **

Smazenie warzyw 9 3.

Przypieczenie *** 9

Wszystkie sktadniki 4 80 .. 90
Sos pomidorowy 3 10..15
Sos beszamelowy 7 5.6
Golonki z warzywami **

Przypieczenie *** 9 3.4

Smazenie warzyw 9 3.5

Wszystkie sktadniki 4 180 ... 190

Smazy¢ w plytkim ttuszczu

Stek z poledwicy wotowej ** (2 cm) 9 2..10
Zeberka ** (2 cm) 9 3..10
Stek z poledwicy zawijanej 8 4..10
Stek T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Kotlet jagniecy ** (Przypieczenie ***) 9 3..10
Kotlet jagniecy (Smazenie) 5 4..10
Kietbasa 6 4.6
Piers z kurczaka (Przypieczenie ***) 8 3.4
Piers z kurczaka (Smazenie) 5 8..10
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)

Piers z kurczaka (Krojenie miesa tak, aby powstat

motyl) 8 4.10

tosos (150 g) 9 3..10

Paluszek rybny 9 1..8

Smazenie $wiezych warzyw i grzybéw (marchew,

grzyby i kolorowa papryka) 2 3.6

Nales$nik 4 3..5

Omlet 7 4..6

Jajko sadzone 6 2.4

Frytka

Boortsog 5 13..15

Sznycel 8 3..10

Nuggetsy 9 1,5..10

Ziemniak (zamrozony) 6 2..10
Rozmrazanie i podgrzewanie

Cebula (zamrozony) (200 g) 6 2.4

Szpinak (zamrozony) (200 g) 7 2.5

* Zaleca sig uzycie woka.

** Zaleca sig patelni¢/garnek z lejkiem.

*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garnka.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowacé oparzenia!

+ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten spos6b wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywa¢ srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powoduja uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
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czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.



DI

a plyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytgczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys$¢ miekka sciereczka z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-

ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewieé pod wptywem dtugiego
czasu.

- Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-

ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
$cierne $rodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczka z mikro-

fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczgce
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.
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+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest goraca, w przeciwnym razie
moga pojawic sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowaé
pokretet i uszczelek znajdujgcych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

8 Rozwiazywanie problemow

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac srodkow czysz-
czgcych inox wokot pokretet. Wskazniki
wokot pokretta mogg zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatkg i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpi¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawcag lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

+ Jedli ptyta nie wigcza sie po naci$nieciu
przycisku wigczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
koéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

0/U /1l Uikona jest zawsze pods$wietlo-

na na wyswietlaczu strefy ptyty grzejne;j.

+ Na dziatajgcej ptycie kuchennej nie wolno

stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy na
polu grzejnym nie ma garnka.

+ Twdj garnek moze nie by¢ przystosowa-
ny do indukc;ji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest odpowiednia do ptyty in-
dukcyjne;j.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Naczynie lub strefa ptyty moga by¢ zbyt
gorgce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa grzejna nagle wylacza sie

podczas dziatania.

+ Czas gotowania wybranej komory mogt
uptyngé. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Dotykowy panel sterowania mégt zostaé
zakryty jakim$ przedmiotem. >>> Usun
obiekt z panelu.

Chociaz strefa grzejna jest wiaczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Naczynie moze nie pasowac¢ do ptyty in-
dukcyjnej. >>> Sprawdz, czy Twoja ku-
chenka jest odpowiednia do ptyty induk-
cyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
Ssrodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
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grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy- ry urzadzenia. Wentylator ma rézne po-

bierajgc garnek, ktory jest wystarczajgco ziomy robocze i dziata na réznych pozio-

szeroki dla strefy ptyty. mach w zaleznosci od temperatury.
Wentylator chtodzacy nadal pracuje, mimo ~ ° Nizszy szum, taki jak hatas roboczy
ze plyta jest wylaczona. transformatora: Wynika to z charakteru

technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto
jest przenoszone bezposrednio do pod-

stawy naczynia do gotowania, takie brze-
czgce dzwieki moga by¢ styszalne, jak w

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
pracuje tak dtugo, az sprzet elektroniczny
w plycie nie osiggnie odpowiedniej tem-

peratury. - >
. . przypadku materiatu naczynia do goto-
Odgtosy z kuchenki podczas gotowania wania. W zwiazku z tym przy roznych na-
+ Podczas gotowania z kuchenki moga wy- czyniach moga by¢ styszalne rozne od-
dobywac sie dzwieki. Dzwigki te sg spo- gtosy.
wodowane przez strukture naczynia do - Odgtos pekania: Powodem tego jest

gotowania. DZwieki te sg normalne, nie

. e = konstrukcja i materiat podstawy naczynia
sg usterka i sg czescig technologii induk-

do gotowania. Odgtos pekania moze by¢

cyjnej. styszalny, jesli naczynie do gotowania
Mozliwe odgtosy i przyczyny jest wykonane z warstw z réznych mate-
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wypo- riatow.

sazona w wentylator, ktéry wigcza sie au-  * Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny,

tomatycznie w zaleznosci od temperatu- gdy dwie strefy gotowania po tej samej

stronie kuchenki sg uzywane do gotowa-
nia na réznych poziomach gotowania.

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania

Wytacz kuchenke indukceyjna i pocze-

E22 . - kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Kuchenka indukcyjna jest przegrzana. .

E26 temperatura szybkowaru spadnie po-

nizej dopuszczalnych wartosci.

Jeden lub wiecej przyciskéw naci-

$nigtych przez ponad 10 sekund., Problem zniknie po zdjeciu dtoni z ku-

chenki.
E46 Na panelu sterowania pozostawiono
jaki$ przedmiot lub panel sterowania
zostat wystawiony na dziatanie pary.

Problem zniknie po wyczyszczeniu
panelu sterowania.

Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
odpowiedni do ogrzewania indukcyj-
nego.

Nie jest uzywany garnek odpowiedni
E 47 A )
do ogrzewania indukcyjnego.

Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
Btad komunikacji na ptycie indukcyj- |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-

E1-E15 : S .
nej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
Btad czujnika temperatury na ptycie |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E16-E21 X P L X
indukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E23 Btad oprogramowania na ptycie in- kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E24 dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-

$li problem pojawi sie ponownie.
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Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

E25

Btad pracy wentylatora na ptycie in-
dukcyjnej.

Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy ptyty elektronicznej
na ptycie indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami pracy.
Skontaktuj sig z autoryzowanym de-
alerem, jesli problem pojawi sie po-
nownie.

E52-ES57

Btad wysokiej temperatury na ptycie
indukcyjnej.

Wytacz kuchenke indukcyjng i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
temperatura czujnika spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

E58-E59

W trybie automatycznego gotowania
wystapit btad czujnika/btad wysokiej
temperatury.

Wytacz ptyte indukcyjng i poczekaj, az
ostygnie. Jesli problem nadal wyste-
puje, skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

FF

Dowolny przycisk mégt by¢ dtugo na-
ciskany.

Gdy dtugie naciskanie jednego z przy-
ciskéw zostato zatrzymane,

Garnek mogt znalez¢ sie nad jednost-
ka sterujaca.

Gdy garnek jest podniesiony nad jed-
nostka sterujaca,

moze sig¢ na nig wyla¢ zywnos$¢/ptyn.

Btad zniknie po wyczyszczeniu resz-
tek jedzenia/ptynu.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby v4$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

- Tato Cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

+ Nasa spoloc¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
* InStala¢né a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

* Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1.1 Zamyslané pouzitie m

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

» Tento produkt mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zruénosti,
alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpechom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

* Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
Gdrzbu nesmu vykondavat deti,
pokial nie us pod dohladom.
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* Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo neobdrzali po-
trebné pokyny.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

Elektrické spotrebice su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
td sa nesmu s vyrobkom hrat,
Splhat sa na ne alebo vliezt do
nich.

Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

Otocte rukovate hrncov a pan-
vic na stranu pultu, aby ich deti
nemohli chytit a popalit sa.

« VYSTRAHA: Pocas pouzZivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecCenstvo poranenia a
udusenia.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a nepouzitelnych vyrob-
kov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vyberte ju zo zasuvky.

1.3
A nost

2. QOdstrihnite napajaci kabel a
odpoijte ho spolu so zastrc-
kou od vyrobku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili pri-
stupu deti do vyrobku.

4. Nedovolte detom, aby sa

hrali s vyrobkom, ked' je v
rezime necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
stitku. Uzemnovaciu instalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

+ ZastrCka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinag,
kl'd¢ovy spinac atd'.) v sulade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vSetky pély od siete.

* Pred opravou, udrzbou a Ciste-

nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.
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Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napétia a
frekvencie uvedené na typo-
vom §titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked' je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatoCn4, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa moézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-

strcky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

+ Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.

Ak ma vas vyrobok napdjaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastréka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opacnhom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

« Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej moze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.
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+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred inStalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

f 1.5 Bezpecnost pri in-
stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

+ Pocas prepravy a inStalacie
vzdy noste ochranné rukavice.
V opacnom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je poSkodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
ridly.

« V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame slnec¢né svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.
Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorené.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varnej dosky zapali zaclony a
horlavé materialy v jej okoli.
Ked otvorite okno, horuci riad
sa moze prevratit.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Ked' otvorite okno, horuci
riad sa moze prevratit.

« Ak sa za miestom, kde bude

vyrobok nainstalovany, nacha-

dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Na zadnej alebo bocCnej stene

miesta, kde bude vyrobok nain-

Stalovany, nesmie byt plynova

hadica, plastové vodovodné

potrubie a zasuvka. V opac-
nom pripade by sa mohli defor-
movat vplyvom tepla pri pre-
vadzke varnej dosky a mohli by
predstavovat bezpecnostné ri-
ziko.
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Al .6 Bezpecnost pouzi-
vania
+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi cas
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

« VYSTRAHA: Ak je povrch var-
nej dosky prasknuty, odpojte
vyrobok od elektrickej siete,
aby ste zabranili riziku Urazu
elektrickym pradom.

« VYSTRAHA: Ak je skleneny
povrch varnej dosky rozbity:

- Vypnite vSetky plynové a

(pripadne) elektrické varné do-

sky. Odpojte vyrobok od elektric-

kej energie.

- Nedotykajte sa povrchu

spotrebica.

- Nepouzivaijte pristroj.

* Na spotrebi¢ v Ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak
je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom
pripade moze dojst k poziaru.

+ Tento vyrobok nie je vhodny na
pouzitie s dialkovym ovlada-
nim alebo externymi hodinami.

A1 .7 Upozornenia tykaju-

ce sa teploty

+ VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok

pouziva, vyrobok a jeho pri-

stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.

Deti mladsie ako 8 rokov by sa

mali drzat dalej od vyrobku,

pokial nie st pod nepretrzitym
dohladom.

Do blizkosti vyrobku neumiest-

nujte horlavé/vybusné mate-

ridly, pretoze povrchy budu po-

Cas prevadzky horuce.

« VYSTRAHA: Nebezpeéenstvo
vzniku poziaru: Na varné
plochy neodkladajte Ziadne
predmety.

A1 .8 Bezpecnost varenia

- VYSTRAHA: Musi sa dodr-
Ziavat proces varenia. Krat-
kodobé procesy varenia sa
musia neustdle sledovat.

« VYSTRAHA: Pri vareni na tu-
hom alebo tekutom oleji je
nebezpecné ponechat varnu
dosku bez dozoru, ¢o moze
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sposobit poziar. NIKDY sa ne-
pokusajte uhasit ohen vodou;
odpoijte vyrobok od elektrickej
siete a potom plamene zakryte
krytom alebo protipoziarnou
tkaninou (atd.).

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a méze spbso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hortcimi
povrchmi.

/\1.9 Indukcia

« Elektricky ovladané zény vasej
varnej dosky su vybavené po-
krocilou "Indukénou”. Na in-
dukénych varnych zénach,
ktoré Setria Cas a energiu, sa
musi pouzivat riad vhodny na
indukcéné varenie, inak varna
z6na nebude fungovat.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Vyber hrnca".

+ KedZe indukcna varna doska
vytvara magnetické pole, méze
mat skodlivé Gcinky na lfudi,
ktori pouzivaju zariadenia, ako
su kardiostimulatory alebo in-
zulinové pumpy.

+ Po pouziti zatvorte zénu z jej
ovladacieho panela, ne-
spoliehajte sa na snimac hrn-
ca.

+ Kovové predmety ako su noze,
vidlicky, lyZice a pokrievky ne-
umiestnujte na varnu plochu,
nakolko sa mézu zohriat.

* Do zasuviek pod varnou do-
skou neukladajte kovové pred-
mety. Pri dlhom a intenzivhom
pouzivani sa mézu materialy
prehrievat.

+ Na indukénu varnu dosku ne-
umiestnujte elektronické vy-
robky, ako su mobilné telefény,
tablety, pocitacCe. Vas
spotrebic¢ sa moze poskodit.

Bezpecnost udrzby a

A.I .10
cistenia

* Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbésobt popdleni-
ny!

* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CistiCe, pretoze to
mozZe sposobit Uraz elektric-
kym pradom.
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2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materidly vyrobku st vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
§imi ndrodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
uréené miestnymi dradmi.

2.3 Odportiicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujlce odpordcania vdm pomdzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

* Pred peéenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

« Pouzivajte hrnce/panvice s velkostou a
pokrievkou vhodnou pre varnd zénu.
Vzdy si vyberte spravnu velkost hrnca na
pripravu jedla. Pre nadoby nespravnej
velkosti sa vyzaduje vac¢sia energia, ako
je potrebné.

+ UdrZujte plochy na pecenie a dnd hrncov
Cisté. Necistoty znizuju prenos tepla
medzi peéiacim priestorom a dnom hrn-
ca.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku

5 6
A A
'4 \ 4 N\
\ J \ J
v v
3 4
1 Sklenena varna plocha 2 Dolné kryt
3 Indukénd varna zéna 4 Indukénd varna zéna
5 Indukénd varna zéna 6 Indukénd varna zéna
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3.2 Technické Specifikacie

VSeobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/sirka/hibka) (mm) 48,2 /590 /520 *

Inétalacné rozmery varnej dosky ($irka/hibka) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Napétie/Frekvencia TN~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz
Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Celkova spotreba energie (kW) max. 7,4 kW

Varné zény

Predny lavy Indukénd varna zéna

Rozmery 180 mm

Vykon 2200 W / Booster (Zosilnenie) 3100 W
Predny pravy Indukénd varna zéna

Rozmery 180 mm

Vykon 2200 W / Booster (Zosilnenie) 3100 W
Zadny lavy Indukénd varna zéna

Rozmery 180 mm

Vykon 2200 W / Booster (Zosilnenie) 3100 W
Zadny pravy Indukénd varna zéna

Rozmery 180 mm

Vykon 2200 W / Booster (Zosilnenie) 3100 W

|* Vyska varnej dosky uvedena v technickej tabulke je vySka spodného krytu vyrobku.

Technické $pecifikacie sa m6zu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentélnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Povrch vyrobku utrite vlhkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.

5 Pouzivanie platne

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky mézu sposobit poskodenie povrchu.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5.1 VSeobecné informacie o pouziti
varnej dosky

Vseobecné upozornenia

+ Nedovolte, aby na varnu dosku spadli
akékolvek predmety. Aj malé predmety,
ako napriklad solnicky, m6zu varnu do-
sku poskodit. Nepouzivajte prasknuté
varné dosky. Cez tieto praskliny moéze
presakovat voda a spdsobit skrat. Ak je
povrch akymkolvek spdsobom po-
Skodeny (napr. Viditelné praskliny), naj-
skor vypnite poistku a potom zavolajte
autorizovany servis, aby vyrobok odpajil,
aby sa znizilo riziko trazu elektrickym
prudom.

+ Na varnu dosku nepokladajte nevyvazené
a l'ahko vyklapatel'né hrnce/panvice.

+ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice. M6-
Ze dojst k poskodeniu hrncov a spotrebi-
Ca.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

« Ak pracujete na varnych doskach bez hr-
nca alebo hrncov/panvic, pristroj sa mo-
Ze poskodit. VZdy po kazdom ukone vy-
pnite varné dosky.

+ Po kazdom pouziti bude varna plocha
hordca, preto na fiu nedavajte plastové
hrnce / panvice. Takyto material z povr-
chu ihned ocistite.

+ Nahle zmeny teploty na sklenenej varnej
ploche mozu sposobit poskodenie, davaj-
te pozor, aby ste pocas varenia nerozliali
studené tekutiny.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. MozZete tak zabranit vy-
lievaniu jeddl z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neumiestfujte pokrievky hrncov a panvic
na horaky/zény.

+ Umiestnujte hrnce tak, ze ich vycentrujete
na horaky/zény. Ak chcete umiestnit hr-
niec na iny horak/zénu, neposuvajte ho
smerom k pozadovanému horaku; radsSej
ho najskér zdvihnite a potom poloZte na
druhy horak.

Princip €innosti indukénej varnej dosky

Indukéna varna doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokon¢i, ked na

neho umiestnite hrnce / panvice vhodné na
indukéné varenie a elektronicky systém pod
sklenenym povrchom vytvdra magnetické
pole. Kovova zakladna hrncov / panvic sa
ohrieva odberom energie z tohto magnetic-
kého pola. Teplo teda nevznikd na povrchu
varnej dosky, ale priamo v hrncoch/pan-
viciach nad fiou. Skleneny povrch sa
ohrieva teplom z hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varné dosky ponukaju niekolko

vyhod, pretozZe teplo sa prendsa priamo do

hrncov/panvic.

+ Potraviny, ktoré pocas varenia pretecd,
sa rychlo nespalia, pretoze sklenena var-
na plocha sa priamo nezohrieva. LahSie
sa Cisti.
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+ Varenie moze byt rychlejsie, pretoZe tep-
lo sa vytvara priamo v hrncoch/pan-
viciach. Setri tak ¢as a energiu v porov-
nani s ostatnymi typmi varnych dosiek.

+ PretozZe teplo sa dodava priamo do hrn-
cov/panvic, nedochadza k ziadnym tepel-
nym stratdm a umoznuje tak efektivnej-
Sie varenie.

« Skutocnost, ze ked sa varné nadoby/pan-
vice odoberu z varnej plochy, prenos tep-
la sa prerusi a varna plocha sa priamo
neohrieva, poskytuje bezpecnejsie pouzi-
tie proti moznym nehodam pocas vare-
nia.

Pre bezpecnu prevadzku:

+ Nevyberajte vysoké Urovne ohrevu, ak po-
uzivate neprilnavé hrnce/panvice s
malym mnozstvom oleja alebo ak ich po-
uzivate bez oleja (typu tefléon).

+ Nepouzivajte skleneny varny povrch ako
odkladaciu plochu, alebo ako rezny po-
vrch.

+ Na varnu dosku neklad'te kovové predme-
ty, ako su pribory alebo pokrievky, preto-
Ze by sa mohli zahriat.

+ Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu
féliu. Na indukénd zénu nikdy neklad'te
jedlo zabalené v hlinikovej félii.

+ Pocas ¢innosti varnej dosky do jej bliz-
kosti neumiestrujte magnetické predme-
ty, ako su napr. kreditné karty alebo pas-
ky s nahravkami.

+ Ak je pod vasou varnou doskou rura,
ktord je v prevadzke, mézu senzory na
varnej doske zniZit hladinu varenia alebo
varnu dosku vypnut.

+ VaS$a varnd doska disponuje systémom
automatického vypinania. Podrobné in-
formacie o tomto systéme su uvedené v
nasledujucich ¢astiach. Ak vSak na vare-
nie pouzijete tenké hrnce, tieto hrnce sa
velmi rychlo zahreju a spodok panvice sa
moze roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic¢ skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania.

Hrnce/panvice na varenie

Pouzivajte feromagnetické, kvalitné hrnce/

panvice, ktoré su oznacené stitkom alebo

varovanim, ze su kompatibilny pre indukéné

varenie iba s vasou induk&nou varnou do-

skou. VSeobecne plati, ze ¢im vySsi je ob-

sah zeleza, o to vyssi vykon maju hrnce/ m

panvice. Priemer dna varnych nadob / pan-

vic musi zodpovedat indukénej zéne. Na-

vrhované rozmery su uvedené nizsie.

Vhodné hrnce/panvice:

+ Liatinové hrnce/panvice

+ Smaltované ocelové hrnce/panvice

+ Hrnce / panvice z ocele a nehrdzavejucej
ocele (s etiketou alebo varovanim, ze st
kompatibilné pre indukéné varenie)

Nevhodné hrnce/panvice:

+ Hlinikové hrnce/panvice

+ Medené hrnce/panvice

+ Mosadzné hrnce/panvice

+ Sklenené hrnce/panvice

+ Hlinené hrnce

+ Keramika a porcelan

Odporuc¢ania:

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s plochym
dnom. Nepouzivajte hrnce/panvice s vy-
puklym alebo vydutym dnom.

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouZijete
tenké hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo
zahreju a spodok panvice sa moze rozta-
vit a poskodit varny povrch a spotrebic
skor, ako sa aktivuje systém automatic-

kého vypinania. Ostré hrany m6zu spdso-
bit poskriabanie povrchu.

+ Podstavec niektorych hrncov/panvic ma
mensie feromagnetické pole ako je ich
skuto¢ny priemer. Varnou doskou je vy-
hrievandiba tato plocha. Z toho dévodu je
teplo rozlozené nerovnomerne a vykon

varenia sa znizuje. NavySe také hrnce/
panvice na varenie nemusia byt dete-
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kované velkymi indukénymi doskami.
Preto, varna doska sa musi zvolit podla
velkosti feromagnetického pola.

+ Niektoré hrnce/panvice maju podstavec,
ktory obsahuje neferomagnetické mate-
rialy, ako je hlinik. Tieto typy hrncov/pan-
vic sa nemusia dostatocne zahriat alebo
ich nemusi indukéna varna doska vobec
rozpoznat. V niektorych pripadoch sa
moZe zobrazit varovanie pred zlymi hrn-
cami.

Rovnomerné rozloZenie riadu na
pravy a l'avu a strednd platriu pri vy-
bere platni pozitivne ovplyviuje vy-

kon varenia pri vareni viacerych
jeddl na indukénych platniach.

Odporucané velkosti hrncov/panvic

Test hrncov/panvic
Pomocou nasledujucich metdd vyskusaijte,

Ci je vas hrniec kompatibilny s varenim po-
mocou indukénej varnej dosky.

1. Je kompatibilny, ak sa magnet umiest-
neny na dne hrnca prilepi.

2. Je kompatibilny, ak /9 /1 neblika,
ked' hrniec polozite na indukénu dosku a
zapnete ju.

Priemer varnej zény - mm

Priemer hrnca - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Varna zéna so Sirokym (flexi) povrchom

sirka 230 - dizka 390

Detekcia varnych nadob / panvic induke-
nymi varnymi doskami zavisi od priemeru a
materidlu feromagnetického materialu v

spodnej Casti hrncov / panvic. Aby ste zais-
tili detekciu varnych nadob a panvic a do-
siahli efektivne varenie, hrnce / panvice
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musia byt vybrané podla velkosti vasej var-
nej dosky. Vyssie su uvedené velkosti hrn-
cov / panvic odporucanych pre velkosti var-
nych dosiek.

Chovanie pri vareni sa moze lisit v zavislos-
ti od typu hrnca, velkosti hrnca a velkosti
varnej zény. Pre homogénnejsie chovanie
varu je mozné pouzit varni zénu o jeden
krok vacésiu. Pouzitie vacsej varnej zény ne-
spOsobuje plytvanie energiou u indukénych
dosiek, pretoze teplo sa vytvara iba v pri-
slusnej oblasti hrnca.

Automaticka detekcia varnych nadob /
panvic

Ked na varnud dosku umiestnite hrnce / pan-
vice kompatibilné s indukénou doskou, var-
nd doska automaticky zisti, na ktort varnu
dosku su hrnce / panvice umiestnené, a po-
skytne pokyny na ovladacom paneli.

Varna zéna so Sirokym povrchom (Flexi)
Vasa varna doska je vybavend varnymi do-
skami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). Tuto varnu plochu mozete pouzivat
ako samostatné varné dosky navzajom
nezavislé pre svoje mensie hrnce / panvice.
Pre tieto varné zény mozete aktivovat fun-
kciu kombindcie a premenit ich na jednu
varnu plochu pre operdcie varenia s vasimi
velkymi hrncami.

Ako dve nezavislé varné zény

Ako jedna varnd zéna

v

)

Varné zény so Sirokou plochou maju
dve varné zoény, prednu a zadnd. Tieto Pri vareni na velkych hrncoch / pan-
z6ny mozete pouzit ako dve nezévislé viciach umiestnite hrnce tak, aby po-
varné zény pre rozne Urovne teploty s kryvali stredy oboch varnych zén a
- ***** - - |dvoma réznymi hrncami / panvicami. - " |aby boli vycentrované na varnej z6-
Umiestnite hrnce / panvice ich centro- ne.
| ‘ | [vanim na samostatné varné zény.
] D
—
| « Ak chcete varit s dvoma réznymi hr-
! h ncami / panvicami pri rovnakej tep-
| Pri vareni s jednym hrncom alebo pan- . N lotnej Urovni, mdzete kombinovat
: vicami ho umiestnite do stredu prednej varnu zénu so $irokym (flexibilnym)
alebo zadnej varnej zény. Neumiestriuj- povrchom a varit s dvoma réznymi
- } - |te hrnce / panvice do stredu varnej z6- - “|hrncami / panvicami pri rovnakej
ny. teplote. Umiestnite hrnce / panvice
| T = | - [tak, aby stredy z6n boli opé&t vycen-
! trované.
~——
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5.2 Ovladaci panel

0.

—— Kontrolka indikujucae stlacenie prislusného
tlacidla

(D Tlagidlo Zapnutia/Vypnutia
ﬁ Tlagidlo uzatvorenia tlagidiel
[. Kombinované tlacidlo varnej zény so Sirokym

®% povrchom *
Al Tlagidlo rychleho ohrevu / Tlacidlo nastavenia

vysokého vykonu (Booster)
I]I] Tlagidlo zastavenia
Tlacidlo ¢asovaca
Tlacidlo zvySenia ¢asovaca
Tlacidlo znizenia ¢asovaca
Tlacidlo spojenia Varnej dosky-Odsdavaca par *
Funkéné tlac¢idlo "Noburnt". *
Funkcia automatického varenia s nizkym obsa-

hom tuku (klaves Ready 2 Cook) *
Tlacidlo Automatického varenia *

EEDR | +0O

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemu-
si byt k dispozicii vo vasom produkte.

:

L1
©
N — |

Zobrazenie 2: Zobrazenie ¢asovaca

Kontrolka ¢asovaca
Tlacidlo znizenia casovaca
Tlacidlo ¢asovaca

Tlacidlo zvySenia ¢asovaca
Symbol ¢asovaca

o Ul W N =

LED kontrolka prevadzky ¢asovaca prislusnej
varnej zény

Vseobecné varovania pre ovladaci panel

Toto zariadenie sa ovlada doty-
kovym ovladacim panelom. Kazda
operdcia vykonana na dotykovom
ovladdacom paneli je potvrdend
zvukovym signalom.

) .
0o 3 6 = Al

v ! '

1 2
Zobrazenie 1: Displej Varnej zony

1 Ukazovatel teploty prislusnej varnej dosky
2 Oblast nastavenia trovne teploty

3 Tlacidlo rychleho ohrevu / Tlacidlo nastavenia
vysokého vykonu (Booster)

Ovladaci panel udrziavajte vzdy Cis-
ty a suchy. Vlhky a znecisteny po-
vrch moze spbsobit problémy pri
ovladani funkcii.

hotovostného rezimu, ak do 20
seklnd nevykonate Ziadnu opera-
ciu.

Spotrebic¢ z bezpecnostnych dévo-
dov zobrazi upozornenie "FF", ak
sa dotknete akéhokolvek tlacidla

(tlagidlo ).

@ Spordk sa automaticky vrati do po-
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Svetlo — na aktivovanych alebo vy-
@ branych klavesoch svieti.

Zapnutie sporaka

1. Dotknite sa tlac¢idla () na ovladacom
paneli.

= Spordk je pripraveny na pouzitie.
Vypnutie sporaka

1. Dotknite sa tlagidla (D na ovladacom
paneli.

= Sporak sa vypne a vrati sa do po-
hotovostného rezimu.

Kontrolka zostatkového tepla

Na ovladacom paneli sa pre kazdu zénu
varnej dosky nachadza kontrolka tepla. Ta-
to kontrolka oznacuje, Ze je sporak stale
hortci, napriek tomu, Ze je vypnuty. Nedoty-
kajte sa prislusnych varnych dosiek, kym
kontrolka zostatkového tepla nezmizne.

H : Vysoka teplota

h : Nizka teplota

V pripade vypadku prudu kontrolka

@ zvysSného tepla nesvieti a nevaruje
pouzivatela pred horucou varnou
doskou.

Zapnutie varnej dosky (varnych zén) a na-
stavenie trovne teploty

1. Zapnite sporak dotykom klavesy (D.

= Na displeji varnej zony sa bude zo-
brazovat symbol “0.

n .
o 3 _Smma

0
4 2

2. V zavislosti od zdny, ktoru chcete za-
pnut, tuknutim na oblast nastavenia
alebo posunutim prsta na oblast nastav-
te uroven teploty v rozmedzi od "0" do
II9II.

= Zatial ¢o Uroven teploty je pri niekto-
rych modeloch zvySend na 1,2,3 ... 9, na
na niektorych dalSich modeloch méze
byt zvy$ena ako 1,1.,2,2. ... 9. To sa lisi
podl'a modelu produktu.

Vypnutie varnej dosky:

Vybranu zénu varnej dosky je mozné vy-

pnut 2 réznymi sposobmi:

1. Nastavenim teploty na ,,0“: Varnu do-
sku mézete vypnut znizenim nastave-
nia teploty na "0".

2. Pouzitim funkcie ¢asovac¢a vypnutia
pre pozadovanu varnu zénu: Po uply-
nuti nastaveného ¢asu, ¢asovac vypne
pripojent varnu dosku. Na vSetkych
displejoch sa zobrazuje "0" alebo "00".
Symbol €S na displeji varnej dosky
zmizne. Nastavenie ¢asovaca pre zénu
varnej dosky je popisané v nasleduju-
cich kapitolach.

Kombinacia varnej zény so Sirokou

plochou (flexi)

1. Zapnite sporak dotykom klavesy (D.
2. Dotknite sa klavesy [g].

= Na lavej obrazovke varnej zony sa
zobrazi symbol 0 a [glrozsvieti sa
tlacidlo —.

(] i
Co__ 3 _Saad 0

A. . g 3

3. Tuknutim na oblast nastavenia alebo
posunutim prsta po tejto oblasti nastav-
te uroven teploty v rozsahu 0 az 9.

= Zatial ¢o Uroven teploty je pri niekto-
rych modeloch zvySend na 1,2,3 ... 9, na
na niektorych dalSich modeloch méze
byt zvy$ena ako 1,1.,2,2. ... 9. To sa lisi
podl'a modelu produktu. Spordk zacne
pracovat. Ak je vybrana ina varna do-
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ska alebo ak pockate 10 sekund bez
akejkolvek ¢innosti, svetlo [g] klavesy
— zhasne.

Ako priklad su uvedené varné dosky
so Sirokou plochou vlavo. Ak maju
varné zony vpravo na vasom

té aj pre varné zény vpravo.

Kombinovanie varnej zony so Sirokym po-
vrchom, ak su v prevadzke jedna alebo
obidve lavé varné zény.

v’ Zatial €o jedna alebo obe varné zény
vllavo funguju osobitne, mbzete obe
varné zény skombinovat aktivaciou var-
nej zoény so Sirokym povrchom. Tymto
spésobom mozete prevadzkovat Sirsi
povrch sporaka s rovnakymi hodnota-
mi.

1. Pokial je jedna alebo obe zény vlavo v
prevadzke, dotknite sa klavesu [g].

= Na oboch displejoch zény varnej
dosky sa zobrazi zoéna varnej do-

sky s niz§im stupriom a svetlo =™
klavesy [§] sa rozsvieti.

= Kombinované varné dosky pokra-
€uju v prevadzke s teplotou zény,
ktora je na nizSom stupni, a pripad-
ne s nastavenou hodnotou ¢asova-
¢a. Hodnoty teploty a ¢asovaca z6-
ny varnej dosky, ktord mala pred
kombindciou vyssiu hodnotu teplo-
ty, sa zruSia.

2. Ak chcete neskor zmenit hodnotu teplo-
ty, nastavte pozadovanu hodnotu teplo-
ty v oblasti nastavenia.

Vypnutie varnych dosiek so Sirokym po-
vrchom

Stlacenim tlacidla [g] izolujete zény a vynu-
lujete ich.

Nastavenie zosilnenia vykonu (BOOSTER)
Zosiliova¢ mézete pouzit na zahriatie na
maximalny vykon. Na tejto pozicii vSak ne-
odpori¢ame dlhodobé varenie. Zosilneny
vykon nemusi byt k dispozicii na véetkych
varnych doskach. Po uplynuti doby na-
stavenej pre Zosilneny vykon (pozri tabulku
Periédy automatického vypinania), varna
z6na sa vypne.

Priama volba zosilneného vykonu (BOOS-
TER):

1. Zapnite sporak dotykom tlacidla (D.

2. Dotknite sa klavesy A} varnej dosky,
ktort chcete zapnut.

= Zvolend varnd zéna pracuje s maximal-
nym vykonom a na displeji zény blikaju
3 svetla.

= Po uplynuti doby nastavenia vysokého
vykonu (pozri tabulku Cas automatic-
kého vypnutia) bude varna zéna pokra-
Covat v prevadzke na najvys$sej Urovni
teploty.
Volba zosilneného vykonu (BOOSTER), ked’
je varna zéna aktivna:

1. Dotknite sa klavesy *§ ked' je varna
sporak zapnuty a prislusna zéna varnej
dosky pracuje na konkrétnej trovni.

2. Zvolena varna z6na pracuje s maximal-
nym vykonom a na displeji zony blikaju
3 svetla. Po uplynuti doby pre nastave-
nie Zosilneného vykonu, zéna varnej do-
sky bude pokracovat v prevadzke na naj-
vys$Sej rovni teploty.
Vypnutie zosilneného vykonu (BOOSTER)
pred vyprsanim platnosti nastavenia:
Zosilneny vykon mozete kedykolvek vypnut
dotykom klavesy *f. Z6na varnej dosky
nadalej bude pracovat pri najvy$sej hod-
note teploty. Prejdite na 0 dotykom oblasti
nastavenia aktivnej zény varnej dosky alebo
posunutim prsta po tejto oblasti ju vypnite.
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Zamok tlacidiel

Ked' je varna doska zapnuta alebo vy-
pnuta, mozete aktivovat zamok tlacidla,
aby ste zabranili ndhodnej zmene jej fun-
kcii.

Aktivacia zamku tlacidiel

1. Ak chcete aktivovat uzamknutie tlacidla,

dotknite sa tlacidla (31, kym sa neozve
jedno pipnutie.

= Svetlo [§ tlacidla — budu blikat a vget-
ky varné zény musia budu zablokova-
né.

Ked je zamok tlacidiel v prevadzke,
je aktivne len tlacidlo (D. Ked sa

dotknete inej klavesy, svetlo 0l
klavesy — blikanim indikuje, ze
zamok tlacidiel je aktivny.

Ak spordk vypnete, ked' su tlacidla
zablokované, pre opatovné zapnu-
tie sporaka je potrebné zamok tlaci-
diel deaktivovat.

3. Casova¢ aktivujete dotykom klavesy (9.

= Na displeji Casovaca sa rozsvieti
"00" a symbol O zaéne blikat.
4. Na obrazovke ¢asovaca sa zobrazuju 4

LED kontrolky aktivity okolo "00". Ak
chcete na zéne varnej dosky nastavit

¢asovag, dotknite sa klavesy €O pre vy-
ber prislusnej strany varnej zény.

o

PoZzadovanu dobu nastavte dotykom
kldves + /—. Casova& mézete posuvat
rychlejSie aj dlhgim stlacenim klavesy +
alebo —.

= Po uréitom &ase blikania, symbol (O na
displeji varnej zény bude nepretrzite
svietit. Ked symbol O nepretrzite
svieti, znamena to, Ze funkcia je aktivo-
vana.

Casovy spina¢ sa moze pouzivat
iba na varnych doskach, ktoré su v
prevadzke.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Stlacte a podrzte tlacidlo @ , kym sa ne-
ozve jeden signal. Cinnost bude potvr-
dend zvukovym signalom.

= Svetlo (3 klavesu — zhasne a zamok
klavesov sa deaktivuje.
Funkcia ¢asovaca
Tato funkcia vam ul'ah¢i varenie. Nemusite
sa varenia zUCastnovat pocas celej doby
varenia. Po zvolenom obdobi sa varna do-
ska automaticky vypne.

Aktivacia casovaca

1. Zapnite sporak dotykom klavesy (D.

2. Podla varnej zény, ktord chcete zapnut,
dotykom oblasti nastavenia alebo posu-
nutim prsta po tejto oblasti nastavte
uroven pozadovane;j teploty.

Casovact nie je mozné nastavit bez
vyberu zény varnej dosky a Urovne
teploty zony varnej dosky.

Pokial je Casovac aktivny, ¢as na-
staveny pre zvolenu zénu varnej do-
sky sa zobrazuje na obrazovke
Casovaca.

VysSie uvedeny postup opakujte
@ pre dalSie varné dosky, pre ktoré
chcete nastavit ¢asovac.

Vyputie éasovacov

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa sporak
automaticky vypne a vyda zvukové zname-
nie.

Zvukové znamenie vypnete dotykom
ubovolného klavesu.

Pred¢asné vypnutie ¢asovacov

Ak je ¢asovac vypnuty pred¢asne, sporak
pokraCuje v ¢innosti s nastavenou teplotou,
kym nebude vypnuty.

Vypnutie znizenim nastavenia ¢asovaca
na uroven ,,00“:
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1. Dotykom klavesy € vyberte Gasovaé
prislusnej varnej dosky.

2. Znizujte hodnotu dotykom klavesy, kym
sa na displeji casovaca nezobrazi
"00"—. Casova¢ mdzete tiez posunut
rychlejsie dlhym potlacenim klavesy —.

= Po urcitom Case blikania symbolu o
na displeji varnej zony, sa uplne vypne
a Casovac sa zrusi.
Funkcia stop

v' Pomocou tejto funkcie mozete na urci-
ty ¢as znizit teplotné Urovne v$etkych
funkcii (okrem Casovaca), ktoré st v
prevadzke na varnej doske, na 1. uro-
ven.

Ak je pre ktorikolvek zénu varnej
@ dosky nastaveny ¢asovac, pocas

funkcie zastavenia bude ¢asovac

pokracovat v ¢innosti.

1. Ked je vas spordk zapnuty, dotknite sa
klavesy [ .
= VSetky varné zény, ktoré su v pre-
vadzke, nadalej budu fungovat na
1. drovni.
Dotknite sa klavesy [l znova, aby ste v3et-
ky zastavené varné dosky uviedli do pévod-
ného stavu.
Nastavenia
Pomocou tejto funkcie mozete zmenit
spravu napajania, ¢as zvukovych signalov
konca varenia a nastavenia pripojenia
sporaka - Odsavaca par.
cFl Nastavenie spravy napajania
cF2: Cas zvukového signalu konca varenia
cF3: Nastavenie pripojenia Spordk-Odsavac
par
1- Nastavenie spravy napajania (-[))
v' Touto funkciou méZzete nastavit cel-
kovy vykon sporaka podla zelania.

1. Zapnite sporak dotykom klavesy (D a
vypnite ju opatovnym dotykom klavesy

.

2. Do 10 sekdnd po vypnuti produktu klep-
nite postupne na klavesy (&7 101 /8/ (0.

= Na displeji casovaca sa zobrazi | m
a na displeji lavej zadnej varnej z6-
ny sa zobrazi "9".

3. Tuknutim na oblast nastavenia lavej za-
dnej varnej dosky alebo posunutim prsta
po tejto oblasti nastavte uroven vykonu
medzi (pozri tabulku - Uroven riadenia
vykonu) "1"a "9".

4. Potvrdte zvolené nastavenie Urovne
dotykom tlacgidla (.

= Vas sporak sa vypne a zacne
pracovat s nastavenim celkového
vykonu na zvolenej trovni.
"Sprava napajania" zahffia 9 r6znych
arovni vykonu (pozri tabulku - Uroven
spravy napdjania).
Tabulka - Uroven spravy napéjania

Uroveii riadenia napa-
jania

1 1,2

24
3

3,6
44
54
57
6,7
74

Celkovy vykon (kW)

O 0 N o o WN

spotreba elektrickej energie je
maximalne 3,6 kW (pozri tabulku
technickych specifikacii v prirucke),
zostdva hodnota celkového vykonu
3,6 kW pre Urovne riadenia vykonu

@ V pripade vyrobkov, ktorych celkova

56,7,8a09.

2- Nastavenie ¢asu zvukového signalu
konca varenia (-[2)

v" Pomocou tejto funkcie mozete nastavit
pozadovany Cas signalizacie konca va-
renia sporaka.
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1. Zapnite sporak dotykom klavesy (D a
vypnite ju opatovnym dotykom klavesy
@.

2. Do 10 sekund po vypnuti produktu klep-
nite postupne na klavesy (o7 10/(5/00.

= Na obrazovke ¢asovaca sa zobrazi
predvolené nastavenie -f|.

3. Ak chcete nastavit zvukovy signél vare-
nia a odoslania, raz a dotknite klavesy

0.

= Na displeji asovaca sa zobrazi
cFc a na displeji lavej zadnej var-
nej zony sa zobrazi "2".

4. Tuknutim na oblast nastavenia lavej za-
dnej varnej dosky alebo posunutim prsta
po tejto oblasti nastavte ¢as signaliza-
cie (pozri tabulku - Cas signalizacie kon-
ca varenia) medzi "0" a "3".

5. Dotknutim sa klavesy D potvrdte na-
stavenie ¢asu zvukového signalu konca
varenia.

= Vas sporak sa vypne a zacne
pracovat s nastavenim ¢asu sig-
nalu na zvolenej trovni.

Predvolena hodnota z vyroby pre
nastavenie ¢asu zvukového signalu
konca varenia je Standardne 2. tro-
ven.

Tabulka - Nastavenie ¢asu zvukového sig-
ndlu konca varenia

Urovei zvukového
signalu konca varenia

Doba zvukového signalu
konca varenia

1 mindta
2 minudta

3 - Nastavenie pripojenia sporaka a odsa- m

vaca par (cFJ)
v" Pomocou tejto funkcie mozete pripojit
sporak a odsavac par, pre umoznenie
ich automatickej spoluprace.

1. Zapnite sporak dotykom klavesy (D a
vypnite ju opatovnym dotykom klavesy
@.

2. Do 10 sekund po vypnuti produktu klep-
nite na klavesy O/ 11/5/ (1.

= Na obrazovke ¢asovaca sa zobrazi
predvolené nastavenie -[| .

3. Dotknite sa dvakréat klavesy [ pre na-
stavenie spojenia Spordka - Odsavaca
par.

= Na displeji Casovaca sa zobrazi
cFda na displeji l'avej zadnej var-
nej zény sa zobrazi "0".

4. Klepnutim do oblasti nastavenia l'avej
zadnej varnej dosky alebo posunutim
prsta po tejto oblasti nastavte uroven
prevadzky odsavaca par (pozri Tabulka -
Uroven ovladania odsavaca par) medzi
Iloll a II7II.

5. Dotknutim sa klavesy (D, potvrdte na-
stavenie spojenia Spordka - Odsavaca
par.

= V4as sporak sa vypne a zacne pracovat
s vybranou uroviou prevadzky spora-
ka.

Tabul'ka - Groven prevadzky odsavaca

0 15 sekdnd L

1 30 sekund par
Prevadzkova Groven |Svietidlo Odséavac par (Varenie |Odsévac par (Varenie |Vyprazanie
odsdvaca par na jednej varnej zéne) [na 2 alebo viacerych

varnych zénach)

0 vypnuté vypnuté vypnuté vypnuté
1 svetlo vypnuté vypnuté vypnuté
2 svetlo vypnuté L1 L1
3 svetlo L1 L1 L1
4 svetlo L1 L1 L2
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Prevadzkova Groven |Svietidlo Odséavac par (Varenie |Odsévac par (Varenie |Vyprazanie
odsdavaca par na jednej varnej zéne) [na 2 alebo viacerych
varnych zénach)
5 svetlo L1 L2 L2
6 svetlo L1 L2 L3
7 svetlo L2 L2 L3

Nastavenie urovne prevadzky odsavaca
par nad sporakom

v' Pri tomto nastaveni moZete nastavit
uroven prevadzky odsavaca par nad
sporakom.

1. Zapnite sporak dotykom klavesy (D.
2. Dotknite sa klavesy %% asi na 3 sekundy.
= Svetlo — klavesy % sa rozsvieti.

3. Klepnite na kldvesu %, kym sa
nedosiahne pozZadovana uroven ¢innosti
pre odsavac par.

Bezpecné a efektivne pouzivanie induké-
nych varnych dosiek

Princip prevadzky: Indukény ohrievac
ohrieva hrniec priamo vd'aka svojmu princi-
pu ¢innosti. Oproti inym typom sporakov
ma teda vela vyhod. Funguje efektivnejsie a
povrch varnej dosky je chladnejsi.

Vas indukény sporak je vybaveny vynikaju-
cim bezpe¢nostnym systémom, ktory za-
bezpeci prevadzku s maximalnou bezpec-
nostou.

Vas sporak moze byt podla modelu

@ vybaveny varnymi doskami s
priemerom 145, 180,210 a 280 mm
s indukénou funkciou. Vdaka in-
dukénej funkcii kazda varna zéna
automaticky detekuje na nu poloze-
ny hrniec. Energia sa vyskytuje iba
na kontaktnej ploche hrnca, a preto
sa spotreblva minimalna droven
energie.

Systém automatického vypinania
Ovladanie sporaka ma systém automatic-
kého vypnutia. Ak su jedna alebo viac zén
varnej dosky ponechané zapnuté, varna z6-
na sa po chvili automaticky vypne (pozri Ta-

bulku 1). V pripade ¢asovaca priradeného k
z6ne spordka sa potom vypne aj displej
Casovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie
zavisi od zvolenej urovne teploty. Pre tuto
teplotnu hladinu sa pouzije maximalna
doba prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zony moze
uzivatel opat pracovat, ako je uvedené vys-
Sie.

Tabulka €. 1 Automatické obdobia vypi-
nania

Automatické doba vypi-
nania - hodiny

Urovei teploty

0w N o gk WN = O
N N A b 0ol OO O O

9 1

Rychly ohrev (booster) 10 minat

Zatial ¢o Uroven teploty je pri niektorych

modeloch zvy$end na 1,2,3 ... 19, na na nie-

ktorych dal$ich modeloch méze byt zvy-

Send ako 1,1,,2,2. ... 9. To sa lisi podla

modelu produktu.

Ochrana proti prehriatiu

Vas sporak je vybaveny niekolkymi senzor-

mi, ktoré zaistuju ochranu pred prehriatim.

V pripade prehriatia m6Zete pozorovat na-

sledovné:

+ Zbna varnej dosky, ktora je v prevadzke,
sa moze vypnut.

+ Zvolena Uroven sa moze znizit. To sa
vSak na displeji neodraza.
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Systém ochrany proti preteceniu

Vas sporak je vybaveny systémom ochrany
proti preteceniu. V pripade akéhokolvek
preteCenia ovladacieho panela z akéhokol*-
vek dévodu systém automaticky prerusi na-
pdjanie a vypne tak vas sporak. Medzitym
sa na displeji zobrazi upozornenie "F".

6 Vseobecné informacie o peceni

Presné nastavenie vykonu

Indukény vari¢ na zéklade jeho principu fun-
govania, reaguje na vydané prikazy okamzi-
te. Jeho nastavenie vykonu sa meni velmi
rychlo. Okamzitym vypnutim pristroja tak
zabranite preteceniu jedla (voda, mlieko),
ktoré ma coskoro pretekat.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

6.1 VsSeobecné varovania o vareni s
varnou doskou

Vseobecné varovania o vareni s varnou do-

skou

+ Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako je
jedna tretina jej objemu. Pocas zohrieva-
nia oleja nenechavajte platnu bez dozoru.
Nadmerne zohriaty olej predstavuje riziko
poziaru. Nikdy sa nepokusajte uhasit
mozny poziar vodou! Ked olej zaéne
horiet, prikryte ho hasiacim riskom alebo
vlhkou handrou. Ak je to bezpec¢né, platiu
vypnite a zavolajte hasicov.

+ Pred vyprazanim jedal vzdy odstrante
prebytoénu vodu a pomaly vkladajte do
rozohriateho oleja. Pred vyprazanim sa
uistite, Ze st mrazené potraviny rozm-
razené.

+ Pri ohrievani oleja sa uistite, Ze hrniec,
ktory pouzivate, je suchy a pokrievku udr-
Ziavajte otvorend.

+ Odporucania tykajlce sa varenia s
Usporou energie najdete v ¢asti ,Environ-
mentalne pokyny*“.

+ Teplota varenia a ¢asové veli¢iny, dané
pre varenie sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty dané ako rozsahy.

Varna doska

Potraviny |Uroveﬁ teploty |Cas pecenia (min) (cca)
Topenie
Topen’ie cokolddy (napr. znacka Dr.Oetker, horka 1 20 .30
Cokolada 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslo (200 g) 6 5.7
Maslo (Vyjasnené)(200 g ) 3 11..13
Varenie, kurenie, udrzanie teploty
Voda 1 L (Varenie) P 4..6
Voda 3 L (Varenie) P 8..10
Mlieko 1 L (Varenie) 7 6..7
Mlieko 1 L (Udrziavanie tepla) Udrziavanie tepla 18..20
E)eleninovy olej (Ohrievanie) (SIne¢nicovy olej 0,5 9 3.5
Varenie
Zemiaky bez Supky (2 Kus velké) 9 25..35
Zemiaky bez Supky nahrubo mleté (2 Kus velké) (9 13..15
Brokolica (300 g) 9 10..14
Brokolica mrazené (300 g) 9 7..10
Klobésa 8 4.6
Cestoviny (150 g) 9 6..10
Posirované vajcia 5 2..3

Varenie, dusenie
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Potraviny

Urovef teploty

Cas pegenia (min) (cca)

RyZové jedlo (200 g ryza)

5

9..12

Paella * 9 15..20
Noemov puding **
Varenie fazula-cicer Varenie - pre no-
emov puding 9 4.6
Z;rg\r;i;ufg;ﬂ'a-cicer varenie - pre no- 4 10 .15
PSenica Varenie - pre noemov puding 9 8..10
PSenica varenie - pre noemov puding 2 6..8
Noemov puding -VSetky prisady 9 20..24
Polievky (Napr. So$ovicova polievka) 7 20..25
Dusena zelenina * 9 3.5
Jylienne varenie * (Kuracie méso, cibula a kore- 9 5.7
nie)
Telacie kocky so zeleninou **
Dusené zelenina 9 3..8
Prudké opekanie *** 9 5.8
VSetky prisady 4 80..90
Paradajkovd omacka 3 10..15
BeSamelova omacka 7 5.6
Stopky so zeleninou **
Prudké opekanie *** 9 3.4
Dusena zelenina 9 3.5
VSetky prisady 4 180 ... 190
Jemné vyprazanie
Steak zo svieckovice ** (2 cm) 9 2..10
Rebrovy steak ** (2 cm) 9 3..10
Valcovany steak zo svieckovice 8 4..10
T-Bone steak ** (2 cm) 9 3..10
Jahnacie kotlety ** (Prudké opekanie ***) 9 3..10
Jahnacie kotlety (Vyprazanie) 5 4..10
Klobasa 6 4.6
Kuracie prsia (Prudké opekanie ***) 8 3.4
Kuracie prsia (Vyprazanie) 5 8..10
Kuracie prsia (Motyli rez) 8 4..10
Losos (150 g) 9 3..10
Rybie prsty 9 1..8
Cerstva zelenina a $ampifiény (Mrkva, huba a fa-
rebné korenie) 0 8.6
Palacinky
Omeleta )
Volské oko 2.
Hranolky
Boortsog 5 13..15
Rezen 8 3..10
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Potraviny Urove teploty Cas pegenia (min) (cca)

Nugetky 9 1,5..10

Zemiaky (mrazené) 6 2..10
Rozmrazovanie a ohrievanie

Cibula (mrazené) (200 g) 6 2.

Spenét (mrazené) (200 g) 7 2.5

* Odporuca sa panvica wok.
** Odporuca sa liata panvica/hrniec.

*** Odpordca sa predhriat panvicu / hrniec.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

Vseobecné upozornenia

+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mozu sposobt
popaleniny!

+ Nenandsajte Cistiace prostriedky priamo
na hortce povrchy. Méze to sposobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorsom pouziti
produktu. Tym sa predlzuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa Casto sa vyskytujuce
problémy.

+ Na cCistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

+ Niektoré Cistiace prostriedky spésobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujuce amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstranovanie skvrn a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

« Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
material. Produkt Cistite Cistiacim pros-

triedkom na riad, teplou vodou a mékkou
handri¢kou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

+ Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvys$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

+ Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebic¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v ndvode na pouzitie.

Pre varné dosky:

+ Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradaj-
kovy pretlak a olej, mézu spdsobit trvalé
skvrny na varnych doskach a sucastiach
varnych zén, vSetky pretecené tekutiny
vycistite ihned' po vychladnuti varnej do-
sky jej vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejlcich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom

zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej

operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejici alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handri¢kou a

tekutym (neskrabajlicim) Cistiacim pros-

triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.
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Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mlieCne a bielkovinové sSkvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihsej dobe
hrdzaviet.

Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuju, ze po-
vrch bude biely.

Sklenené povrchy

Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. M6Zu poskodit po-
vrch skla.

Spotrebi¢ ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna urcenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvysky saponatuy,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handri¢kou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mézu nabuduce po-
Skodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (zIté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvdaprnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova stava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vlhkou
handrickou.

Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné cistiace prostriedky. M6zu po-
$kodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové. V
opacnom pripade moze na tychto
spojoch déjst ku korozii.

7.2 Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy postupuj-

te podla pokynov na Cistenie sklenenych

povrchov uvedenych v ¢asti ,VSeobecné in-
formacie o Cisteni”“. Pre Specialne pripady
mozZete svoje Cistenie dokoncit podla niz-

Sie uvedenych informécii.

+ Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, skrob a sirup, ocistite okamzite,
bez ¢akania na vychladnutie povrchu. V
opacnom pripade moze dojst k trvalému
poskodeniu sklenenej varnej plochy.

+ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na Cis-
tenie, ked' je varna doska horuca, inak by
mohlo dojst k trvalym skvrnam.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri ¢isteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlihkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handri¢ckou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vih-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handri¢kou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim ¢istenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.
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8 Riesenie problémov

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-
nov v tejto Casti, obratte sa na svojho
predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-
kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-
mi.

Produkt nefunguje.

- Poistka méze byt chybnd alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, ¢i je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zdmok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

+ Ak sa varna doska po stlaceni tlacidla za-
pnutia/vypnutia nezapne >>> Odpojte ho
a pockajte aspon 20 sekund, kym ho za-
pojite.

+ Ma ochranu proti prehriatiu. >>> Pockaj-
te, kym varna doska vychladne.

+ Nesmu sa pouzivat vhodné hrnce. >>>
Skontrolujte svoje hrnce.

0/U /1 ikona na displeji varnej zény

vzdy svieti.

+ Hrvice nesmu byt umiestnené na platnej
doske. >>> Skontrolujte, Ci je na varnej
zo6ne hrniec.

+ Vas hrniec mozno nie je vhodny na induk-
ciu. >>> Skontrolujte, Ci je vas sporak
vhodny pre indukénu varnu dosku.

+ Hniec mozno nie je spravne vycentrovany
na varnej zone alebo spodny povrch pan-
vice nemusi byt dostatocne Siroky.
zvolena varna zéna. >>> Vycentrujte var-
nu zoénu vyberom hrnca, ktory je do-
statocne Siroky pre varnu zonu.

+ Hniec alebo varna zéna mozu byt prilis
horuce. >>> Pockajte, kym vychladnu.

Zvolena varna zona sa pocas prevadzky

nahle vypne.

- Cas varenia zvoleného priestoru mozno
vyprsal. >>> M6Zete nastavit novy ¢as va-
renia alebo varenie dokondit.

+ Ma ochranu proti prehriatiu. >>> Pockaj-
te, kym varna doska vychladne.

« Dotykovy ovladaci panel mohol zakryt
nejaky predmet. >>> Odstrante objekt na
paneli.

Aj ked 'je varna zona zapnuta, hrniec sa

nezohrieva.

+ Hrnec nemusi byt vhodny pre indukénd
varnu dosku. >>> Skontrolujte, ¢i je vas
sporak vhodny pre indukénu varnd dosku.

+ Hniec moZno nie je spravne vycentrovany
na varnej zéne alebo spodny povrch pan-
vice nemusi byt dostatocne Siroky.
zvolena varna zbéna. >>> Vycentrujte var-
nd zénu vyberom hrnca, ktory je do-
statocne Siroky pre varnid zénu.

Chladiaci ventilator nadalej bezi, aj ked'je

varna doska vypnuta.

+ Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator po-
kraCuje v ¢innosti, kym elektronické vyba-
venie varnej dosky neklesne na vhodnu
teplotu.

Hluk vychadzajuci zo sporaka pocas vare-

nia

+ Pocas varenia moze byt zo sporaka po-
¢ut urcité zvuky. Tieto zvuky su spdsobe-
né zloZzenim varnej nadoby. Tieto zvuky
st normalne, nejde o poruchu a su sucas-
tou indukcnej technoldgie.

Mozné zvuky a dovody

+ Hluk ventilatora: Sporak je vybaveny
ventilatorom, ktory sa automaticky akti-
vuje podla teploty spotrebica. Ventilator
ma rozne prevadzkové urovne a na roz-
nych urovniach pracuje podla teploty.

* NizSie zvuky ako prevadzkovy hluk
transformatora: e to spdsobené pova-
hou indukcnej technolégie. Ked' sa teplo
prendsa priamo na zakladnu varnej nado-
by, mézu byt pocut bzuc¢avé zvuky, v
zavislosti na materiali varnej nadoby. Pre-
to moézu byt pri réznych nadobéach pocut
rozne zvuky.

SK/ 58




+ Zvuk praskania: Dovodom je Struktura a + Zvuk knucéania: Ked sa na varenie s roz-

material dna varnej nadoby. Ak je varna
nadoba vyrobena z réznych vrstiev z roz-
nych materialov, moze byt pocut praska-

nie.

Chybové kody/priciny a mozné rieSenia

nymi Urovilami varenia pouziju dve varné
zony na tej istej strane sporaka, mozete
pocut zvuk kiucania.

Chybové kédy

Doévody chyby

Mozné rieSenia

Vypnite indukény sporak a pockajte,

kej teploty.

E22 Indukénd varié ie prehriat kym vychladne. Chyba bude vy-
E 26 Y lep Y. rieSend, ked teplota sporédka klesne
pod dané limity.
Jedno alebo viac tlacidiel je . e .
stlagenych dihie ako 10 sekind. |/ roPIém bude vyrieeny, ked zobe-
riete pre¢ svoju ruku zo sporéka.
E46 Na ovladacom paneli zostal nejaky c . et
: P Problém sa vyriesi po vyCisteni
predmet alebo je ovladaci prvok vy- P
o ovladacieho panela.
staveny vyparom.
- . P Problém bude vyriesSeny, ked' sa po-
E 47 Nepf)u’zm ste hrniec vhodny nain uzije hrniec vhodny na indukény
dukény ohrev.
ohrev.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikacie na indukénej do- |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E1-E15 ) . e .
ske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba snimaca teploty na indukénej |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E16-E21 p . e .
doske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E23 Softvérové chyba indukénej varnej do- |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E24 sky. Iém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Induként dosku vypnite a po 30
Chyba ¢innosti ventildtora na induké- |sekundéch znova zapnite. Ak sa prob-
E 25 : ) . o :
nej doske. Iém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba hardvéru elektronického pane- |sekundédch znova zapnite. Ak sa prob-
E31-E45 - L p . o -
lu na indukénej doske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Senzorové zariadenie musi byt kom-
E 48 I . _— :
patibilné s prevadzkovymi podmien-
E 49 Chyba snimaca na indukénej doske.  |kami. Ak sa problém obnovi, obratte
E51 sa na autorizované obchodné zastu-
penie.
Vypnite indukény sporak a pockajte,
kym vychladne. Problém sa vyriesi,
Chyba vysokej teploty na indukénej  |ked teplota snimaca klesne pod dané
E52-E57 S . / i
doske. limity. Ak sa problém obnovi, obratte
sa na autorizované obchodné zastu-
penie.
V rezime automatického varenia sa gzg.rt‘geklp :‘unk:\?i;gg:edfkkurztﬂ(;%
E 58-E 59 vyskytla chyba snimaca / chyba vyso- Jte, Ky Y - AKP

stdle pretrvava, kontaktujte autorizo-
vany servis.
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Chybové kédy

Dévody chyby

Mozné rieSenia

FF

Mohlo byt dlhodobo stlacené niektoré
z klavesov.

Ked' bolo prerusené dlhé stlacenie
niektorej z klavesov,

Hrniec moze presahovat cez riadiacu
jednotku.

Ked' hrniec presahuje cez riadiacu
jednotku,

Riadiaca jednotka moze byt zneciste-

na potravinami/tekutinami.

Po vycisteni zvyskov jedla/tekutin
chyba zmizne.
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