MODELS:
HAF5TWA 011 - 38600001
HAF5TWA 001 - 38600004
HAF5TWA3 011 - 38600006
HAF5TWA3 001 - 38600005

Electrical connection 220-240V~50-60Hz
Power 2000W

* GB - Content may vary according to your model. FR - Le contenu peut varier en fonction de votre modele.

IT - | contenuti possono variare secondo il modello. DE - der inhalt kann je nach modell variieren. ES - el contenido
puede variar en base a su modelo. NL - inhoud kan varieren volgens uw model. CZ - obsah se mize liSit v zavis-
losti na vasem modelu. DK - indholdet kanvariere i henhold til modellen. NO - innholdet kan variere avhengig av
modellen. PT - o contelido pode variar de acordo com o modelo. SE - innehall kan variera beroende pa modell. FI -
sisalto saattaa vaihdella mallista riippuen. NL - De inhoud kan per model verschillen. NO - Innhold kan variere etter
modell. PL - zawarto$¢ moze by¢ inna w zaleznosci od modelu. GR - tomepiexopevo evoexetal va Sla@epel avaloya
Je To povteho. RU - coaepKMmoe MOXKET MeHATbCA B 3aBUCMMOCTM OT mogenu. Sl - obsah sa moze Lisit’ v zavislosti
od modelu. SE - Innehallet kan variera beroende pa din modell. TR - igerik modelinize gére farklilik gésterebilir.

SK - Obsah sa méze liSit v zavislosti od vasho modelu.

Printed in P.R.C. Part No.: 48700742

GB  User Manual

FR  Guide de l'utilisateur
IT  Manuale d’uso

DE Bedienungsanleitung
ES  Guia del usuario

CZ Navod k obsluze

DK  Brugervejledning

Fl Kayttoohje

GR  00nyteg Xpnoewg

NL  Gebruikershandleiding
NO  Bruksanvisning

PL Instrukcja Obstugi

PT  Manual de Instrucoes
RU PykoBoacTBo nosib3oBaTens
Sl Navodila Za Uporabo
SE  Instruktionsmanual
TR Kullanim Kilavuzu

SK  Navod na obsluhu

GB - Please read the ‘Instructions for Safe Use’ booklet before using your product. FR - euillez lire le paragraphe «
Instructions pour une utilisation en toute sécurité » avant d’utiliser votre produit. IT - Leggere con attenzione il
libretto “Istruzioni di Sicurezza” prima di utilizzare il prodotto. DE - Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam die ,,Bedienungsanleitung zur sicheren Benutzung“. ES - Por favor lea las “instrucciones de seguridad”
antes de utilizar el producto. CZ - Pfed pouzitim vyrobku si dikladne prectéte a dodrzujte pokyny v brozure
“Instrukce pro bezpecné pouzivani”. DK - Laes venligst vejledningen “Instruktioner for sikkert brug”, inden du
tager produktet | brug. FI - Tutustu ennen tuotteen kayttoa “ohjeet turvallista kayttoa varten” ohjeeseen.

GR - MapakaAw SaBdote v evotnta ‘0dn yieg yia Aopaln Xprion’ oto BiBAio 0dnylwyv, TPV XpNCIHOTOINCETE TO
mpoldv. NL - Lees de gebruiksaanwijzing voor u het produkt in gebruik neemt. NO - Vennligst les veiledningen
“Instruksjoner for sikker bruk” fer du bruker produktet. PL - Przed uzyciem produktu, prosze zapoznac sie

z instrukcja bezpiecznego uzytkowania. PT - Por favor leia o manual “In-strucées para utilizacao em seguranca”
antes de comecar a usar o produto. RU - lNepea ncnosib3oBaHWeM Npu6opa HEO6X0AM MO 03HAKOMMTBLCS

C «MHCTpyKumMel no akcnayataumu». Sl - Pred uporabo izdelka prosim preberite navodila za uporabo. SE - Var
vanlig l@s “Instruktioner for saker anvandning” innan ni anvander denna produkt. TR - Litfen uriiniikullan-madan
once kullanma kilavuzundaki ‘Guvenli Kullanim Talimatlar’ bolimiini okuyunuz. SK - Pred pouzitim vyrobku si
dokladne precitajte a dodrzujte pokyny v brozire “Pokyny pre bezpecné pouzitie“.

https://go.he.services/haier-um
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puede variar en base a su modelo. NL - inhoud kan varieren volgens uw model. CZ - obsah se mize lisit v zavis-
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