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Pridavny elektricky
krajeé

Popis krajece

Obr. 1

Nacpavatko.

Horni ¢ast plasté s plnicim otvorem.

Dolni ¢ast plasté s vystupnim

otvorem.

Pohonny hfidel.

Unasec.

Otocny krajeci kotou¢.

Strana ¢&. ,1“ pro silné platky.

Strana €. ,3“ pro tenké platky.

7. Otoény strouhaci kotoug.
Strana ¢&. ,2“ pro hrubé strouhani.
Strana ¢&. ,4“ pro jemné strouhani.

8. Kotou¢ na drceni (,5°).
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Z bezpecénostnich divodd musite
dodrzovat nasledujici pokyny.
Nepouzivejte nikdy elektricky kraje¢ bez
horni ¢asti plasté.

Kraje¢ nikdy nenasazujte nebo
nesundavejte pfi béZicim kuchyriském
robotu.

Nikdy nesahejte do plniciho otvoru. Vzdy
pouzivejte nacpavatko.

Nikdy nesahejte do vystupniho otvoru.
Pozor! Kotouce jsou ostré a maji hrany.

Slozeni krajece

Pfed prvnim pouZitim jednotlivé ¢asti
krajece dlkladné oplachnéte teplou
vodou.

Jednotlivé dily slozte nasledovné.
Obr. 2

Dolni ¢ast plasté.

Pohonny hfidel s unasecem.
Kotouc.

Horni ¢ast plasté.

Nacpavatko.
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Pouziti

Horni a dolni ¢ast plasté slozte tak, aby
obé oznaceni ( Sipka na horni a dolni
Casti) se kryla. Potom horni &asti plasté
otacejte ve sméru hodinovych rucicek, az
zaskodi. Kraje€ nasadte na odpovidajici
pohon a otocte jim rovnéz ve sméru
hodinovych rugiéek k zarazce (obr. 3).

Krajec je vhodny s
otoc¢nym krajecim kotouc¢em
ke krajeni zeleniny, napf. okurek,
mrkve, zeli.
Strana €. ,1“ pro silné platky.
Strana ¢. ,3" pro tenké platky.
Pfepinaci stuperi 3.
Varené, nemoucné brambory krajejte
pouze za studena a to na stupni 2 a
v pracovni poloze 5. Housky, chleba
nebo dfevnatou zeleninu nekrajejte.

— otoénym strouhacim kotoué¢em
ke strouhani, napf. brambor, jablek,
celeru.

Strana €. ,2“ pro hrubé strouhani.
Strana ¢&. ,4“ pro jemné strouhani.
Stuperi 2 nebo 3.

— kotou€éem na drceni
k drceni syrovych brambor, tvrdého
syra, ofechu, Cokolady.
(Cokolada se musi pfed drcenim
ulozit na néjakou dobu do chladni¢ky
nebo mrazaku).
Stupen 3.

Potraviny vlozte do plniciho otvoru a
nacpavatkem vsunte dovnitf. K dosazeni
rovnomérnych platk( pfi tenkém krajeni.
napf. mrkve, ji vsouvejte ve svazku svisle.
Jestlize se krajené potraviny vzpfici,
kraje€ vypnéte, sundejte horni &ast plasté,
vyprazdnéte plnici otvor a odstrarite
zbytky.

P¥i prace v poloze ,5" Ize pod vystupni
otvor krajece polozit talif nebo misku
(obr. 4). Pii pracovni poloze 1 podlozte

hnétaci misu (obr. 5).

Pozor!
Zabrante sméstnani potravin ve
vystupnim otvoru.




Sejmuti a rozloZeni krdjece
Oto¢ny spinac nastavte na polohu ,0“.
Kraje€ otacenim proti sméru hodinovych
rucic¢ek uvolnéte a sundejte.

Horni ¢ast plasté otoCte rovnéz proti
sméru hodinovych ruci¢ek a sundejte ji.

K vyjmuti kotou€e uchopte pohonny hfidel
a vytahnéte jej smérem nahoru

(obr. 6).

Cisténi

VSechny ¢&asti krajeCe |ze myt v my&ce na
nadobi.

K odstranéni ¢erveného povlaku, ktery na
krajeci vznika po krajeni mrkve, staci
krajec offit hadrem s nékolika kapkami
oleje. Pak kraje¢ oplachnéte nebo omyjte
v mycce.

Misto nouzového zlomu

Obr. 7

Misto nouzového zlomu (a) chrani pohon
pfed poSkozenim. Pohonny hfidel praskne
pfi nadmérném zatizeni (napf. pfi krajeni
tvrdého syra, chleba, housek a silné
zdfevnatélé zeleniny, nebo pfi sméstnani
potravin ve vystupnim otvoru). Odstrarite
zbytky potravin z unasece. Pfi novém
skladani musi zapadnout ozubeni na
una$eci (b) do mezery na pohonném
hfideli (a). Pohonny htidel Ize zakoupit

v servisni sluzbé.

Zvlastni prislusenstvi
Obr. 8

Kotouc¢ na krajeni bramborovych
hranolki (a).

Sundejte kryt krajece. Nasadte pohonny
hfidel s unase¢em a pak kotou¢ na
hranolky nozi nahoru.

Zavrete plast a do plniciho otvoru naplrite
brambory. Dejte nacpavatko do plniciho
otvoru a zapnéte spotiebic.

Brambory posouveijte.

Spotiebic¢e vypnéte a znovu napliite
brambory.

S kotou€¢em na hranolky pracujte na
stupni 3.

Pozor!

Brambory doplfiujte jen pfi vypnutém
spotfebici.

Hruby strouhaci kotoug¢ (b).

K rozmélfiovani syrovych brambor na
bramborovou kasi a bramborové knedliky.
Kotou€ nasadte do krajece korunkami
vzhliru a zavfete plast. S hrubym
kotou¢em pracujte na stupni 3.

Kotoug¢ julien (c).

Ke krajeni zeleniny, brambor, fedkvicek,
celeru nebo tvrdSiho ovoce na dlouhé
tenké prouzky. U takto nakrajené zeleniny
se u stejného mnozZstvi zkrati doba vareni.
Kotou¢em muzete také dat potravinam
klasicky a velmi dekorativni vzhled.
Kotou€ nasadte nozi nahoru. Zavfete kryt
a naplnite do plniciho otvoru potraviny.
Zapnéte spotiebi€. Nacpavatkem
vsouvejte krajené potraviny do spotfebice.
Spotfebi¢ vypnéte a znovu naplrite.

S timto kotou¢em pracujte na stupni 4.
Pozor!

Krajené potraviny pliite jen pfi vypnutém
spotfebici.

Zmeény vyhrazeny.










Ujisténi dovazce o wydani prohlageni o shode

azeny zakazniku,

dhe £ 13, odsl 5 Eékana & 22/07 Sh, Vs ujiSlujems, 2 na viechny vyrobky disinbuovand
spoletnosti BSH domaci spotfebite 5. r o, naden obchodnim partnendm byls vwddno
prohlasen o shodé ve amyshu zakona & 220487 Sh. a plisluingch nafizeni vliady.

Tota wpshéni dovozee o wydani prohlageni o shodd se velabue na vBechny wirobky viené
plynovych spoffebich, kierd jsou obsadeny v akiudlnim ceniku firmy BSH domdac spo-
ffebite g r a






