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Vazieny zakazniku,

do rukou se Vam dostava panev Vyrobena z prvotfidniho nerezového materidlu s nepfilnavym povrchem odolnym proti odéru a pfipalovani. Ergonomickd
rukojet, barevny vnitini nepfilnavy povrch. Nepfilnavy materidl bez pouZiti PFOA (nevypafuji se zadné toxické latky pfi pfehfati), teplotné vysoce odolny.
Vhodné pro elektrické, plynové, sklokeramické a indukéni sporaky. Vhodné do mycky na nadobi. Snadnd idrzba a ¢isténi. 3 roky zaruka

Navod k pouziti:

Vyrobky jsou odolné viici teplotam 280 °C, nadmérné vysoké teploty mohou pak jiz poskodit vas vyrobek.

Nédobi vZdy umyjte v teplé vodé se sapondtem, abyste odstranili veSkeré necistoty. Vyrobek oplachnéte a osuste. Nasledné pottete kapkou oleje pro
zachovani kvality povrchu. Papirovou utérkou odstrarite prebytecny olej (o3etfujte takto vyrobek pravidelné a udrzujte tak nadobi v perfektnim stavu).
Ujistéte se, Ze velikost plotynky sporaku odpovida velikosti vaseho vyrobku a neni 3irdi nez okraje nédobi, ¢imz zabranite nadmérné oZehnuti vnéjsiho
povrchu - vZdy stadi vyuZit pro vafeni mirny plamen.

Vnitfni nepfilnavd vrstva je odolna viici vysokym teplotdm, ale doporucujeme ji nepfehfivat, pokud je nddobi prazdné. Nikdy nenechdvejte nadobi na
plotné bez dozoru. Pred ocisténim nechte nadobi vychladnout.

Pro odstranéni lehkych skvrn po vafeni (pfipaleni) nechte nadobi odmocit v horké vodé se sapondtem a nasledné utfete dosucha mékkym hadrem.

V pfipadé skvrn v panvi nebo hrnci ohfejte trochu bilého octu a potom umyjte béznym zpiisobem. Tyto skvrny v3ak v Z&dném pfipadé nesnizuji
vlastnosti produktu.

Na nepfilnavy povrch nepouzivejte kovové nacini a nekrajejte jidlo ostrymi predméty v nadobi.

Nédobi s nepfilnavou vrstvou se snadno udrZuje a Cisti, pfi ru¢nim myti pouzivejte pouze mékké hadry a houbicky, které neposkrabou dany povrch.
NepouZzivejte agresivni chemické produkty. Myti v mycce na nddobi je moZné — pozor viak na tvrdost vody a poufZiti pfilis agresivnich isticich
prostfedkd, které mohou vést ke ztraté nepfilnavych vlastnosti.

Pro zachovani dlouhé Zivotnosti vyrobku, zachdzejte s nddobim opatrné a snazte se neposkrabat jeho povrch.

Bezpecnostni upozornéni:

Vlivem vysoké teploty (nad 280°C) miize dojit k poSkozeni rukojeti nddoby nebo vika, nap. pfi umisténi rukojeti do blizkosti hofaku, zhavici spiraly, stény
trouby apod. Pfi pouZiti ostrych kovovych nastroji mdzZe dojit k poSkozeni (poskrabani, profiznuti) povrchu (napf. niiz, vidlicka). Pfi pouZiti drsnych a
agresivnich isticich prostiedk( miize dojit k poSkozeni povrchu (napf. Ziravé prostfedky na ¢isténi trub). Pfi neopatré manipulaci mdze dojit k poSkozeni
povrchu (otlucenim). Tyto,,stopy” nemaji sebemensi vliv na kvalitu pfipravy jidla ani celkovou Zivotnost nddoby, pouze je narusen esteticky vzhled. Viivem
nastaveni vysoké teploty zdroje tepla, miiZe dojit k poskozeni povrchu (spaleni).

Ekologie:

Dle velikosti produktu, jsou na viech vyrobcich vytistény znaky materiald pouZitych na vyrobu baleni, komponenti a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomizZete zachovat cenné piirodni zdroje a napomdhate prevenci potencialnich negativnich dopadii na Zivotni prostredi

nesprdvné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Igelitovy sacek odkladejte mimo dosah déti, nebezpeci
uduseni.

Kupujici byl seznamen s funkci a se zachdzenim s vyrobkem.
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Dear customer,

you get a pan in your hands Made of first-class stainless steel material with a non-stick surface resistant to abrasion and burning. Ergonomic handle, colored
inner non-stick surface. Non-stick material without the use of PFOA (no toxic substances evaporate when overheated), highly temperature resistant. Suitable
for electric, gas, glass ceramic and induction cookers. Suitable for the dishwasher. Easy maintenance and cleaning. 3 years warranty

Instructions for use:

1.) The products are resistant to temperatures of 280 °C, excessively high temperatures can damage your product.

2.) Always wash dishes in warm, soapy water to remove any dirt. Rinse and dry the product. Then apply a drop of oil to preserve the quality of the surface.
Remove excess oil with a paper towel (treat the product like this reqularly and keep the dishes in perfect condition).

3.) Make sure that the size of the stove plate corresponds to the size of your product and is not wider than the edges of the dishes, this will prevent excessive
burning of the outer surface - always just use a low flame for cooking.

4.) The inner non-stick layer is resistant to high temperatures, but we recommend not to heat it when the cookware is empty. Never leave dishes on the hob
unattended. Allow the dishes to cool before cleaning.

5.) To remove light stains after cooking (burning), let the dishes soak in hot water with detergent and then wipe dry with a soft cloth. For stains in a pan or pot,
heat a little white vinegar and then wash as usual. However, these stains in no way reduce the properties of the product.

6.) Do not use metal utensils on the non-stick surface and do not cut food with sharp objects in the dishes.

7.) Dishes with non-stick coating are easy to maintain and clean, when washing by hand, use only soft rags and sponges that will not scratch the surface. Do
not use aggressive chemical products. Washing in the dishwasher is possible - but be careful about the hardness of the water and the use of overly aggressive
cleaning agents, which can lead to the loss of non-stick properties.

8.) To preserve the long life of the product, handle the cookware with care and try not to scratch its surface.

Safety Warnings:

Due to the high temperature (over 280°C), the handle of the container or the lid may be damaged, e.g. when the handle is placed near the burner, heating coil,
oven wall, etc. The use of sharp metal tools may damage (scratch, cut) the surface ( e.g. knife, fork). Using harsh and aggressive cleaning agents can damage
the surface (e.g. caustic pipe cleaners). In case of careless handling, the surface may be damaged (by knocking). These ,traces” do not have the slightest effect
on the quality of food preparation or the overall life of the container, only the aesthetic appearance is disturbed. As a result of setting the high temperature of
the heat source, damage to the surface (burning) may occur.

Ecology:

Depending on the size of the product, signs of the materials used for the production of packaging, components and accessories, as well as their recycling, are
printed on all products. By disposing of this product correctly, you help preserve valuable natural resources and help prevent potential negative impacts on the
environment and human health that could result from improper waste disposal. Ask your local authority or nearest collection point for further details. Improper
disposal of this type of waste may resultin fines in accordance with national regulations. Keep the plastic bag out of the reach of children, danger of suffocation.

The buyer was introduced to the function and handling of the product.
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VdZeny zékaznik,

do rik sa Vdm dostava panvica Vyrobend z prvotriedneho nerezového materidlu s neprilnavym povrchom odolnym proti oderu a pripalovaniu. Ergonomicka
rukovat, farebny vnutorny neprilnavy povrch . Neprilnavy materidl bez pouzitia PFOA (nevyparuiju sa Ziadne toxické latky pri prehriati), teplotne vysoko odolny.
Vhodné pre elektrické, plynové, sklokeramické a indukcné spordky. Vhodné do umyvacky riadu. Jednoduchd tdrzba a ¢istenie. 3 roky zdruka

Navod na poutzitie:

1.) Vyrobky st odoIné voci teplotdm 280 °C, nadmerne vysoké teploty mozu potom uz poskodit vas vyrobok.

2.) Riad vzdy umyte v teplej vode so saponatom, aby ste odstranili vietky neistoty. Vyrobok oplachnite a osuste. Nasledne potrite kvapkou oleja na zachovanie
kvality povrchu. Papierovou utierkou odstrate prebytocny olej (o3etrujte takto vyrobok pravidelne a udrzujte tak riad v perfektnom stave).

3.) Uistite sa, Ze velkost platnicky spordka zodpoveda velkosti vasho vyrobku a nie je Sirsia ako okraje riadu, ¢im zabranite nadmernému opéleniu vonkajsieho
povrchu - vZdy stadi vyuzit na varenie mierny plame.

4.)Vnutornd neprilnava vrstva je odolnd voci vysokym teplotdm, ale odporicame ju neprehrievat, pokial'je riad prazdny. Nikdy nenechdvajte riad na platni bez
dozoru. Pred ocistenim nechajte riad vychladnut.

5.) Na odstranenie fahkych Skvin po vareni (pripaleni) nechajte riad odmocit v horticej vode so sapondtom a nésledne utrite dosucha mékkou handrou. V
pripade Skvin v panvici alebo hrnci ohrejte trochu bieleho octu a potom umyte beznym spdsobom. Tieto Skvrny v3ak v Ziadnom pripade neznizuju vlastnosti
produktu.

6.) Na neprilnavy povrch nepouZivajte kovové ndcinie a nekrdjajte jedlo ostrymi predmetmi v riade.

7.) Riad s neprilnavou vrstvou sa fahko udrZuje a isti, pri ruénom umyvani pouzivajte iba makké handry a hubky, ktoré neposkriabu dany povrch. NepouZivajte
agresivne chemické produkty. Umyvanie v umyvacke riadu je mozné — pozor v3ak na tvrdost vody a pouZitie prili$ agresivnych istiacich prostriedkov, ktoré
mozu viest k strate neprilnavych vlastnosti.

8.) Pre zachovanie dlhej Zivotnosti vyrobku, zaohchddzajte s riadom opatrne a snazte sa neposkriabat jeho povrch.

Bezpecnostné upozornenie:

Vplyvom vysokej teploty (nad 280 ° C) mdze dojst k poskodeniu rukovdte nadoby alebo veka, napr. pri umiestneni rukovate do blizkosti horéka, Zeraviacej
Spirdly, steny ridry a pod. Pri poufiti ostrych kovovych ndstrojov mézZe dojst k poSkodeniu (poskriabaniu, prerezaniu) povrchu ( napr. ndZ, vidlicka). Pri pouZiti
drsnych a agresivnych distiacich prostriedkov méZe ddjst k poskodeniu povrchu (napr. Zieravé prostriedky na Cistenie rir). Pri neopatrnej manipuldcii moze dojst
k poskodeniu povrchu (otl¢enim). Tieto,,stopy” nemajti najmensi vplyv na kvalitu pripravy jedla ani celkovi Zivotnost nadoby, iba je naruseny esteticky vzhlad.
Vplyvom nastavenia vysokej teploty zdroja tepla, moze dojst k poskodeniu povrchu (spaleniu).

Ekoldgia:

Podla velkosti produktu, su na vietkych vyrobkoch vytlacené znaky materidlov pouZitych na vyrobu balenia, komponentov a prislusenstva, ako aj ich recykldcia.
Sprévnou likvidaciou tohto produktu pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné
zberného miesta. Pri nesprévnej likviddcii tohto druhu odpadu mézu byt v sdlade s ndrodnymi predpismi udelené pokuty. Igelitové vrecko odkladajte mimo
dosahu deti, nebezpecenstvo udusenia.

Kupujuci bol obozndmeny s funkciou a so zaobchadzanim s vyrobkom.
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Szanowny Kliencie,

dostajesz patelnie w swoje rece Wykonane z najwyzszej klasy materiatu ze stali nierdzewnej z nieprzywierajaca powierzchnia odporng na $cieraniei przypalanie.
Ergonomiczny uchwyt, kolorowa wewnetrzna powierzchnia nieprzywierajaca . Nieprzywierajacy materiat bez uzycia PFOA (zadne substancje toksyczne nie
odparowuja po przegrzaniu), wysoce odporny na temperature. Nadaje sie do kuchenek elektrycznych, gazowych, szklano-ceramicznych i indukcyjnych. Nadaje
sie do zmywarki. tatwa konserwacja i czyszczenie. 3 lata gwarandji

Instrukcja uzycia:

1.) Produkty s3 odporne na temperature do 280°C, zbyt wysoka temperatura moze uszkodzi¢ produkt.

2.) Zawsze myj naczynia w cieptej wodzie z mydtem, aby usuna¢ wszelkie zabrudzenia. Optucz i wysusz produkt. Nastepnie natéz krople oleju, aby zachowac
jakos¢ powierzchni. Nadmiar oleju usuwaj recznikiem papierowym (regularnie traktuj produkt w ten sposéb i utrzymuj naczynia w idealnym stanie).

3.) Upewnij sig, ze rozmiar ptyty kuchennej odpowiada rozmiarowi twojego produktu i nie jest szerszy niz krawedzie naczyn, zapobiegnie to nadmiernemu
przypaleniu zewnetrznej powierzchni - do gotowania zawsze uzywaj matego ptomienia.

4.)Wewnetrzna warstwa nieprzywierajaca jest odporna na wysokie temperatury, ale zalecamy nie podgrzewacjej, gdy naczynia sq puste. Nigdy nie pozostawiaj
naczyn na ptycie kuchennej bez nadzoru. Przed czyszczeniem pozostaw naczynia do ostygniecia.

5.) Aby usunac lekkie plamy po gotowaniu (przypaleniu), namocz naczynia w goracej wodzie z detergentem, a nastepnie wytrzyj do sucha miekka $ciereczka.
W przypadku plam na patelni lub garnku podgrzej troche biatego octu, a nastepnie umyj jak zwykle. Jednak plamy te w zaden sposdb nie obnizaja wiasciwosci
produktu.

6.) Nie uzywaj metalowych przyboréw na nieprzywierajacej powierzchni i nie kroj potraw ostrymi przedmiotami w naczyniach.

7.) Naczynia z powtoka nieprzywierajaca sa fatwe w utrzymaniu i czyszczeniu, do mycia recznego nalezy uzywac wytacznie miekkich szmatek i gabek, ktre nie
porysuja powierzchni. Nie uzywaj agresywnych srodkéw chemicznych. Mycie w zmywarce jest mozliwe — nalezy jednak uwazac na twardos¢ wody i stosowanie
zbyt agresywnych Srodkow czyszczacych, ktére moga doprowadzi¢ do utraty wiasciwosci nieprzywierajacych.

8.) Aby zachowac dtuga zywotno$¢ produktu, ostroznie obchodz sie z naczyniem i staraj sie nie porysowac jego powierzchni.

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa:

Ze wzgledu na wysoka temperature (powyzej 280°C) moze dojs¢ do uszkodzenia uchwytu naczynia lub pokrywy, np. gdy uchwyt znajdzie sig w poblizu palnika,
grzatki, Scianki piekarnika itp. Uzywanie ostrych metalowych narzedzi moze spowodowac uszkodzenie (zarysowac, przecia¢) powierzchnie (np. nozem,
widelcem). Uzywanie ostrych i agresywnych srodkow czyszczacych moze uszkodzi¢ powierzchnie (np. zracych $rodkéw do czyszczenia rur). W przypadku
nieostroznego obchodzenia sie powierzchnia moze ulec uszkodzeniu (przez stukanie). Te ,$lady” nie maja najmniejszego wptywu na jakos¢ przyrzadzanej
potrawy ani na ogdlng zywotnos¢ pojemnika, zaburzeniu ulega jedynie estetyczny wyglad. W wyniku ustawienia wysokiej temperatury Zrédta ciepta moze
dojs¢ do uszkodzenia powierzchni (przepalenia).

Ekologia:

W zaleznosci od wielkosci produktu na wszystkich produktach nadrukowane s oznaczenia materiatéw uzytych do produkgji opakowan, komponentéw
i akcesoriéw oraz ich recyklingu. Prawidtowo pozbywajac sie tego produktu, pomagasz chroni¢ cenne zasoby naturalne i zapobiega¢ potencjalnemu
negatywnemu wptywowi na Srodowisko i zdrowie ludzi, ktory moze wynikac z niewtasciwej utylizacji odpadéw. Wiecej informacji mozna uzyskac u wtadz
lokalnych lub w najblizszym punkcie zbiérki. Niewtasciwa utylizacja tego typu odpadéw moze skutkowac karami zgodnie z przepisami krajowymi. Trzymaj
plastikowa torebke poza zasiegiem dzieci, niebezpieczeistwo uduszenia.

Kupujacy zostat zapoznany z funkcja i obstuga produktu.
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Tisztelt Ugyfeliink,

serpeny6t kap a kezébe Els6 osztalyi rozsdamentes acél anyaghdl késziilt tapaddsmentes feliilettel, amely kopdsnak és égésnek ellendll. Ergonomikus
fogantyu, szines bels6 tapaddsmentes feliilet. Tapaddsmentes anyag PFOA nélkiil (tulhevitéskor nem pérolognak el mérgezd anyagok), rendkiviil héallo.
Alkalmas elektromos, gz, livegkerdmia és indukcids tiizhelyekhez. Mosogatdgéphez alkalmas. Konny karbantartds és tisztitas. 3 év garancia

Hasznalati itmutato:

1.) A termékek 280 °C-os hdmérsékletnek ellendlinak, a tul magas hémérséklet karosithatja termékét.

2.) Mindig mossa el az edényeket meleg, szappanos vizben, hogy eltévolitsa a szennyezddéseket. Oblitse le és szaritsa meg a terméket. Ezutén vigyen fel eqy
csepp olajat, hogy megdrizze a feliilet mingségét. Tavolitsa el a felesleges olajat egy papirtorldvel (a terméket rendszeresen kezelje iy, és tartsa az edényeket
tokéletes allapotban).

3.) Ugyeljen arra, hogy a tiizhelylap mérete megfeleljen a termék méretének, és ne legyen szélesebb, mint az edények széle, ezzel elkeriilheti a kiils6 felilet
talzott megégését - a f6zéshez mindig csak kis langot haszndljon.

4.) Abelsd tapadasmentes réteg ellenall a magas hdmérsékletnek, de azt javasoljuk, hogy ne melegitse fel, ha az edény iires. Soha ne hagyjon edényeket a
f6z6lapon feliigyelet nélkiil. Tisztitds el6tt hagyja kihdilni az edényeket.

5.) A f6zés (égetés) utani enyhe foltok eltévolitasahoz hagyja az edényeket mosogatdszeres forré vizbe dztatni, majd tordlje szérazra egy puha ruhaval. Egy
serpenydben vagy edényben Iév§ foltok esetén melegitsen fel egy kevés fehér ecetet, majd mossa ki a szokdsos médon. Ezek a foltok azonban semmilyen
médon nem csokkentik a termék tulajdonsdgait.

6.) Ne hasznaljon fém edényeket a tapadasmentes feliileten, és ne vagjon éles targyakkal ételt az edényekben.

7.) A tapadasmentes bevonattal elldtott edények konnyen karbantarthatok és tisztithatok, kézi mosogatdsnal csak puha rongyot, szivacsot hasznaljunk,
ami nem karcolja meg a feliiletet. Ne haszndljon agressziv vegyszereket. Mosogatdgépben is moshatd — de iigyeljen a viz keménységére és a tdl agressziv
tisztitdszerek haszndlatdra, amelyek a tapaddsmentes tulajdonsdgainak elvesztéséhez vezethetnek.

8.) A termék hosszd élettartaménak megdrzése érdekében dvatosan kezelje az edényt, és ne karcolja meg a feliiletét.

Biztonsagi figyelmeztetések:
A magas hémérséklet (280°C felett) miatt megsériilhet az edény fogantydja vagy a fedél, példaul ha a fogantydt az ég6hdz, fiittesthez, siitd faldhoz stb.
helyezik. Eles fémeszkozok hasznélata karosithatja (karcolja, végja) a feliiletet (pl. kés, villa). Erés és agressziv tisztitszerek hasznélata karosithatja a feliiletet
(pl. mard csétisztitok). Gondatlan kezelés esetén a feliilet megsériilhet (kopogdssal). Ezek a ,nyomok” a legcsekélyebb hatassal sincsenek az ételkészités
mindségére vagy az edény teljes élettartamdra, csak az esztétikai megjelenést zavarjék. A héforrds magas hmérsékletének bedllitasa kovetkeztében feliileti
karosodas (égés) kdvetkezhet be.

Okoldgia:

A termék méretétdl fiiggéen minden termékre ranyomtatjdk a csomagoldsok, alkatrészek és tartozékok gydrtasahoz felhasznélt anyagok, valamint ezek
Gjrahasznositasanak jelzéseit. A termék megfelelé artalmatlanitdsaval hozzajarul az értékes természeti er6forrasok megérzéséhez, és segit megeldzni a
kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges negativ hatésokat, amelyek a nem megfelel6 hulladékkezeléshél szarmazhatnak. Tovabbi részletekért
forduljon a helyi hatésdghoz vagy a legkdzelebbi gydjtéhelyhez. Azilyen tipusd hulladékok szakszer(tlen artalmatlanitdsa a nemzeti elgirdsoknak megfeleléen
birsagot vonhat maga utén. A miianyag zacskét tartsa tavol a gyerekektdl, fulladasveszély.

A vevd megismerkedett a termék funkciojaval, kezelésével.
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YBaXaeMmblil KNNEHT,

Bbl MONyyaeTe CKOBOPOAY B pyku A3roToBneHa n3 nmepBOKNACCHOrO MaTepuana HepaBelowas CTanb C aHTUNPUTapHbIM MOKPbITUEM, YCTOYNBBIM K
WUCTUPAHMIO 1 MPUrOPaHMI0. IProHOMMUHAA PyuKa, LIBETHOE BHYTPEHHee aHTUNpUrapHoe MOKpbITUe . AHTUMpUrapHblii Matepuan 6e3 ucnonb3osaua PFOA
(Mpu neperpeBe He MCNAPATCA TOKCUYHDIE BeLLIECTBA), 0011a1aeT BbICOKOIA TEPMOCTOIKOCTbHO. [T0AX0AMT ANA INEKTPUUECKNX, Fa30BbIX, CTEKNOKEPAMUYECKMX
W MHAYKLMOHHBIX NNUT. [oAX0ANT ANA NOCYA0MOEYHOI MaLLnHbI. [PoCcToTa 06CNYKMBAHNA U OUNCTKIA. 3 TOAA FapaHTN

WHCTpyKUMM no ncnonb3oBanuio:

1.) MpoayKTbl ycToiiumBbI K Temnepatypam 280 °C, CIMLIKOM BbICOKMe TeMnepaTypbl MOTYT NOBPeAUTb Ball MPOAYKT.

2.) Bcerza moiite nocyzy B Tenoii MblNbHOIA Boge, uTo6bl yaanuTh rpab. [pomoiiTe 1 BbICyLUMTe n3aeNue. 3aTeM HaHeCUTe Kanjio Macna, utobbl CoXpaHuTb
KauecTBo NOBEPXHOCTH. V3nuLLKi Macna yaanaiite 6ymaxHoii candeTkoii (0bpabaTbiBaiiTe TaKk ugenue perynapHo 1 noaaepuBaiiTe Nocyay B nAeanbHoM
COCTOSIHUN).

3.) Y6enuTech, uTo pazmep KOHYOPKI COOTBETCTBYET pa3mepy Ballero MPOAYKTa 1 He WMpe Kpaes Mocyabl, 370 NpefoTBPaTUT Upe3MepHoe NpuropaHue
BHELLHeli MOBEPXHOCTU - BCeraa UCMonb3yiiTe ANA NPUrOTOBAEHUA MALLI TONbKO CN1abblil OrOHD.

4.) BHyTpeHHWIA aHTUNPUrapHbIil CNOA YCTORUMB K BbICOKIM TeMnepaTypam, HO Mbl PeKOMeH/yeM He HarpeBaTb ero, Korfa nocyaa nycra. Hukoraa He
0CTaBnAiTe nocyay Ha naute 6e3 npucmotpa. Jlaiite nocyae oCTbITb Nepes MbITbeM.

5.) Ina ynanenuna nerkux nATeH nocnie NPUroToBAEHUA NALLIA (MPUrOpaHIA) 3amMoumTe NOCYAY B ropAYeil BoAe ¢ MOKOLIMM CPeSCTBOM, a 3aTeM BbITpUTE
HaCyX0 MATKOI TKaHbHo. [INA ynaneHua nATeH B KacTpione UN KacTpiofe HarpeiiTe HeMHOro 6enoro ykcyca, a 3ateM nocTupaiiTe, kak 06buHo. OfHaKO 311
NATHA HUKOUM 00pa3oM He CHIDKAIOT CBOICTBA NPOAYKTA.

6.) He ncnonb3yitte MeTannnyeckyto NocyAy Ha aHTUNPUrapHOil NOBEPXHOCTY 1 He peXbTe NPOAYKTbI OCTPbIMIA NpeAMeTaMu B nocyze.

7.) 3a nocynoii C aHTUNPUrapHbIM MOKPLITUEM NErKO yXaXuBaTb U YUNCTUTb, MPI MbITbE BPYUHYI0 MCNOMb3YiiTe TONbKO MATKMe TPAMKM U TYOKM, KOTOpble
He LiapanatoT NoBepXHOCTb. He ncnonb3yiite arpeccuBHble Xumuyeckiie NpoAyKTbl. MbiTbe B MOCYAOMOEUHOIA MaLLIHE BO3MOXHO, HO BY/ibTe 0CTOPOXHDI C
KECTKOCTbI0 BOZbI 1 UCNOMb30BaHNEM Upe3MePHO arpeccBHbIX YMCTALLNX CPEACTB, UTO MOXKET MPUBECTY K NOTEPE aHTUNPUTapHbIX CBOIACTB.

8.) Uto6bl npoanuThb cpok cnyx6bl M3aenus, obpaluaiitech ¢ NOCyA0i 6epexHo 1 CTapaliTecb He NoLapanaTb ee NoBepXHOCTb.

Mpenynpexpexns 6esonacHocTy:

13-3a Bbicokoii Temnepatypbl (cBbilwe 280°C) pyuka KOHTeliHEPA WM KpbilLKa MOTYT ObITb MOBPEXAEHDI, HAMPUMEp, KOTAa pyuka HaXxoduTca pAAOM C
FOPENKOIA, HarpeBaTeNbHbIM JEMEHTOM, CTEHKOIA iYXOBKIA 11 T. A, McMonb30BaHme 0CTPbIX METANNUECKIX HCTPYMEHTOB MOXKET MPUBECTY K NOBPEXAEHNI
(Liapanarb, pe3aTb) NOBEPXHOCTb (HaNpPUMep, HOXKOM, BUNKOIA). conb30BaHINe KeCTKIAX 1 arpeccBHbIX YNCTALLMX CPEACTB MOXET NOBPEANTD OBEPXHOCTD
(Hanpumep, eakmx ouncTuTenei Ana Tpy6). Mpu HeOCTOPOXHOM 00paLLEHMN MOBEPXHOCTb MOKET ObITb MOBPEXAEHA (CTYKHYTb). ITU «CNIefibl» HE 0Ka3blBAKOT
HIN ManeiiLLero BANAHUA Ha KAYeCTBO MPUTOTOBMEHNSA MALLIA AW 0BLLMIA CPOK CITy6bl Tapbl, HAPYLUAETCA ML CTETUYECKNIA BUA. B pe3ynbTaTe ycTaHOBKM
BbICOKOIA TEMMepaTypbl MCTOYHIKA TEM/a MOXKET MPON30ITY NOBPEXEHUe NOBEPXHOCTA (MPUropaHme).

Jkonorusa:

B 3aBucumocTy 0T pa3mepa U3AeNNA Ha BCeX U3eNNAX NeYaTalTca 3HaKI MaTepuasos, UCNob3yeMblX ANA NPOU3BOACTBA YNAKOBKIA, KOMMIEKTYHOLINX
I aKceccyapoB, a TakKe WX BTOPUYHOI nepepaboTku. [paBunbHO YTUAM3UPYA 3TOT MPOAYKT, Bbl MOMOraeTe COXPaHUTL LieHHble NPUPOAHbIe pecypcbl
Il MOMOraeTe NpefOTBPaTUTbL MOTEHLMANBHOE HEraTUBHOE BO3EACTBME HA OKPYXaloLLylo Cpefly U 3[0POBbE UenoBeKa, KOTOpoe MOXeT BO3HUKHYTb B
pe3ynbTaTe HeMpaBwbHOI YTUAM3ALMY OTXOA0B. lONONHUTENbHYI0 HGOPMALLNK MOXHO NONYUUTb B MECTHBIX OpraHax BNacTin Unn B bnmxaliliem nyHKTe
cbopa. HenpaBunbHaa yTun3auma 3Toro Tuna 0TX0Z0B MOXKET MPUBECTI K LUTPaaMm B COOTBETCTBUM C HaLMOHANbHBIM 3aKOHOAATeNbCTBOM. [epxuTe
MONMSTUNEHOBDIN NaKeT B HeIOCTYNHOM 1A ieTell MecTe, OMacHOCTb YAyLUIbA.

Mokynatenb 6bin 03HaKoMIEH ¢ GyHKLMei 1 06paLLeHeM C NPOAYKTOM.



HR

Dragi kupce,

dobivate tavu u rukama Izradena od prvoklasnog nehrdajuceq celika s neljepljivom povrsinom otpornom na habanje i gorenje. Ergonomska rucka, unutarnja
neljepljiva povrsina u boji. Neprianjaju¢i materijal bez upotrebe PFOA (pregrijavanjem ne isparavaju otrovne tvari), visoka otpornost na temperaturu. Prikladno
za elektricna, plinska, staklokeramicka i indukcijska kuhala. Prikladno za perilicu posuda. Jednostavno odrZavanije i ¢iscenje. 3 godine jamstva

Upute za koriStenje:

1.) Proizvodi su otporni na temperature od 280 °C, previsoke temperature mogu ostetiti Vas proizvod.

2.) Uvijek perite posude u toploj vodi sa sapunom kako biste uklonili svu prljavstinu. Isperite i osusite proizvod. Zatim nanesite kap ulja kako biste ocuvali
kvalitetu povrsine. Uklonite viSak ulja papirnatim rucnikom (redovito tretirajte proizvod tako da posude bude u savrsenom stanju).

3.) Pazite da velicina ploce za kuhanje odgovara velicini vaseg proizvoda i da ne bude Sira od rubova posuda, to ce sprijeciti pretjerano gorenje vanjske povrsine
- uvijek koristite samo slab plamen za kuhanje.

4.) Unutarnji neprijanjajuci sloj otporan je na visoke temperature, ali preporucujemo da ga ne zagrijavate kada je posude prazno. Nikada ne ostavljajte posude
na plodi za kuhanje bez nadzora. Ostavite posude da se ohladi prije ciS¢enja.

5.) Za uklanjanje laksih mrlja nakon kuhanja (zagorenosti), pustite posude da se namoci u vrucoj vodi s deterdzentom i zatim osusite mekom krpom. Za mrlje u
tavi ili loncu zagrijte malo bijelog octa i zatim operite kao i obicno. Medutim, te mrlje ni na koji nacin ne smanjuju svojstva proizvoda.

6.) Nemojte koristiti metalno posude na neljepljivoj povrsini i nemojte rezati hranu o$trim predmetima u posudu.

7.) Posude s neprijanjajucim slojem lako se odrZava i Cisti, pri runom pranju koristite samo mekane krpe i spuzve koje nece ogrebati povrsinu. Nemojte koristiti
agresivne kemijske proizvode. Pranje u perilici posuda je moguce - ali pripazite na tvrdocu vode i upotrebu preagresivnih sredstava za CiScenje, koja mogu
dovesti do gubitka neprianjajucih svojstava.

8.) Kako biste ocuvali dug Zivotni vijek proizvoda, pailjivo rukujte posudem i pokusajte ne ogrebati njegovu povrsinu.

Sigurnosna upozorenja:

Zbog visoke temperature (preko 280°C), rucka posude ili poklopac mogu se ostetiti, npr. kada se rucka postavi blizu plamenika, grijace spirale, stijenke pecnice
itd. KoriStenje ostrih metalnih alata moze ostetiti (ogrebati, rezati) povrsinu (npr. noz, vilica). Koristenje ostrih i agresivnih sredstava za Ciscenje moze ostetiti
povrinu (npr. kausticna sredstva za CiScenje cijevi). U sluaju nepazljivog rukovanja, povrsina se moze ostetiti (kucanjem). Ti “tragovi” nemaju ni najmanjeg
utjecaja na kvalitetu pripreme hrane niti na cjelokupni vijek trajanja posude, narusava se samo estetski izgled. Kao posljedica postavljanja visoke temperature
izvora topline moze doci do ostecenja povrsine (zapaljivanje).

Ekologija:

Ovisno o velicini proizvoda, na svim proizvodima otisnuti su znakovi materijala koriStenih za izradu ambalaze, komponenti i dodataka, kao i njihovo recikliranje.
Ispravnim zbrinjavanjem ovog proizvoda pomazete u ocuvanju vrijednih prirodnih resursa i pomazete u sprjecavanju mogucih negativnih utjecaja na okolis
i ljudsko zdravlje koji bi mogli nastati nepravilnim odlaganjem otpada. Za dodatne pojedinosti obratite se lokalnim vlastima ili najblizem sabirnom mijestu.
Nepravilno zbrinjavanje ove vrste otpada moze dovesti do novcanih kazni u skladu s nacionalnim propisima. Plastiénu vrecicu drZite izvan dohvata djece,
opasnost od gusenja.

Kupac je upoznat s funkcijom i rukovanjem proizvodom.
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Dragi kupec,

v roke dobite ponev Izdelana iz prvovrstnega nerjavecega jekla s povrsino proti prijeman;ju, odporno na obrabo in gorenje. Ergonomski rocaj, barvna notranja
povrsina proti prijemanju. Material proti sprijemanju brez uporabe PFOA (ob pregretju ne izhlapijo strupene snovi), visoko temperaturno odporen. Primerno za

elektricne, plinske, steklokeramicne in indukcijske kuhalnike. Primerno za pomivalni stroj. Enostavno vzdrzevanje in ciséenje. 3 leta garancije
Navodila za uporabo:

1.) Izdelki so odporni na temperature 280 °C, previsoke temperature lahko poskodujejo vas izdelek.

2.) Posodo vedno pomivajte v topli vodi zmilom, da odstranite umazanijo. Izdelek sperite in posusite. Nato nanesite kapljico olja, da ohranite kakovost povrsine.
Odvecno olje odstranite s papirnato brisaco (izdelek tako ravnajte redno in ohranite posodo v brezhibnem stanju).

3.) Prepricajte se, da velikost kuhalne ploSce ustreza velikosti vasega izdelka in ne sme biti $irSa od robov posode, saj tako preprecite prekomerno zazganost
zunanje povrsine — za kuhanje vedno uporabljajte le majhen ogen;.

4.) Notranja plast proti prijemanju je odporna na visoke temperature, vendar priporocamo, da je ne segrevate, ko je posoda prazna. Nikoli ne puscajte posode
na kuhalni plo3di brez nadzora. Pred ¢iScenjem pustite, da se posoda ohladi.

5.) Za odstranitev lahkih madeZev po kuhanju (zaZzganosti) pustite posodo namoceno v vroci vodi z detergentom in nato obrisite do suhega z mehko krpo. Za
madeze v ponvi ali loncu segrejte malo belega kisa in nato operite kot obicajno. Vendar ti madeZi nikakor ne zmanjsajo lastnosti izdelka.

6.) Ne uporabljajte kovinskega pribora na povrsini proti prijemanju in ne reZite hrane z ostrimi predmeti v posodi.

7.) Posoda z premazom proti prijemanju je enostavna za vzdrzevanje in iscenje, pri ronem pomivanju uporabljajte samo mehke krpe in gobice, ki ne bodo
opraskale povrsine. Ne uporabljajte agresivnih kemicnih izdelkov. Pomivanje v pomivalnem stroju je mozno — vendar bodite pozorni na trdoto vode in uporabo
prevec agresivnih Cistil, ki lahko privedejo do izgube lastnosti proti prijemanju.

8.) Da ohranite dolgo Zivljenjsko dobo izdelka, s posodo ravnajte previdno in se potrudite, da ne opraskate njene povrsine.

Varnostna opozorila:

Zaradi visoke temperature (nad 280°C) se lahko poskoduje rocaj posode ali pokrova, npr. ko je rocaj v blizini gorilnika, grelne tuljave, stene pecice itd. Uporaba
ostrih kovinskih orodij lahko poskoduje (praskati, rezati) povrsino (npr. noz, vilice). Uporaba ostrih in agresivnih ¢istilnih sredstev lahko poskoduje povrsino (npr.
jedka cistila za cevi). V primeru neprevidnega ravnanja se lahko povrsina poskoduje (z udarci). Te »sledi« nimajo niti najmanjSega vpliva na kakovost priprave
hrane ali celotno Zivljenjsko dobo posode, moten je le estetski videz. Zaradi nastavitve visoke temperature vira toplote lahko pride do poskodbe povrsine
(zaziganja).

Ekologija:

Glede na velikost izdelka so na vseh izdelkih natisnjeni znaki uporabljenih materialov za izdelavo embalaZe, sestavnih delov in dodatkov ter njihovega
recikliranja. S pravilnim odlaganjem tega izdelka pomagate ohranjati dragocene naravne vire in pomagate prepreciti morebitne negativne vplive na okolje in
zdravje ljudi, ki bi lahko nastali zaradi nepravilnega odlaganja odpadkov. Za ve¢ podrobnosti se obrnite na lokalne oblasti ali najblizje zbirmo mesto. Nepravilno
odlaganje te vrste odpadkov lahko povzroci globe v skladu z nacionalnimi predpisi. Plasti¢no vrecko hranite izven dosega otrok, nevarnost zadusitve.

Kupcu smo predstavili delovanje in rokovanje z izdelkom.
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Lieber Kunde,

Sie bekommen eine Pfanne in die Hand. Hergestellt aus erstklassigem Edelstahimaterial mit einer abrieb- und brennfesten Antihaft-Oberfléche. Ergonomischer
Griff, farbige -Antihaft-Innenseite. Antihaft-Material ohne Verwendung von PFOA (bei Uberhitzung verdampfen keine Giftstoffe), hochtemperaturbestindig.
Geeignet fiir Elektro-, Gas-, Glaskeramik- und Induktionsherde. Geeignet fiir die Spiilmaschine. Einfache Wartung und Reinigung. 3 Jahre Garantie

Gebrauchsanweisung:

1.) Die Produkte sind temperaturbestandig bis 280 °C, zu hohe Temperaturen konnen lhr Produkt beschadigen.

2.) Geschirrimmer in warmem Seifenwasser spiilen, um Schmutz zu entfernen. Spiilen und trocknen Sie das Produkt. AnschlieBend einen Tropfen Ol auftragen,
um die Qualitét der Oberfléiche zu erhalten. Entfernen Sie iiberschiissiges Ol mit einem Papiertuch (behandeln Sie das Produkt regelmaBig so und halten Sie
das Geschirr in einwandfreiem Zustand).

3.) Achten Sie darauf, dass die Gro3e der Herdplatte der GroRe Ihres Produktes entspricht und nicht breiter als die Rander des Geschirrs ist, dies verhindert ein
iibermaBiges Anbrennen der AuBSenflache - verwenden Sie zum Kochen immer nur eine kleine Flamme.

4.) Die innere -Antihaftschicht ist hochtemperaturbestandig, wir empfehlen jedoch, sie nicht zu erhitzen, wenn das Kochgeschirr leer ist. Lassen Sie Geschirr
niemals unbeaufsichtigt auf dem Kochfeld. Lassen Sie das Geschirr vor der Reinigung abkiihlen.

5.) Um leichte Flecken nach dem Kochen (Anbrennen) zu entfernen, lassen Sie das Geschirr in heiBem Wasser mit Spiilmittel einweichen und wischen Sie es
anschlieBend mit einem weichen Tuch trocken. Bei Flecken in einer Pfanne oder einem Topf etwas weilSen Essig erhitzen und dann wie gewohnt waschen.
Diese Flecken mindern jedoch in keiner Weise die Eigenschaften des Produktes.

6.) Verwenden Sie keine Metallutensilien auf der Antihaft-Oberflache und schneiden Sie keine Speisen mit scharfen Gegenstédnden im Geschirr.

7.) Geschirr mit -Antihaftbeschichtung ist leicht zu pflegen und zu reinigen. Verwenden Sie beim Spiilen von Hand nur weiche Lappen und Schwdmme, die die
Oberfldche nicht zerkratzen. Verwenden Sie keine aggressiven chemischen Produkte. Das Waschen in der Spiilmaschine ist mdglich — achten Sie aber auf die
Wasserhdrte und die Verwendung von zu aggressiven Reinigungsmitteln, die zum Verlust der Antihafteigenschaften fiihren konnen.

8.) Um die lange Lebensdauer des Produkts zu erhalten, gehen Sie vorsichtig mit dem Kochgeschirr um und versuchen Sie, die Oberfléche nicht zu zerkratzen.

Sicherheitswarnungen:

Aufgrund der hohen Temperatur (iiber 280 °C) kann der Griff des Behalters oder der Deckel beschadigt werden, z.B. wenn der Griffin die Nahe des Brenners, der
Heizschlange, der Ofenwand usw. gebracht wird. Die Verwendung von scharfen Metallwerkzeugen kann zu Beschadigungen fiihren (kratzen, schneiden) die
Oberflache (z. B. Messer, Gabel). Die Verwendung scharfer und aggressiver Reinigungsmittel kann die Oberfléache beschddigen (z. B. dtzende Pfeifenreiniger).
Bei unachtsamer Handhabung kann die Oberflache beschadigt werden (durch Schlagen). Diese,,Spuren” haben nicht den geringsten Einfluss auf die Qualitdt
der Speisenzubereitung oder die Gesamtlebensdauer des Behalters, lediglich das dsthetische Erscheinungsbild wird gestort. Durch die Einstellung der hohen
Temperatur der Warmequelle kann es zu Beschadigungen der Oberflache (Verbrennungen) kommen.

Okologie:

Je nach ProduktgrdBe sind auf allen Produkten Hinweise auf die verwendeten Materialien fiir die Herstellung von Verpackungen, Komponenten und Zubehor
sowie deren Recycling aufgedruckt. Indem Sie dieses Produkt korrekt entsorgen, tragen Sie dazu bei, wertvolle natiirliche Ressourcen zu erhalten und mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die sich aus einer unsachgemafBen Abfallentsorgung ergeben kdnnten.
Erkundigen Sie sich bei lhrer Gemeindeverwaltung oder der ndchstgelegenen Sammelstelle nach weiteren Einzelheiten. Die unsachgemafBe Entsorgung dieser
Abfallart kann gemaR den nationalen Vorschriften mit BuBgeldern geahndet werden. Bewahren Sie die Plastiktiite auBerhalb der Reichweite von Kindern auf,
Erstickungsgefahr.

Der Kaufer wurde in die Funktion und Handhabung des Produktes eingefiihrt.
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Cher client,

vous obtenez une casserole dans vos mains Fabriqué en acier inoxydable de premiére classe avec une surface antiadhésive résistante a I'abrasion et a la briilure.
Poignée ergonomique, surface intérieure antiadhésive colorée. Matériau antiadhésif sans utilisation de PFOA (aucune substance toxique ne s'évapore en cas de
surchauffe), trés résistant a la température. Convient aux cuisiniéres électriques, a gaz, en vitrocéramique et a induction. Convient au lave-vaisselle. Entretien
et nettoyage faciles. 3 ans de garantie

Mode d’emploi:

1.) Les produits résistent a des températures de 280 °C, des températures trop élevées peuvent endommager votre produit.

2.) Lavez toujours la vaisselle a I'eau tiede savonneuse pour enlever toute saleté. Rincer et sécher le produit. Appliquez ensuite une goutte d’huile pour préserver
la qualité de la surface. Enlevez I'excés d’huile avec une serviette en papier (traitez le produit ainsi régulierement et maintenez la vaisselle en parfait état).

3.) Assurez-vous que la taille de la plaque de cuisson correspond a la taille de votre produit et n'est pas plus large que les bords de la vaisselle, cela évitera une
brilure excessive de la surface extérieure - utilisez toujours une flamme douce pour la cuisson.

4.) La couche intérieure antiadhésive résiste aux températures élevées, mais nous vous recommandons de ne pas la chauffer lorsque la batterie de cuisine est
vide. Ne laissez jamais de vaisselle sur la table de cuisson sans surveillance. Laissez la vaisselle refroidir avant de la nettoyer.

5.) Pour enlever les taches Iégéres aprés la cuisson (brilure), laissez tremper la vaisselle dans de I'eau chaude additionnée de détergent, puis essuyez-la avec un
chiffon doux. Pour les taches dans une casserole ou une casserole, faites chauffer un peu de vinaigre blanc puis lavez comme d’habitude. Cependant, ces taches
ne diminuent en rien les propriétés du produit.

6.) N'utilisez pas d'ustensiles métalliques sur la surface antiadhésive et ne coupez pas d'aliments avec des objets pointus dans la vaisselle.

7.) Les plats avec revétement antiadhésif sont faciles a entretenir et a nettoyer, lors du lavage a la main, utilisez uniquement des chiffons doux et des éponges
qui ne rayeront pas la surface. Ne pas utiliser de produits chimiques agressifs. Le lavage au lave-vaisselle est possible - mais attention a la dureté de I'eau et a
I'utilisation de produits de nettoyage trop agressifs, qui peuvent entrainer la perte des propriétés antiadhésives.

8.) Pour préserver la longue durée de vie du produit, manipulez la batterie de cuisine avec soin et essayez de ne pas rayer sa surface.

Avertissements de sécurité:

En raison de la température élevée (plus de 280°C), la poignée du récipient ou le couvercle peuvent étre endommagés, par exemple lorsque la poignée est
placée prés du brdleur, du serpentin de chauffage, de la paroi du four, etc. L utilisation d'outils métalliques pointus peut endommager (gratter, couper) la surface
(p. ex., couteau, fourchette). Lutilisation de produits de nettoyage durs et agressifs peut endommager la surface (par exemple, des cure-pipes caustiques). En
cas de manipulation négligente, la surface peut étre endommagée (par des coups). Ces « traces » n'ont pas le moindre effet sur la qualité de la préparation des
aliments ni sur la durée de vie globale du récipient, seul 'aspect esthétique est perturbé. En raison du réglage de la température élevée de la source de chaleur,
des dommages a la surface (briilures) peuvent se produire.

Ecologie:

Selon la taille du produit, des signes des matériaux utilisés pour la production d'emballages, de composants et d'accessoires, ainsi que leur recyclage, sont
imprimés sur tous les produits. En vous débarrassant correctement de ce produit, vous aidez a préserver les précieuses ressources naturelles et a prévenir
les impacts négatifs potentiels sur 'environnement et la santé humaine qui pourraient résulter d’une mauvaise élimination des déchets. Demandez a votre
autorité locale ou au point de collecte le plus proche pour plus de détails. Lélimination inappropriée de ce type de déchets peut entrainer des amendes
conformément aux réglementations nationales. Tenir le sac plastique hors de portée des enfants, danger d‘étouffement.

L'acheteur a été initié a la fonction et a la manipulation du produit.
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Estimado cliente,

tienes una sartén en tus manos Fabricada en material de acero inoxidable de primera clase con una superficie antiadherente resistente a la abrasién y al
fuego. Mango ergondmico, superficie interior antiadherente de color. Material antiadherente sin el uso de PFOA (no se evaporan sustancias téxicas cuando
se sobrecalienta), altamente resistente a la temperatura. Apto para cocinas eléctricas, de gas, vitroceramicas e induccién. Apto para lavavajillas. Facil
mantenimiento y limpieza. 3 afos de garantia

Instrucciones de uso:

1.) Los productos son resistentes a temperaturas de 280 °C, temperaturas demasiado altas pueden dafar su producto.

2.) Siempre lave los platos con agua tibia y jabon para eliminar la suciedad. Enjuague y seque el producto. Luego aplique una gota de aceite para preservar la
calidad de la superficie. Retire el exceso de aceite con una toalla de papel (trate el producto asi regularmente y mantenga la vajilla en perfectas condiciones).

3.) Aseglirese de que el tamafio de la placa de la estufa corresponda al tamafo de su producto y que no sea més ancho que los bordes de los platos, esto evitara
que se queme demasiado la superficie exterior; siempre use una llama baja para cocinar.

4.) La capa interior antiadherente es resistente a altas temperaturas, pero recomendamos no calentarla cuando la bateria de cocina esté vacia. Nunca deje los
platos sobre la placa de coccién desatendidos. Permita que los platos se enfrien antes de limpiarlos.

5.) Para quitar manchas leves después de cocinar (quemar), deje los platos en remojo en agua caliente con detergente y luego séquelos con un pafio suave.
Para las manchas en una sartén u olla, calentar un poco de vinagre blanco y luego lavar como de costumbre. Sin embargo, estas manchas no reducen en modo
alguno las propiedades del producto.

6.) No use utensilios de metal en la superficie antiadherente y no corte alimentos con objetos afilados en los platos.

7.) Los platos con revestimiento antiadherente son faciles de mantener y limpiar. Cuando los lave a mano, use solo trapos suaves y esponjas que no rayen
|a superficie. No utilice productos quimicos agresivos. Es posible lavar en el lavavajillas, pero tenga cuidado con la dureza del agua y el uso de productos de
limpieza demasiado agresivos, que pueden provocar la pérdida de las propiedades antiadherentes.

8.) Para preservar la vida util del producto, manipule los utensilios de cocina con cuidado y trate de no rayar su superficie.

Advertencias de seguridad:

Debido a la alta temperatura (mas de 280 °C), el asa del recipiente o la tapa pueden dafarse, por ejemplo, cuando el asa se coloca cerca del quemador, el
serpentin de calentamiento, la pared del horno, etc. El uso de herramientas metalicas afiladas puede dafar (raspar, cortar) la superficie (por ejemplo, cuchillo,
tenedor). El uso de agentes de limpieza fuertes y agresivos puede dafiar la superficie (por ejemplo, limpiadores de tuberias cdusticos). En caso de manipulacién
descuidada, la superficie puede dafarse (por golpes). Estos,,huellas” no tienen el menor efecto sobre la calidad de la preparacién de los alimentos o la vida (til
general del recipiente, solo se altera la apariencia estética. Como resultado del ajuste de la temperatura alta de la fuente de calor, se pueden producir dafios en
la superficie (quemaduras).

Ecologia:

En funcién del tamafio del producto, se imprimen en todos los productos sefializaciones de los materiales utilizados para la produccion de los embalajes,
componentes y accesorios, asi como su reciclaje. Al desechar este producto correctamente, ayuda a preservar valiosos recursos naturales y ayuda a prevenir
posibles impactos negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian resultar de la eliminacién inadecuada de desechos. Consulte a su autoridad
local 0 al punto de recogida mds cercano para obtener mds informacion. La disposicion inadecuada de este tipo de residuos puede resultar en multas de acuerdo
con las regulaciones nacionales. Mantenga la bolsa de plastico fuera del alcance de los nifios, peligro de asfixia.

Al comprador se le presentd la funcién y el manejo del producto.
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Ayannté mehdm,

maipvete éva tayi ota xépla oag Amo mpwng Taéew¢ avoleidwto VAIKO e avTiKOMNTIKY em@dvela avBektiki otnv TpIPA Kat To KAyiyo. Epyovopikn Aapn,
YXPWHN EOWTEPIKR AVTIKOMNTIKA m@Adveld . AvtikoAnTIKO UAKO wpic Tn xprion PFOA (Sev e€atpiCovtal Todikéc ovaieg katd Ty umepBéppavon), éapeTika
avlektiko ot Beppokpacia. KatdMnAn yia nhektpikéc, ykallol, vahokepapikée Kat emaywyikée Koulivec. KatdMnlo yia to muvtiplo mdtwv. Eokoln
ouvTrpnon kai kabapiopoc. 3 xpovia eyyonon

0dnyiec xpryong:

1.) Ta mpoidvta eivat avBekTika o€ Beppokpacieg 280 °C, ot umepBolika vPnAéc Beppokpaciec umopei va BAdyouv To mpoidv oac.

2.) Ndvta va mhévete ta mdta o€ (0T, GAMOUVOVEPO YIa VA AMOPAKPUVETE TUXOV PpwiId. ZEMMUVETE Kal OTEYVWOTE TO TPOIOV. 2Tr OUVEXEIN AMAWOTE Jia
otayova Aadt yia va dlatnproete Ty moldnTa TG em@Aavelac. Apaipéote To mepittd AAdt Pe pia XapTomeToéTa (UETAXELPIOTEITE TO TPOIOV £TOL TAKTIKG Kal
dlatnproTe Ta mdta o TéNELA KaTaoTaom).

3.) BePatwBeite ot 1o péyeBog Tne mdkag T koulivag avTioTolyei 6to péyebog Tou mpoidvog aag kat dev eivar papditepo amd Ti¢ dkpe T mMATwY, auto Ba
amotpéPel 1o umepPONIKO KAYIHo TG E€WTEPIKNG EMPAVELAS - XpnatpomolEiTe MAvTa XapnAi QWTIA yia To paysipepa.

4.) To €0wTEPIKO AVTIKOMNTIKO 6TPWHA €ival avBeKTIKG 0TI UPNAEC Beppokpaaiec, ald GuvIoTOUpE va pnv To BeppaiveTe 6Tav To payelpikd okedog sivat ddeto.
Mnv a@rvete moté Ta mdta otnyv €otia Ywpic emiBAePn. ApRoTe Ta mdta va Kpuwaoouy mpiv Ta kabapioete.

5.) Nia va agaipéoete eEhappolc Aekédeg Petd To payeipepa (KaPipo), aproTe Ta mdta va poulidoouy o (0O vepo e AMOPPUIIAVTIKG Kall PIETA GKOUTIOTE Ta
pe éva pahakd mavi. Na Aekédeg o éva Tydvi | katoapoa, (eotdvete Aiyo Aeukd 001 Kat oTn ouvéxela mAOveTe w¢ ouvhBug. QoTo00, auToi ot Aekédeg o€ Kaplia
TEPIMTWOon Oev PEIVoLV TI IBIOTNTEC TOL TPOTOVTOC.

6.) Mnv ypnotponoleite petahhika okeon oTnv avtikoANTIKA m@Aavela Kat pnv KOBETE TPOPIUA Le alyunpd avTikeipeva ta mara.

7.) Tamdta pe avTikoANTIKN eMmioTpwon ouvtnpouvtal evkoha kat kabBapilovral, 6Tav MEVETE 0T XépL, XpNOIHLOMOINOTE OVO pahakd mavid Kat 6pouyydpia mou
dev Ba yapdéouv v em@dvela. Mnv xpnotpomoleite embetikd ynuikd mpoidvra. To mAdotpo ato muvtrplo mdtwy ivar duvatd - aAd mpooé€te T okAnpdTnTa
0V vepoU Kat T Xprion umepBohikd emBeTIK@Y KABAPIOTIKWY, TOU UMOPEL va 08nyHeouV o€ AMMAELT TRV AVTIKOMNTIKGOV (510THTWV.

8.) Na va datnproete T peydhn didpketa (wii¢ TOU TPOIOVTOC, XEIPIOTEITE TO PAyEIPIKO OKEDOC e TPOGOXH Kal MPOOTIABROTE va PNy YPaToouvioeTe Ty
eme@aveld tov.

Mposidomotnosic yia Ty acpdhela:

Noyw T uynAn¢ Beppokpaciag (mdve amé 280°C), n Aapi Tou doyeiou 1 To Kamdk1 pmopei va kataotpaei, m.x. 6tav n Aapn tomoBetnBei kovtd oTov Kavotrpa,
10 oTolygio BEppavang, Tov Toiyo Tou Poupvou KA. H xprion atyunpeav petaAMk@v epyaeinv pmopei va mpokahéael PAAPN (ypatoouvilw, KOPw) T em@dvela
(m.. payaipt, mpoovi). H xprion okAnpwv Kat emBeTiK@Y KaBaploTikav pmopei va PAAYeL T emdvela (.. KavoTikd kaBaploTikd cwAivav). Ze mepimtwon
ampOOEKTOU XeIpLopoU, N em@dvela pumopei va Kataotpaei (pe xTompa). Autd ta «ixv» dev éouv Ty mapapikpry enidpacn oty moL6TNTA MAPACKEVC TOU
@ayntou 1 ot ouvohikn didpketa {wng Tov doxeiou, povo n alednTiky epgavion diatapdooetat. Q¢ amotéleopa Tng puBIONE TS LPNANG Beppokpasiag TG
mnyi¢ Beppotnrac, pmopei va mpokAnBei {nuid oty emedvela (kagipo).

Owkoloyia:

Avéhoya pe To péyebog Tou mPoidvToC, G OAA Ta MPOIGVTA TUNGVOVTAL Ta GNUAdIa TwV UMK@Y TToU XpnolpomotodvTal yia Ty mapaywyr GuoKevaoiac,
e€aptnudtwy Kat aéeooudp, kaBug Kat n avakikAwor| toug. Me T 0woT amépplPn autol Tou MPoidvTog, supPdrete o dlatipnon MOAUTIHWY GUOIKWY
MOPWY Kat amotpémete mBavéC apvnTikéC emmtwoelg oto mepiBAMov kat v avBpwmivy vyeia mov Ba pmopoloav va mPokOYouY amd Ty akatdMnin
anoppun amoppiupdtwy. Pwthote Ty Tomk apyn 1 o mnoléotepo onpeio cuMoyn¢ yia meploodtepeg Aemtopépetec. H akatdMnAn didBeon avtol Tou
TOMOU amoppPIUPATWY Pmopei va 0dnynoel o€ mpoaTipa o0PQwva e Toug eBVIKoUC Kavoviopouc. Kpatiote v mAaoTik oakoUAd pakpid amé maidid, Kivouvog
aoguéiac.

0 ayopaaTi¢ yvwploe T Aetoupyia Kal To XELPLOopO Tou TPoiovToc.
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Vyrobce/Manufacturer:
FAST (R, a.s., U Sanitasu 1621, Ricany 251 01, Czech Republic



